	Приложение к аттестату аккредитации 

№ BY/112 02.2.0.2713 
от 24 января 2005 года

на 23 листах


Область аккредитации от 10 марта 2008 года

Производственной лаборатории

ФИЛИАЛА № 1

Коммунального унитарного предприятия

«Минский мясокомбинат»
	Наименование

объекта или вида

испытаний


	Код МКС
	Характеристика

объекта или

вида испытаний
	Наименование ТНПА,

устанавливающего  требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Отделение бактериологических исследований

	Мясо (свежее – парное,  охлаждённое, замороженное 

(в тушах и полутушах)), субпродукты.
	
	Отбор проб


	СТБ 1036 - 97

ГОСТ 21237-75

ГОСТ 26668 - 85


	СТБ 1036 – 97

ГОСТ 21237 п.1

ГОСТ 26669-85



	
	
	 КМАФАнМ


	СанПиН 1163 РБ 98 с.24
	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Аэробы


	Правила ветосмотра убойных животных и ветсанэкспертиза мяса и мясопродуктов
	ГОСТ 21237-75



	
	
	БГКП
	СанПиН 1163 РБ 98 с.24
	ГОСТ 30518-97

ГОСТ 21237-75



	
	
	 патогенные, в т.ч. сальмонеллы


	Правила ветосмотра убойных животных и ветсанэкспертиза мяса и мясопродуктов
	ГОСТ 30519-92

ГОСТ 21237-75



	
	
	 Анаэробы


	- « -


	ГОСТ 29185-91

ГОСТ 21237-75

	
	
	протей
	- « -
	ГОСТ 21237-75 п. 2-4

	
	
	определение свежести мяса
	- « -
	ГОСТ 23392-78 п.3



	
	
	
	
	


	Мясо механической дообвалки и обвалки
	
	Отбор проб
	ГОСТ 26668-85
	ГОСТ 26668-85

	
	
	КМАФАнМ
	ТУ РБ 100098867.142-2002
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-92

	
	
	
	
	

	Изделия колбасные, зельцы, ливерные и кровяные колбасы, студни, паштеты, продукты из говядины и свинины и шпика.
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 9792-73

ГОСТ 26668 - 85

ГОСТ 23670-79

СТБ 1036 - 97


	СТБ 1036-97

ГОСТ 26669-85



	
	
	- КМАФАнМ (кроме с/к, с/в, п/к и в/к колбас)
	СанПиН 11-63 РБ 98 с. 27-28

и другая действующая НД на аналогичную продукцию
	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97



	
	
	- протей
	
	ГОСТ 28560-90



	
	
	-St. aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94



	
	
	- патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97



	
	
	-сульфитредуци-рующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91



	
	
	
	
	

	Полуфабрикаты натуральные, рубленные, в тесте, фарши (охлаждённые и замороженные).
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 4288-76

ГОСТ 26668 - 85

СТБ 1036 – 97


	СТБ 1036-97

ГОСТ 4288-76 п.2.1

ГОСТ 26669-85



	
	
	- КМАФАнМ
	СанПиН 11-63 РБ98

и другая действующая НД на аналогичную продукцию
	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97




	Полуфабрикаты натуральные, рубленные, в тесте, фарши (охлаждённые и замороженные).
	
	- St. aureus
(для полуфабрикатов в тесте)


	СанПиН 11-63 РБ98

и другая действующая НД на аналогичную продукцию
	ГОСТ 10444.2-94



	
	
	- патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	Энтерококки
	
	ГОСТ 28566-90

	
	
	
	
	

	Вода питьевая
	
	- Отбор проб

- ОМЧ

- НВЧ

   ОКБ и ТКБ
	СТБ 1188-99

СанПиН 10-124 РБ98
	МУК РБ № 11-10-1-2002г.

	Майонез
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 26668 – 85


	ГОСТ 26669-85



	
	
	- БГКП

- патогенные, в т.ч. сальмонеллы


	СанПиН 11-63 РБ98 с. 102
	ГОСТ 30518-97

ГОСТ 30519-97



	
	
	- плесневые грибы и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Яйца и яичные продукты (меланж, яичный порошок).
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 30364-2

ГОСТ 26668 – 85


	ГОСТ 30364-2-96

ГОСТ 26669-85



	
	
	- КМАФАнМ
	СанПиН 11-63 РБ98 с. 42
	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97



	
	
	- St.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	- протей
	
	ГОСТ 9958-81

	
	
	- патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97


	Овощи, грибы, фрукты замороженные, сушёные, солёные и продукты их переработки.
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 26668 – 85


	ГОСТ 26669-85



	
	
	КМАФАнМ
	СанПиН 11-63 РБ98 с.86-89


	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	- патогенные, в т.ч. сальмонеллы


	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	- плесневые грибы и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-94

	Пряности (сырьё и готовые к употреблению, в т.ч. пищевые добавки со специями, сухие бульоны, концентраты пищевые).
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 26668 – 85


	ГОСТ 26669-85



	
	
	- КМАФАнМ

- БГКП


	СанПиН 11-63 РБ98 с.97
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 29185-91-88

	
	
	сульфитредуцирующ. клостридии


	
	ГОСТ 30519-97




	
	
	- патогенные, в т.ч. сальмонеллы

- плесневые грибы
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Пищевые добавки с пряно – ароматическими компонентами.
	
	- Отбор проб

- КМАФАнМ
	ГОСТ 26668 – 85

СанПиН 11-63 РБ98 с.97
	ГОСТ 26669-85

ГОСТ 10444.15-94

	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97



	
	
	- патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97



	
	
	- сульфитредуци-рующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	- плесневые грибы
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Кровь и плазма пищевая.
	
	- Отбор проб


	ГОСТ 26668 – 85


	ГОСТ 26669-85



	
	
	- КМАФАнМ


	ТУ РБ 00028493.364-93
	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97



	
	
	- патогенные, в т.ч.

сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97



	
	
	- St. aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94



	
	
	-сульфитредуци-рующие

клостридии
	
	ГОСТ 29185-81

	Молоко :

1. Обезжиренное сухое;

2. Цельное сухое в/с, 1с.


	3. 
	- Отбор проб

- КМАФАнМ
	ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26668 – 85

СанПиН 11-63 РБ98 с.48; 129
	ГОСТ 26669-85

ГОСТ 10444.15-94



	
	
	- БГКП
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	- патогенные, в т.ч.

сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

	
	
	- St. aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	Санитарно-гигиенические анализы
	
	Отбор проб
	Рекомендации по санитарно-бактериологическому исследованию смывов с поверхности объектов, подлежащих ветеринарному надзору, 1988г.
	Рекомендации по санитарно-бактериологическому исследованию смывов с поверхности объектов, подлежащих ветеринарному надзору, 1988г.

	
	
	БГКП
	- « -
	Рекомендации по ускоренным методам индикации бактерий группы кишечной палочки при санитарно-бактериологическом исследовании смывов, 1980г.

п.4.4



	
	
	патогенные, в т. ч. сальмонеллы


	- « -
	п.4.5


	Отделение физико-химических исследований.

	Свинина в тушах и полутушах
	
	Отбор проб


	ГОСТ 7269-79 п.1.


	ГОСТ 7269-79  п.1.



	
	
	Органолептические показатели:

внешний вид, цвет,

консистенция, запах, состояние жира, состояние сухожилий, прозрачности

и аромата бульона .
	СТБ 988 – 2002 п.1

ГОСТ 7269 – 79 п.2
	ГОСТ 7269-79 п.2.



	
	
	Определение первичного распада белков в бульоне.


	- « -
	ГОСТ 23392 – 78 п.22



	
	
	Определение рН мяса.


	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов п. 10.11
	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов; приложение 1, п.5.

	
	
	Реакция на пероксидазу.


	- « -
	- « -приложение 1, п.4

	Говядина в тушах

и полутушах
	
	Отбор проб


	ГОСТ 7269-79 п.1.


	ГОСТ 7269-79  п.1.



	
	
	Органолептические показатели

внешний вид, цвет,  консистенция, запах, состояние жира, состояние сухожилий, прозрачности

и аромата бульона .


	ГОСТ 779-55 п.1

ГОСТ 7269 – 79 п.2
	ГОСТ 7269-79  п.2

	
	
	Определение первичного распада белков в бульоне


	
	ГОСТ 23392 – 78 п.22




	Говядина в тушах

и полутушах
	
	Определение рН мяса.


	Правила ветеринарного осмотра убойных

животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов, п.10.11
	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов; приложение 1, п.5.

	
	
	Реакция на пероксидазу 


	Правила ветеринарного осмотра убойных

животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов п.10.11


	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов, приложение 1; п.4



	
	
	Реакция с формалином
	- « -
	-«-, приложение 1, п.3.

	Конина в тушах и полутушах
	
	Отбор проб


	ГОСТ 7269-79 п.1.


	ГОСТ 7269-79  п.1.



	
	
	Органолептические показатели

внешний вид, цвет,  консистенция, запах, состояние жира, состояние сухожилий, прозрачности

и аромата бульона .


	ГОСТ 27095 – 86


	ГОСТ 7269-79  п.2



	
	
	Определение первичного распада белков в бульоне


	- « -


	ГОСТ 23392 – 78 п.22



	
	
	Определение рН мяса.


	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов п. 10.11


	Правила ветеринарного осмотра убойных животных ветеринарно-сани

тарной экспертизы мяса и мясопродуктов; приложение 1, п.5.



	
	
	Реакция на пероксидазу.


	- « -


	- « -, приложение 1, п.4



	
	
	
	
	


	Мясо птицы
	
	Отбор проб


	ГОСТ 7702.0-74 п.1


	ГОСТ 7702.0-74 п.1



	
	
	Органолептические показатели

внешний вид, цвет,  консистенция, запах, состояние мышц на разрезе, прозрачности

и аромата бульона .


	ГОСТ 25391-82

ГОСТ 21784-76
	ГОСТ 7702.0-74 п.2



	
	
	Определение первичного распада белков в бульоне
	ГОСТ 7269 – 79 п.2

ГОСТ 1935-55 п.1

- « -


	ГОСТ 23392 – 78 п.22



	Мясо птицы
	
	Определение рН мяса.
	Правила ветеринарного осмотра убойных животных и ветеринарно – санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов п. 10.11


	Правила ветеринарного осмотра убойных животных ветеринарно-сани-

тарной экспертизы мяса и мясопродуктов;

приложение 1, п.5.



	
	
	Реакция на пероксидазу


	- « -
	- « -, приложение 1, п.4

	Продукты из свинины

Продукты из свинины


	
	Отбор проб


	ГОСТ 9792-73 п.2.1.


	ГОСТ 9792-73 п.2.1



	
	
	Органолептические показатели

(внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах и вкус)


	СТБ 335-98 п.4.2.1.

ГОСТ 18236 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 18256 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 18255 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 16594 – 85 п. 2.3.


	ГОСТ 9959 – 91



	
	
	Определение толщины продукта в тонкой части
	СТБ 335-98 п. 4.2.4.

ГОСТ 18236 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 18256 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 18255 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 16594 – 85 

п. 2.3.


	СТБ 335-98 п.6.4.

НД на продукцию

	
	
	Определение толщины подкожного слоя шпика на прямом срезе


	- « -
	СТБ 335-98 п.6.4.



	
	
	Определение массовой доли поваренной соли


	- « -
	ГОСТ 9957-73 п.2



	
	
	Определение массовой доли влаги


	· « -


	ГОСТ 9793 – 74 п.1 – п.4



	
	
	Определение массовой доли нитрита натрия


	СТБ 335-98 п. 4.2.4.

ГОСТ 18236 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 18256 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 18255 – 85 п. 2.3.

ГОСТ 16594 – 85 

п. 2.3.


	ГОСТ 8558.1-78 п.1 – п.4

ГОСТ 29299-92



	
	
	Определение массовой доли фосфора (в случае использования фосфатов)


	
	ГОСТ 9794-74 п.3

	
	
	Определение остаточной активности кислой фосфатозы (для

 вареных продуктов) 


	- « -
	ГОСТ 23231-90



	
	
	Масса единицы – готового продукта
	- « -
	СТБ 335 – 98 п. 6.5. НД на продукцию


	Продукты из шпика
	
	Отбор проб


	СТБ 1036-97

ГОСТ 9792-73 п.2


	СТБ 1036-97

ГОСТ 9792-73 п.2



	
	
	Органолептические показатели

(внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах и вкус)


	СТБ 742-94 п. 3.2.1.


	ГОСТ 9959-91



	
	
	Определение толщины продукта при прямом срезе в тонкой части


	СТБ 742-94 п.3.2.2б


	СТБ 742-94 п.5.2б



	
	
	Определение массовой доли поваренной соли
	- « -
	ГОСТ 9957-73 п.2.

	Продукты из говядины
	
	Отбор проб


	СТБ 1036-97

ГОСТ 9792-73 п.2


	СТБ 1036-97

ГОСТ 9792-73 п.2



	
	
	Органолептические показатели

(внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах и вкус)


	СТБ 735-94 п.3.2.2.


	ГОСТ 9959 - 91



	
	
	Определение массовой доли влаги


	СТБ 735-94 п.3.2.6.


	ГОСТ 9793-74 п.1 – п.4



	
	
	Определение массовой доли поваренной соли
	СТБ 735-94 п.3.2.6.


	ГОСТ 9957-73 п.2



	
	
	Определение массовой доли нитрита натрия
	СТБ 735-94 п.3.2.6.


	ГОСТ 8558.1-78 п.1 – п.4

ГОСТ 29299-92

	
	
	Определение массовой доли фосфора (в случае использования фосфатов)
	- « -
	ГОСТ 9794-74 п.3



	
	
	Определение остаточной активности кислой фосфатазы

(для вареных продуктов)
	- « -
	ГОСТ 23231-90

	Колбасные изделия


	
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, цвет,  консистенция, запах и вкус; вид фарша на разрезе


	ГОСТ 9792-73 п.2

СТБ 196-98 п.4.2.2.; п.2.5;

СТБ 295-93 п.3.2.2.

СТБ 1060-97 п.3.3.2

СТБ 126-2004 п. 3.3.2

ГОСТ 23670-79 п.2.7-2.10

ГОСТ 16290-86 п. 2.5.

ГОСТ 16351 – 86 п. 2.5.

ГОСТ 16131 – 86 п. 2.5. 

ГОСТ 16236 – 86 п.2.3.

и другая действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 9792-73 п.2

ГОСТ 9959-91



	
	
	Определение массовой доли влаги


	
	ГОСТ 9793-74 п.1 – п.4



	
	
	Определение массовой доли поваренной соли


	
	ГОСТ 9957-74 п.2



	
	
	Определение массовой доли нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-78 п.1–п.4

ГОСТ 29299-92



	
	
	Определение массовой доли крахмала


	
	ГОСТ 10574-91



	
	
	Определение массовой доли фосфора (в случае использования фосфатов)


	
	ГОСТ 9794-74 п.3

СТБ ГОСТ Р 51 482 - 2001


	Колбасные изделия


	
	Определение остаточной активности кислой фосфатозы

(для колбас вареных и сосисок)
	СТБ 196-98 п.4.2.2.; п.2.5;

СТБ 295-93 п.3.2.2.

СТБ 1060-97 п.3.3.2

СТБ 126-2004 п. 3.3.2

ГОСТ 23670-79 п.2.7-2.10

ГОСТ 16290-86 п. 2.5.

ГОСТ 16351 – 86 п. 2.5.

ГОСТ 16131 – 86 п. 2.5. 

ГОСТ 16236 – 86 п.2.3.

и другая действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 23231-90



	
	
	Определение массовой доли жира


	
	ГОСТ 23042-86 п.4



	
	
	Определение массовой доли белка
	
	ГОСТ 25011-81 п.1

	Полуфабрикаты

замороженные (пельмени, равиоли, чебуреки, и другие)
	
	Отбор проб


	СТБ 974 – 2001 п.4.2.

ТУ РБ 05889834.002-99 п.44

ТУ 10.02.01.110 – 89

ТУ РБ 101246266.088 –2001 ТУ РБ 28886962.007 – 99

ТУ РБ 100003394.007-2001 п.4.1

ТУ РБ 00751522.066 – 98

ТУ РБ 100003394.005 – 2001 п.25 и др. НД
	СТБ 974 – 2001 п.4.2

ГОСТ 4288 – 76 п. 2.1

ТУ РБ 05889834.002 – 99 п.4.4



	
	
	Органолептические показатели:

внешний вид, цвет, запах, вкус


	СТБ 974-2001 п. 3.2.1

ТУ РБ 05889834.002-99 п.25

ТУ РБ 100003394.005 –2001 п.2.5
	ГОСТ 9959-91


	Полуфабрикаты

замороженные (пельмени, равиоли, чебуреки, и другие)
	
	Органолептические показатели:

внешний вид, цвет, запах, вкус


	ТУ РБ 100003394.007-2001 п. 12

ТУ РБ 101246266.008-2001 п. 2.1 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	

	
	
	Определение массы одной штуки


	- « -
	СТБ 974 – 2001 п. 5.4.2

ТУ РБ 05889834.002 – 99 п. 5.5

ТУ РБ 100003394.007 – 2001 п. 4.7



	
	
	Определение массовой доли начинки к 

массе изделия


	- « -
	СТБ 974 – 2001 п. 5.5

ТУ РБ 05889834.002 – 89 п. 5.6

ТУ РБ 100003394.005 – 2001 п.5.5

ТУ РБ 100003394.007 – 2001 п. 4.8



	
	
	Определение толщины тестовой оболочки


	- « -
	СТБ 974 – 2001 п. 5.6

ТУ РБ 05889834.002 – 99 п. 5.7

ТУ РБ 100003394.005 – 2001 П. 5.6

ГОСТ 4288-76 п. 2.5а



	
	
	Определение массовой доли поваренной соли в сырых полуфабрикатах


	- « -
	ГОСТ 9957 – 73 п. 2



	
	
	Определение массовой доли жира в фарше


	- « -
	ГОСТ 23042-86




	Полуфабрикаты

замороженные (пельмени, , равиоли, , чебуреки, и другие)
	
	Определение массовой доли крахмала в фарше


	ТУ РБ 100003394.005 – 2001 п. 2. 5 и др.
	ГОСТ 10574-91



	
	
	
	
	

	
	
	Определение массовой доли сухих веществ и влаги


	ТУ РБ 00751522.066 - 98 и др. НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 28561-90

ГОСТ 4288 – 76 п. 2.5

	Полуфабрикаты мясные натуральные, рубленые (котлеты, фарши и другие)
	
	Отбор проб


	ГОСТ 7269 – 79 п.1

ГОСТ 4288 – 76 п. 2.1


	ГОСТ 7269 п.1

ГОСТ 4288 – 76 п. 2.1



	
	
	Органолептические показатели:

внешний вид, цвет, запах, вкус, вид на разрезе, консистенция


	СТБ 1020-96 п. 3.2.1 и др. действующая НД


	ГОСТ 7269 п.2

ГОСТ 4288 – 76 п. 2.3

ГОСТ 9959 - 91



	
	
	Определение массы порции, массовой доли  мякотной ткани


	- « -
	СТБ 1020 – 96 п. 5.1 – п. 5.3

ГОСТ 4288-76 п.2.2

	
	
	
	
	

	
	
	Определение массовой доли влаги


	СТБ 1020 – 96 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 4288 – 76 п. 2.5



	
	
	Определение массовой доли поваренной соли
	- « -
	ГОСТ 9957-73 п. 2

ГОСТ 4288 – 76 п. 2.5а

	
	
	Определение массовой доли хлеба


	- « -
	ГОСТ 4288-76 п. 2.9




	Полуфабрикаты мясные натуральные, рубленые (котлеты, фарши и другие)
	
	Определение массовой доли жира


	СТБ 1020 – 96 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 23042 – 86 п. 4



	
	
	Определение массовой доли белка


	
	ГОСТ 25011 - 81



	
	
	Определение массовой доли фосфора
	- « -
	ГОСТ 9794 – 74 п. 3

	Мясо механической дообвалки и обвалки
	
	Отбор проб
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.3.3
	ТУ РБ 100098867.142-2002  п.3.4

	
	
	Органолептические показатели
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.2.2.5
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.4.2, п.4.3.

	
	
	Массовая доля белка
	- « -
	ГОСТ 25011-81

	
	
	Массовая доля жира
	- « -
	ГОСТ 23042-86

	
	
	Массовая доля влаги
	- « -
	ГОСТ 9793-74

	
	
	Массовая доля костных включений
	- « -
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.4.9.



	Жиры животные топленые пищевые
	
	Отбор проб 

Органолептические показатели:
	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.1

ТУ РБ 00751522-045-94 

п. 4.4

ГОСТ 25292 – 82 п. 1.5
	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.1

ГОСТ 8285 – 91 п. 2.2; п. 2.5; п. 2.6.1;

	
	
	прозрачность, цвет, запах, вкус, консистенция
	ТУ РБ 00751522.045 – 94 п. 2.6
	п. 2.7.1



	
	
	Определение массовой доли влаги и летучих веществ
	- « -
	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.3



	
	
	Определение кислотного числа
	- « -
	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.4.3


	Жир животный технический
	
	Отбор проб


	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.1
	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.1

	
	
	Органолептические показатели: цвет, запах


	ГОСТ 1045-73 п. 1.3

ГОСТ 17483 – 72 п. 1.4


	ГОСТ 8285-91 п.2.2

ГОСТ 8285-91 п. 2.1

ГОСТ 8285 – 91 п. 2.2

	
	
	Определение массовой доли влаги и летучих веществ


	- « -
	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.3



	
	
	Определение кислотного числа
	- « -
	ГОСТ 8285 – 91 п.2.4.3

	
	
	Определение массовой доли веществ, нерастворимых в эфире


	ГОСТ 17483 – 72 п. 1.4


	ГОСТ 8285 – 91 п. 2.6



	Молоко:

· пастеризованное

· обезжиренное сухое

цельное сухое
	
	Отбор проб


	ГОСТ 26809 – 86 п. 2.1
	ГОСТ 26809 – 86 п. 2.1



	
	
	Органолептические показатели: вкус, цвет, запах, консистенция


	ГОСТ 10970 – 87 п. 1.4

ГОСТ 13277 – 79 п. 2.4

ГОСТ 4495 – 87 п. 1.5
	ГОСТ 28283-89

ГОСТ 29245-91 п.3

	
	
	Определение кислотности
	ГОСТ 10970 – 87 п. 1.5

ГОСТ 4495 – 87 п. 1.6

ГОСТ 13277 – 79 п. 2.5


	ГОСТ 3624 – 92 п.3

ГОСТ 30305.3-95

	Сухари панировочные
	
	Отбор проб


	ГОСТ 28402-89

ГОСТ 15113.0-77


	ГОСТ 15113.0-77



	
	
	Органолептические показатели: вкус, цвет, запах, внешний вид


	ГОСТ 28402 – 89 п. 1.2.3


	ГОСТ 15113.3-77

	
	
	
	
	

	
	
	Определение кислотности


	ГОСТ 28402-89 п. 1.2.4
	ГОСТ686-83


	Хлеб пшеничный
	
	Отбор проб


	ГОСТ 26987-86

ГОСТ 5667 – 65 п. 2


	ГОСТ 5667 – 65 п. 2



	
	
	Органолептические показатели: вкус, цвет, запах


	СТБ 1009-96 п. 3.2.2


	ГОСТ 5667 – 65 п. 5а



	
	
	
	
	

	Яйца и яичные продукты  (меланж, яичный порошок)
	
	Отбор проб


	ГОСТ 30363 – 96 п. 3

ГОСТ 2858-82 п. 3.1


	ГОСТ 30364.0 – 97 п. 3

ГОСТ 2858-82 п. 3.1



	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, консистенция


	ГОСТ 30363.0 – 97 п. 4.2.1

ГОСТ 2858 – 82 п. 1.4


	ГОСТ 30364.0 – 97 п. 4, п.5

ГОСТ 2558 – 82 



	
	
	
	
	

	Соль поваренная пищевая йодированная
	
	Отбор проб


	ГОСТ 13685 – 84 п. 1
	ГОСТ 13685 – 84 п. 1



	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус, цвет, запах


	ГОСТ 13830-97 п.4.2.1


	ГОСТ 13685 – 84

 п. 2.1. 



	
	
	
	
	

	Сахар-песок
	
	Отбор проб


	ГОСТ 12569 – 89 п. 2


	ГОСТ 12569 –99 п.4.



	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус, запах, цвет


	ГОСТ 21 – 94 п. 3.2.2


	ГОСТ 12576-85



	Масло растительное
	
	Отбор проб


	ГОСТ 5471 – 83 п. 2


	ГОСТ 5471 – 83 п. 2



	
	
	Органолептические показатели: вкус, прозрачность, запах


	СТБ 1486-2004

ГОСТ 1129 – 93 п. 2.3


	ГОСТ 5472-50



	Мука пшеничная
	
	Отбор проб


	ГОСТ 27668 – 88 п. 2


	ГОСТ 27668 – 88 п.2




	Мука пшеничная
	
	Определение цвета, запаха, вкуса


	ГОСТ 26574 – 85 п. 1.6

ТУ РБ 0095441.005 – 95 

п. 1.5


	ГОСТ 27558 – 87



	
	
	Определение количества клейковины


	- « -
	ГОСТ 27839 – 88 п. 4.3

	Натрий азотисто-кислый (нитрит натрия)
	
	Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид, запах, цвет
	ГОСТ 4197-74 п. 1

ГОСТ 4197 – 74 п. 1.2
	ГОСТ 4197-74 п. 1

ГОСТ 4197 – 74 п. 1.2

	Фосфаты пищевые
	
	Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид, цвет

Определение рН


	ТУ 113-25111-90
	ТУ 113-25111-90

ГОСТ 13496-86

	Овощи свежие, сушеные, замороженные, консервированные (чеснок. лук, морковь,  и др.)
	
	Отбор проб


	ГОСТ 1723-86 п. 3.1

ГОСТ 7977 – 87 п. 3.1

ГОСТ 13341 – 77 п. 2

ГОСТ 1721 – 85 п. 3.1

ГОСТ 1724 – 85 п. 3.1 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 1723 – 86 п. 3.1

ГОСТ 7977 – 87 п. 3.1

ГОСТ 13341 – 77 п. 2

ГОСТ 26313-84 п.2.

ГОСТ 26312.1-84

ГОСТ 13586.3-83

	Овощи свежие, сушеные, замороженные, консервированные (чеснок. лук, морковь,  и др.)
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус, характеристика луковиц


	ГОСТ 1723 – 86 п. 1.2

ГОСТ 7977 – 87 п. 1.1

ГОСТ 7587 – 71 п. 1.5

ГОСТ 16729 – 71 п. 1.5

ГОСТ 1721 – 85 п. 1.1

ГОСТ 1724 – 85 п. 1.2

ГОСТ 7758 – 75 п. 1 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 1723 – 86 п. 3.2 – п. 3.3

ГОСТ 7977 – 87 п. 3.2 – п. 3.3

ГОСТ 8756.1-79

ГОСТ 10967-90

ГОСТ 7587-71

ГОСТ 16729-71




	Овощи свежие, сушеные, замороженные, консервированные (чеснок. лук, морковь,  и др.)
	
	Определение массовой доли поваренной соли (для консервированных)


	- « -


	ГОСТ 26186 – 84 п.3



	Крупа (перловая, манная, рисовая и другие)
	
	Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус


	ГОСТ 26312.1 - 84

ТУ РБ 00959441.011 – 95 п. 1.8

ГОСТ 6292-93 п. 1.4

ГОСТ 7022-97 п. 3.4 

ГОСТ 7022-97 п.3.5

ГОСТ 6292-93 п.1.6

и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 26312.1 - 84

ГОСТ 26312.2 – 84

 п. 3.1 – п. 3.3



	
	
	
	
	

	
	
	Определение массовой доли влаги
	
	ГОСТ 26312.7-84

	Соя и соевые белки


	
	Отбор проб


	ГОСТ 10852 – 86 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 10852 – 86



	Соя и соевые белки


	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах


	ГОСТ 17109 – 88 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 27988-88



	Пряности: кориандр, кардамон, мускатный орех, перец душистый, перец черный, перец красный молотый, гвоздика, тмин, корица лист лавровый и другие
	
	Отбор проб


	ГОСТ 28875 – 90 п. 2


	ГОСТ 17594 – 81 п. 3.1

ГОСТ 28875 – 90 п. 2




	Пряности: кориандр, кардамон, мускатный орех, перец душистый, перец черный, перец красный молотый, гвоздика, тмин, корица лист лавровый и другие
	
	Органолептические показатели: внешний вид,  цвет, запах, аромат
	ГОСТ 29055-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29052-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29048-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29045-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29050-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29053-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29047-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29056-91 п. 1.2.3

ГОСТ 29049-91 п. 1.2.3

ГОСТ 17594-81 п. 1.1 и др. НД
	ГОСТ 28875 – 90 п. 3.3

ГОСТ 17594-81 п. 3.2

	Майонез
	
	Отбор проб


	ГОСТ 30004.2 – 93 п. 2.1


	ГОСТ 30004.2 – 93 

п. 2.1



	
	
	Органолептические показатели: цвет, запах, вкус


	ГОСТ 30004.1 – 93 п. 2.2.1 и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 30004.2 – 93 

п. 2.2

п.2.4

	
	
	Определение кислотности
	
	ГОСТ 30004.2-93 п.2.8

	Упаковочные материалы (оболочка, пленка, сетка, шпагат и другие)
	
	Отбор проб


	ГОСТ 17308 – 88 п. 2.3

ТУ 2291 – 25542512 – 001 – 96 п. 4.1

ТУ  9219 – 001 – 00417461 – 2000 п. 1.1

ТУ 2282 – 001 – 52676623 – 2000 п. 4.1 

и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 17308 – 88 п. 2.3

ТУ 2291 – 25542512 – 001 – 96 п. 4.1

ТУ 9219 – 001 – 00417461 – 2000 п. 1.1

ТУ 2282 – 001 – 52676623 – 2000 п. 4.1




	Упаковочные материалы (оболочка, пленка, сетка, шпагат и другие)
	
	Органолептические показатели: внешний вид поверхности


	ГОСТ 17308 – 88 п. 1.2

ТУ 2291 – 25542512 – 001 – 96 п. 1.3.1

ТУ 9219 – 001 – 00417467 – 2000 п. 1.1

ТУ 2282 – 001 – 52676623 – 2000 п. 18

и др. действующая НД на аналогичную продукцию


	ГОСТ 17308 – 88 п. 1.2

ТУ 2291 – 25542512 – 001 – 96 п. 4.6

ТУ 9219 – 001 – 00417467 – 2000 п. 1.1

ТУ 2282 – 001 0 52676623 – 2000 п. 4.4

	
	
	Диаметр
	ТУ 9219 – 001 – 00417467 – 2000 п. 1.1.2

ТУ 2282 – 001 – 52676623 – 2000 п. 18

ТУ 2291 – 25542512 – 001 – 96 п. 1.3 

и др. действующая НД на аналогичную продукцию
	ТУ 9219 – 001 – 00417467 – 2000 п. 1.1.2

ТУ 2282 – 001 – 52674423 – 2000 п. 4.3

ТУ 2291 – 255425112 – 001 – 96 п. 4.5




	Отделение радиометрического контроля

	Пищевая продукция:

Молоко и цельномолочная продукция

Молоко сухое  и концентрированное

Сыры сычужные  и плавленые

Масло коровье

Мясо и мясные продукты в т.ч.:

говядина, баранина и продукты из них

свинина, птица и продукты из них Картофель 

Хлеб и хлебобулочные изделия

Мука, крупы, сахар

Жиры растительные

Жиры животные и маргарин

Овощи и корнеплоды

Фрукты

Садовые ягоды Консервированные продукты из овощей, фруктов и ягод садовых

Дикорастущие ягоды и консервированные продукты из них

Грибы свежие 

Грибы сушеные

Прочие продукты питания


	
	Отбор проб,

Удельная  (объемная) активность радионуклидов цезия-137


	ГН 10-117-99

СТБ 1036-97

СТБ 1050-98

СТБ 1051-98

СТБ 1052-98

СТБ 1053-98

СТБ 1054-98

СТБ 1055-98

СТБ 1056-98

Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в пищевых продуктах и питьевой воде (РДУ-99)


	СТБ 1036-97

СТБ 1050-98

СТБ 1051-98

СТБ 1052-98

СТБ 1053-98

СТБ 1054-98

СТБ 1055-98

СТБ 1056-98

МВИ 114-94

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства радиометрами РКГ-01, РКГ-02, РКГ-02С, РКГ-03

МВИ.МН. 1866-2003

Методика выполнения измерений объемной и удельной активности радионуклидов цезия в пищевых продуктах, продукции растениеводства и животноводства, кормах, в разрабатываемом слое  торфяной залежи, добытом торфе и продукции на его основе, в сырье и готовой продукции целлюлозно-бумажной промышленности с помощью радиометров РУГ-92 и РУГ-92М

	Прочая продукция:

Древесное топливо

Прочая не пищевая продукция лесного хозяйства (бумага, пергамент, шпагат и др.)
	
	Удельная  (объемная) активность радионуклидов цезия-137


	ГН 2.6.1.10-127-2001

Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 в древесине, продукции из древесины и древесных материалов и прочей непищевой продукции лесного хозяйства (РДУ/ЛХ-2001)


	МВИ 114-94

МВИ.МН. 1866-2003

	Помещение лаборатории, цеха, территория
	
	Мощность эквивалентной дозы
	НРБ-2000
	МИ 22-92

Инструкция 01-ЭД о порядке производства измерений прибором ДРГ-01Т утвержденная Белгидрометом 16.11.89.


	Директор Бел ГИМ
 Руководитель уполномоченного Органа по аккредитации поверочных, испытательных  и калибровочных лабораторий
	Н.А.Жагора


