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	На 16 листах


ОБЛАСТЬ  АККРЕДИТАЦИИ от «29» декабря 2008 г.
центральной производственно-технологической лаборатории 
филиала Республиканского унитарного производственного предприятия 
хлебопекарной промышленности «Брестхлебпром» 

Барановичский хлебозавод
	1
	2
	3
	4
	5

	Наименование

объекта или вида

испытаний
	Код МКС
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение ТНПА, устанавливающего

требования к

	
	
	
	показателям

объекта

испытаний
	методам

испытаний  

	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты пищевые и продовольственное сырье
	
	Отбор проб для определения показателей безопасности


	СТБ 1036-97
	СТБ 1036-97

	1 Мука пшеничная хлебопекарная
	67.060
	
	СТБ 1666-2006
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 27668-88

	
	
	Вкус, запах, цвет,  хруст


	
	ГОСТ 27558-87



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 9404-88



	
	
	Металломагнитная примесь


	
	ГОСТ 20239-74  

п.п. 3.1.2, 3.2.2

	
	
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов


	
	ГОСТ 27559-87



	
	
	Количество сырой клейковины с характеристикой ее качества 


	
	ГОСТ 27839-88  

п.п. 4.3, 4.4, 4.4.3

	
	
	Определение белизны


	
	ГОСТ 26361-84

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей
	
	ГОСТ 26668-85
ГОСТ 26669-85



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Мука пшеничная хлебопекарная
	67.060
	Количество споровых микроорганизмов
	СТБ 1666-2006
	Методические указания по проведению санитарно-микробио-логического контроля на хлебопекарных предприятиях

Утв. Департаментом по хлебопродуктам 02.09.2002, гл. гос. сан. врачом  02.10.2002



	2 Мука ржаная хлебопекарная


	67.060
	
	ГОСТ 7045-90


	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 27668-88

	
	
	Вкус, запах, цвет,  хруст


	
	ГОСТ 27558-87



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 9404-88



	
	
	Металломагнитная примесь


	
	ГОСТ 20239-74

п.п. 3.1.2, 3.2.2

	
	
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов


	
	ГОСТ 27559-87



	3 Солод ржаной сухой
	67.060
	
	ГОСТ 29272-92
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 13586.3-83

	
	
	Внешний вид,  цвет, запах, вкус

	
	ГОСТ 29272-92    

п.3.11


	4 Дрожжи прессованные хлебопекарные
	67.040
	
	ГОСТ 171-81


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 171-81    п.2


	
	
	Цвет, консистенция, вкус, запах


	
	ГОСТ 171-81    п.1.3


	
	
	Подъемная сила


	
	ГОСТ 171-81    п.3.5


	
	
	Кислотность 


	
	ГОСТ 171-81    п.3.6


	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Дрожжи прессованные хлебопекарные
	67.040
	Мертвые дрожжевые клетки, посторонние (дикие дрожжевые клетки)


	ГОСТ 171-81


	Методические указания по проведению санитарно-микробио-логического контроля на хлебопекарных предприятиях
Утв.Департаментом по хлебопродуктам 02.09.2002, гл. гос. сан. врачом 02.10.2002



	5 Соль поваренная пищевая
	67.220.20
	
	ГОСТ 13830-97
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 13685-84  п.1.1.4


	
	
	Внешний вид,  цвет, запах, вкус


	
	ГОСТ 13685-84   п.2.1


	6 Сахар-песок
	67.180.10
	
	ГОСТ 21-94


	

	
	
	Отбор проб
	
	ГОСТ 12569-99   п.4.1


	
	
	Вкус, запах, сыпучесть, цвет, чистота раствора


	
	ГОСТ 12576-89

	7 Патока крахмальная
	67.180.20
	
	ГОСТ 5194-91


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5194-91    п.3


	
	
	Цвет, вкус, запах, прозрачность, присутствие механических примесей


	
	ГОСТ 5194-91   

п.п. 3.2, 3.3, 1.5.1


	
	
	Содержание сухих веществ


	
	ГОСТ 5194-91   п.3.4


	8 Яйца куриные
	67.120.20
	
	СТБ 254-2004


	

	
	
	Отбор проб


	
	СТБ 254-2004   п.5.1

	
	
	Состояние воздушной камеры и ее высота


	
	СТБ 254-2004   п.5.3

	
	
	Состояние и положение желтка


	
	СТБ 254-2004    п.5.3

	
	
	Плотность и цвет белка


	
	СТБ 254-2004    п.5.3

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Яйца куриные
	67.120.20
	Целостность скорлупы


	СТБ 254-2004


	СТБ 254-2004    п.5.3

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85

ГОСТ 30364.0-97



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 254-2004


	ГОСТ 30364.2-96   

п.3.3.1



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 254-2004


	ГОСТ 30364.2-96   

п.3.3.2



	9 Яичный порошок
	67.120.20
	
	ГОСТ 30363-96


	

	
	
	Отбор проб
	
	ГОСТ 30364.0-97



	
	
	Цвет, вкус, запах, структура


	
	ГОСТ 30364.0-97   

п.4.2



	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85

ГОСТ 30364.0-97



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СанПиН 11-63 РБ 98

ГОСТ 30363-96


	ГОСТ 30364.2-96    

п.3.3.1



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СанПиН 11-63 РБ 98

ГОСТ 30363-96


	ГОСТ 30364.2-96     

п.3.3.2



	
	
	Стафилококк


	СанПиН 11-63 РБ 98

ГОСТ 30363-96


	ГОСТ 30364.2-96    

п.3.3.5



	10 Масло коровье


	67.100.20
	
	ГОСТ 37-91
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 26809-86

	
	
	Вкус, цвет, запах, консистенция


	
	ГОСТ 37-91    п.2.3.3

	
	
	Влага


	
	ГОСТ 3626-73    п.6

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Масло коровье


	67.100.20
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	ГОСТ 37-91
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СанПиН 11-63 РБ 98

ГОСТ 37-91


	ГОСТ 9225-84     п.4.5



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СанПиН 11-63 РБ 98

ГОСТ 37-91


	ГОСТ 9225-84     п.4.6



	11 Маргарин
	67.200.10
	
	ГОСТ 240-85


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 976-81    п.2.1

	
	
	Вкус, цвет, запах, консистенция


	
	ГОСТ 976-81    п.2.2

	12 Полуфабрикаты кондитерские выпеченные:

- песочный

- слоеный

- медовый

- песочно-заварной

- заварной

- воздушно-орехо-вый

- вафельный

- бисквитный
	67.060
	
	СТБ 961-2005


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 5900-73      п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5903-89      п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5899-85      п.2

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 961-2005


	ГОСТ 10444.15-94



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Полуфабрикаты кондитерские выпеченные
	67.060
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 961-2005


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Дрожжи, плесени


	СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	13 Торты и пирожные бисквитные, слоеные, воздушные, с отделочными полуфабрикатами
	67.060
	
	СТБ 961-2005


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 5897-90



	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество

	
	ГОСТ 5903-89    п.5


	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 961-2005
	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 961-2005
	ГОСТ 30518-97



	
	
	Стафилококк 


	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 961-2005


	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи, плесени
	СанПиН 11-63 РБ 98

СТБ 961-2005


	ГОСТ 10444.12-88

	14 Бисквиты:

- без отделочных полуфабрикатов

- с начинкой и отделками (фруктовой)

Рулеты бисквитные
	67.060
	
	ГОСТ 14621-78

СТБ 549-94
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90   п.3.2

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Бисквиты:

- без отделочных полуфабрикатов

- с начинкой и отделками (фруктовой)

Рулеты бисквитные
	67.060
	Масса нетто
	ГОСТ 14621-78

СТБ 549-94
	ГОСТ 5897-90   

п.п. 3.4.2, 3.4.3



	
	
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 5900-73    п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5903-89    п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5899-85    п.2

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	ГОСТ 14621-78

СТБ 549-94 

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	ГОСТ 14621-78

СТБ 549-94 

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Стафилококк 


	ГОСТ 14621-78

СТБ 549-94 

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи, плесени
	ГОСТ 14621-78

СТБ 549-94 

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	15 Кексы
	67.060
	
	ГОСТ 15052-96


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90    п.2

	
	
	Контроль массы нетто
	
	ГОСТ 5897-90    п.4



	
	
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 5900-73    п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5903-89    п.5

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Кексы
	67.060
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество


	ГОСТ 15052-96


	ГОСТ 5899-85    п.2

	
	
	Щелочность


	
	ГОСТ 5898-87

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	ГОСТ 15052-96

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	ГОСТ 15052-96

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Дрожжи, плесени
	ГОСТ 15052-96

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	16 Изделия кондитерские пряничные 
	67.060
	
	ГОСТ 15810-96
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90    п.2



	
	
	Масса нетто


	
	ГОСТ 5897-90    п.4



	
	
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 5900-73    п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5903-89    п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5899-85    п.2

	
	
	Щелочность


	
	ГОСТ 5898-87

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Изделия кондитерские пряничные без начинки
	67.060
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	ГОСТ 15810-96

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	ГОСТ 15810-96

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Дрожжи, плесени
	ГОСТ 15810-96

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	17 Изделия слоеные
	67.060
	
	СТБ 927-2008

	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90     п.2

	
	
	Масса нетто


	
	ГОСТ 5897-90     п.4



	
	
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 5900-73     п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5903-89     п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5899-85     п.2

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Дрожжи, плесени
	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	18 Сладости мучные
	67.060
	
	СТБ 927-2008
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82

	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90     п.2

	
	
	Масса нетто


	
	ГОСТ 5897-90     п.4

 

	
	
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 5900-73     п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5903-89     п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 5899-85     п.2

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Стафилококк


	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи, плесени
	СТБ 927-2008
СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	19 Хлебобулочные изделия из пшеничной муки
	67.060
	
	СТБ 1009-96
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5667-65      п.2

	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 5667-65      п.6



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75

	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    п.5.1.2

	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Хлебобулочные изделия из пшеничной муки
	67.060
	Массовая доля сахара


	СТБ 1009-96
	ГОСТ 5672-68    п.4

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68    п.4

	
	
	Определение наличия картофельной болезни


	
	Методические указания по проведению санитарно-микробио-логического контроля на хлебопекарных предприятиях

Утв. Департаментом по хлебопродуктам 02.09.2002, гл. гос. сан. врачом  02.10.2002

	20 Хлеба белорусские, изделия хлебобулочные с витаминами и железом
	67.060
	
	СТБ 639-95

ТУ РБ 101163237.204-2004
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5667-65     п.2

	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 5667-65     п.6



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75

	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    п.5.1.2

	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96

	21 Хлебобулочные диетические изделия
	67.060
	
	СТБ 1007-96
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5667-65    п.2

	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 5667-65    п.6



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75

	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    п.5.1.2

	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96

	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68    п.4

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68    п.4

	22 Изделия булочные и сдобные
	67.060
	
	СТБ 1045-97
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5667-65    п.2

	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 5667-65    п.6



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75

	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    п.5.1.2

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Изделия булочные и сдобные
	67.060
	Пористость


	СТБ 1045-97
	ГОСТ 5669-96

	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68    п.4

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68    п.4

	
	
	Определение наличия картофельной болезни


	
	Методические указания по проведению санитарно-микробио-логического контроля на хлебопекарных предприятиях

Утв. Департаментом по хлебопродуктам 02.09.2002, гл. гос. сан. врачом  02.10.2002



	23 Пироги
	67.060
	
	СТБ 703-2003


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5667-65     п.2

	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 5667-65     п.6



	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75

	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    п.5.1.2

	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96

	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68    п.4

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68    п.4

	
	
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СТБ 703-2003

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СТБ 703-2003

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Стафилококк


	СТБ 703-2003

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи, плесени
	СТБ 703-2003

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	24 Сухари панировочные
	67.060
	
	ГОСТ 28402-89
	

	
	
	Отбор проб
	
	ГОСТ 15113.0-77



	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77



	
	
	Внешний вид, цвет, вкус, запах


	
	ГОСТ 28402-89  п.1.2.3

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 21094-75



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 686-83

	
	
	Наличие посторонних включений


	
	ГОСТ 28402-89  п.1.2.4



	
	
	Хруст от минеральной примеси


	
	ГОСТ 28402-89  п.1.2.4



	
	
	Признаки болезней и плесеней


	
	ГОСТ 28402-89  п.1.2.4



	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов


	
	ГОСТ 28402-89  п.1.2.4



	25 Изделия хлебобулочные. Сухари
	67.060
	
	СТБ 926-98
	

	
	
	Отбор проб, масса нетто


	
	ГОСТ 5667-65



	
	
	Внешний вид, вкус, запах


	
	СТБ 926-98       п.3.2

	
	
	Массовая доля влаги
	
	СТБ 926-98       п.5.11



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96  п.5.1.2

	
	
	Набухаемость


	
	СТБ 926-98       п.5.12



	
	
	Количество лома и горбушек


	
	СТБ 926-98       п.5.7



	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68

	26 Изделия хлебобулочные бараночные
	67.060
	
	СТБ 912-98
	

	
	
	Отбор проб, масса нетто


	
	ГОСТ 5667-65



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Изделия хлебобулочные бараночные
	67.060
	Внешний вид, вкус, запах, количество лома, внутреннее состояние, хрупкость


	СТБ 912-98
	СТБ 912-98      п.3.2

	
	
	Массовая доля влаги
	
	СТБ 912-98      п.5.11



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96   п.5.1.2

	
	
	Коэффициент набухаемости 


	
	СТБ 912-98      п.5.12



	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68     п.4

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68     п.4

	27 Квас сухой хлебный
	67.060
	
	ТУ РБ 37422776.182-98
	

	
	
	Отбор проб
	
	ГОСТ 15113.0-77



	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77



	
	
	Внешний вид, цвет, вкус, запах


	
	ГОСТ 15113.3-77



	
	
	Влажность
	
	ГОСТ 15113.4-77



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 15113.5-77



	
	
	Металломагнитная примесь


	
	ГОСТ 20239-74



	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов


	
	ГОСТ 15113.2-77



	28 Концентраты пищевые. Сладкие блюда. Кисели сухие
	67.180.20
	
	СТБ 991-95
	

	
	
	Отбор проб
	
	ГОСТ 15113.0-77



	
	
	Масса нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77



	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 15113.3-77



	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 15113.4-77



	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество


	
	ГОСТ 15113.6-77



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Концентраты пищевые. Сладкие блюда. Кисели сухие
	67.180.20
	Отбор проб для определения микробиологических показателей


	СТБ 991-95
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26669-85



	
	
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэ-робных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	СТБ 991-95

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)


	СТБ 991-95

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 30518-97



	
	
	Стафилококк


	СТБ 991-95

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи, плесени
	СТБ 991-95

СанПиН 11-63 РБ 98


	ГОСТ 10444.12-88

	29 Пищевые продукты:

- молоко и цельномолочная продукция;

- молоко сгущенное и концентрированное;

- творог и творожные изделия;

- масло коровье;

- хлеб и хлебобулочные изделия;

- мука, крупы, сахар;

- жиры растительные;

 - жиры животные и маргарин;

- овощи и корнеплоды;

- фрукты;

- консервированные продукты из овощей, фруктов и ягод садовых

Прочие продукты питания


	67.060

67.100

67.200

67.080

67.160

67.040
	Отбор проб
	СТБ 1051-98

СТБ 1052-98

СТБ 1053-98

СТБ 1054-98

Методика экспрессного определения объемной и удельной активности бета-излучаю-щих нуклидов в воде, продуктах питания, продукции растениеводства и животноводства методом «прямого» измерения «толстых» проб (переработанная и дополненная)

Утверждена зам. Председателя Госстандарта СССР 28.07.1987


	СТБ 1051-98

СТБ 1052-98

СТБ 1053-98

СТБ 1054-98

Методика экспрессного определения объемной и удельной активности бета-излучаю-щих нуклидов в воде, продуктах питания, продукции растениеводства и животноводства методом «прямого» измерения «толстых» проб (переработанная и дополненная)

Утверждена зам. Председателя Госстандарта СССР 28.07.1987



	____________________________________

                                        личная подпись
	             А.Г.Ничипорук              

                                      расшифровка подписи

	Пищевые продукты:

- молоко и цельномолочная продукция;

- молоко сгущенное и концентрированное;

- творог и творожные изделия;

- масло коровье;

- хлеб и хлебобулочные изделия;

- мука, крупы, сахар;

- жиры растительные;

 - жиры животные и маргарин;

- овощи и корнеплоды;

- фрукты;

- консервированные продукты из овощей, фруктов и ягод садовых

Прочие продукты питания


	67.060

67.100

67.200

67.080

67.160

67.040
	Определение удельной (объемной) активности радионуклидов цезия-137


	ГН 10-117-99 

(РДУ-99)

Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в пищевых продуктах и питьевой воде 

Утв. Постановлением Главного государственного врача РБ от 26.04.1999г.  №16


	МВИ 179-95

Методика экспрессного определения по гамма-излучению удельной и объемной активности радионуклидов цезия-137 в воде, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства с помощью радиометров РКГ-01А, РКГ 01А/1, РКГ 02А, РКГ 02А/1 и их модификаций

Утв.Белстандартом 10.02.1995



	
	
	
	
	МВИ 70-94

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства, растениеводства, сырье и материалах с помощью радиометров  РУГ-91 и РУГ-91М

Утв. председателем Белстандарта 23.03.1994



	30 Рабочие места в производственных и служебных помещениях:

- постоянного пребывания;

- временного пребывания

Территория объектов народного хозяйства и остальные открытые территории населенных пунктов


	17.240
	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения 
	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ

Утв. пред. Комитета по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС 02.08.2004


	ТКП 113-2007
Паспорт  на  дозиметр  

ДБГ-06Т




Руководитель Уполномоченного 

органа по аккредитации                                                                       Н.И.Бусень
