                                                                                        Приложение к аттестату аккредитации                   

                                                                                        № BY/112.02.2.0.2263                                                                                                                           
                                                                                        «28»  июня  2004г. 

                                                                                        на  10  листах   

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ

центральной лаборатории ветеринарно-санитарной экспертизы Учреждения «Гомельская городская ветеринарная станция»

от 25.06.2007     

	Наименование объекта или вида испытаний
	Код

МКС 
	   Характеристика 

         объекта

        или вида 

     испытания
	Обозначение НД, устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	          1
	  2
	               3
	                 4
	           5

	Мясо:

- свинина

- говядина

- баранина

Мясо:

-свинина

-нутрия

-шпик

 
	
	Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид, цвет, консистенция, запах, прозрачность и аромат бульона, состояние жира и сухожилий.

Продукты первичного распада белков в бульоне

Микроскопирование 

Трихинеллоскопия


	СТБ 988-2002

ГОСТ 779-55

ГОСТ 1935-55

«Ветеринарные правила по лабораторной диагностике трихинеллеза животных в Республике Беларусь".

Утв. постановлением Министерства сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь

16.12.2005 № 79


	СТБ 1036-97п.7.1

СТБ 1050-98 п.5

ГОСТ 7269-79 п.1

ГОСТ 7269-79 п.2

ГОСТ 23392-78 п.2.2

ГОСТ 23392-78 п.3 
«Ветеринарные правила по лабора-торной диагнос-тике трихинеллеза животных в Рес-публике Бела-русь". Утв. Поста-новлением Минис-терства сельского хозяй-ства и продовольствия Республики Бела-русь 16.12.2005 №79 п.3.1-п.3.3


                                                                                                                 Лист 2

     № BY/112 02.2.0.2263                                                                            листов  10                   
	            1
	  2
	                3
	             4
	              5

	Мясо кроликов

Мясо птицы


	
	Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид, цвет, состояние мышц на разрезе, консистенция, запах, прозрачность и аромат бульона.

Продукты первичного распада белков в бульоне

Микроскопирование

Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид, цвет, состояние мышц на разрезе, консистенция, запах, прозрачность и аромат бульона.

Реакция на пероксидазу

Микроскопирование


	ГОСТ 27747-88

ГОСТ 21784-76

ГОСТ 21784- 76


	СТБ 1050-98 п.5

СТБ 1036-97 п.7.1

ГОСТ 20235.0-74 п.1

ГОСТ 20235.0-74 п.2

ГОСТ 20235.1-74 п.1.3

ГОСТ 20235.1-74 п.2

СТБ 1050-98 п.5

СТБ 1036-97 п.7.1

ГОСТ 7702.0-74 п.1

ГОСТ 7702.0-74 п.2

ГОСТ 7702.1-74 п.1.2

ГОСТ 7702.1-74

п.2
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	           1
	 2
	                   3
	         4
	            5

	Колбасные изделия:

-колбасы вареные

-колбасы

полукопченые

Мясные продукты из:

-свинины

-говядины

-шпика

Яйца куриные

пищевые

Яйца перепелиные пищевые
	
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, цвет, консистенция, вид на разрезе, запах, вкус, аромат.

Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах, вкус.

Отбор проб

Чистота и повреждение скорлупы, состояние белка, желтка, запах  
	СТБ 126-2004

СТБ 196-98

СТБ 335-98

СТБ 735-94

СТБ 742-94

СТБ 254-2004

СТБ 975-94


	СТБ 1036-97 п.7.1.

ГОСТ 9792-73

п.2

ГОСТ 9959-91 п.4.3; п.4.4; п.4.5        

СТБ 1036-97  п.7.1.

ГОСТ 9792-73

п.2

ГОСТ 9959-91 

СТБ 1050-98 п.5.

СТБ 254-2004 п.4.3, п. 5.1

СТБ 975-94 п.5.1

СТБ 254-2004 п.5.2,п.5.4,п.5.5

СТБ 975-94 п.5.2, п.5.4




                                                                                                           Лист 4

      № BY/112 02.2.0.2263                                                                    листов   10                               

	        1
	2         
	                3
	               4
	            5

	Рыба


	
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, консистенция, запах, цвет; прозрачность, аромат и вкус бульона


	Вет.законодательство РБ, Т.1, с. 269        «Правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы и рыбной продукции»

Утв.  Постановлением Министерства сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь

27.04.2004  №30


	СТБ 1053-98 п.4

СТБ 1036-97 п.7.4

Вет.законодательст-во РБ, Т.1, с. 269        «Правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы и рыбной продукции»

Утв.  Постановлением Министерства сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь

27.04.2004  №30

Вет. законодательство, Т.1, с. 269        «Правила проведения ветеринарно-санитарной экспертизы рыбы и рыбной продукции»

Утв.  Постановлением Министерства сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь

27.04.2004  №30
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	Молоко коровье


	
	Отбор проб

Органолептические показатели:

цвет, запах, вкус, консистенция

Плотность

Титруемая

кислотность

Массовая доля жира

Степень

чистоты


	СТБ1598-2006

Ветеринарное законодательство,

Т.3, с.372 «Правила ветеринарно-санитарной экспертизы молока и молочных продуктов на рынках». Утв. ГУВ Министерства сельского хозяйства СССР. 01.07.1976

 
	СТБ 1051-98 п.5

ГОСТ 26809-86

п.2.2

ГОСТ 13928-84

п.2.2.6.

СТБ 1598-2006 п.6.3,п.6.4

Ветеринарное законодательство,Т.3,

С..372 «Правила ве-

теринарно-санитарной экспертизы молока и молочных продуктов

на рынках». Утв.

 ГУВ Министерства сельского хозяйства СССР. 01.07.1976. П.2

Руководство по эксплуатации «Лактан 1-4».

ГОСТ 3624-92 п.3

Руководство по эксплуатации «Лактан 1-4».

ГОСТ 8218-89 
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	Молочные 

продукты:

-творог

-масло

сливочное

-сметана

Молочные 

продукты:

-творог

-масло

сливочное

-сметана


	
	Отбор проб

Органолептические показатели: цвет, запах,

вкус, консистенция
	СТБ 315-94

ГОСТ 37-91

Ветеринарное законодательство Т.3, с.372 «Правила ветеринарно-санитарной экспертизы молока и молочных продуктов

на рынках». Утв.  ГУВ

Министерства 

сельского хозяйства

СССР 01.07.1976.  

СТБ 315-94

ГОСТ 37-91

Ветеринарное законодательство Т.3, с.372

«Правила ветеринарно-санитарной экспертизы молока и молочных продуктов на рынках».Утв. ГУВ Министерства сельского хозяйства СССР 01.07.1976


	СТБ 1051-98 п.4

ГОСТ 26809-86

п.2.6,п.2.10

Ветеринарное законодательство Т.3, с.372 «Правила ветеринарно-санитарной экспертизы молока и молочных продуктов

на рынках». Утв.  ГУВ

Министерства 

сельского хозяйства

СССР 01.07.1976. П.1.10

СТБ 315-94  п.6.2

ГОСТ 37-91 п.3.9

Ветеринарное законодательство Т.3, с.372

«Правила ветеринарно-санитарной экспертизы молока и молочных продуктов

на рынках». 

Утв.  ГУВ

Министерства 

сельского хозяйства

СССР 01.07.1976. П.4
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	Мед


	
	Отбор проб

Органолепти-ческие показате-ли: аромат, вкус, цвет, консистенция 

Массовая доля воды

Диастазное число


	ГОСТ 19792-2001

Ветеринарное зако-нодательство Т.3, с.387 «Правила ве-теринарно-санитар-ной экспертизы ме-да на мясомолочных и пищевых кон-трольных станциях и в ветеринарных лабораториях». Утв. ГУВ Министерства сельского хозяйства СССР 21.03.1978.


	СТБ 1053-98 п.4

ГОСТ 19792-2001 п.6.1

 Ветеринарное законодательство Т.3, с.387 «Правила ветеринарно-санитарной экспертизы меда на мясомолочных и пищевых контрольных станциях и в ветеринарных лаборато-риях». Утв. ГУВ Минис-терства сельского хозяй-ства СССР 21.03.1978.

П.3

ГОСТ 19792-2001 п.6.7

Ветеринарное законода-тельство Т.3. стр.387 «Правила ветеринарно-са-нитарной экспертизы меда на мясомолочных пище-вых контрольных станциях и в ветеринарных лабора-ториях». Утв. ГУВ Минис-терства сельского хозяства СССР 21.03.78 п.4 

ГОСТ  19792-2001п.6.9

Ветеринарное законода-тельство Т.3. с.387

«Правила ветеринарно-санитарной экспертизы ме-да на мясомолочных пище-вых контрольных станциях и в ветеринарных лабора-ториях», Утв. ГУВ Минис-терства сельского хозяй-ства СССР 21.03.78 п.5.2.2 

Ветеринарное законода-тельство Т.3. с.387

«Правила ветеринарно-санитарной экспертизы меда на мясомолочных пищевых контрольных станциях и в ветеринарных лабораториях», Утв.  ГУВ

Министерства сельского хозяйства СССР 21.03.78 п.5.7
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	Соленые и квашеные овощи:

-огурцы соленые

-капуста квашеная

-томаты соленые

Бахчевые

 культуры:

-арбузы свежие

-дыни свежие

Картофель

Корнеплоды:

-морковь

-свекла столовая


	
	Отбор проб

Отбор проб

Отбор проб

Отбор проб


	ГОСТ 7180-73

ГОСТ 3858-73

ГОСТ 7181-73

СТБ 1054-98

ГОСТ 7177-80

ГОСТ 7178-85

СТБ 1055-98

ГОСТ 7194-81

СТБ 1055-98

ГОСТ 1721-85

ГОСТ 1722-85
	СТБ 1053-98 п.4

ГОСТ 27853-88 п.2

СТБ 1054-98 п.5

СТБ 1036-97 п.7.3.4.2,

п.7.3.4.3.

ГОСТ 7177-80 п.2.3,

п.2.4

ГОСТ 7178-85 п.2.3

СТБ 1055-98 п.5

СТБ 1036-97п.7.3.4.2,

п.7.3.4.3

ГОСТ 7194-81 п.2.1

СТБ 1055-98 п.5

СТБ 1036-97п.7.3.4.2,

п.7.3.4.3.

ГОСТ 1721-85 п.3.1

ГОСТ 1722-85 п.3.1
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	Овощи:

-лук репчатый свежий

-чеснок свежий

-капуста белокочанная свежая

-томаты свежие

-огурцы свежие

-баклажаны свежие

-перец сладкий свежий

-лук зеленый свежий

-укроп свежий

-салат свежий

-петрушка свежая

Фрукты:

-яблоки свежие

Ягоды :

-малина свежая

-смородина свежая

-виноград свежий
	
	  Отбор проб

Отбор проб

Отбор проб


	СТБ 1054-98

ГОСТ 1723-86

ГОСТ 7977-87

ГОСТ 1724-85

ГОСТ 1725-85

ГОСТ 1726-85

ГОСТ 13907-86

ГОСТ 13908-68

СТБ 791-95 

РСТ БССР 379-87 

РСТ БССР 378-87

РСТ БССР 376-87

СТБ 1054-98

ГОСТ 16270-70

ГОСТ 21122-75

СТБ 1054-98

СТБ 393-93

СТБ 392-93

ГОСТ 25896-94
	СТБ 1054-98 п.5

СТБ 1036-97п.7.3.4.2,

п.7.3.4.3

ГОСТ 1723-86 п.3.1

ГОСТ 7977-87 п.3.1

ГОСТ 1724-85 п.3.1

ГОСТ 1725-85 п.2.3

ГОСТ 1726-85  п.3.1

ГОСТ 13907-86 п.3.1-3.3

ГОСТ 13908-68 п.3.1

СТБ 791-95 п.5.1

РСТ БССР379-87

п.3.1

РСТ БССР 378-87

 п.3.1

РСТ БССР 376-87

 п.3.1

СТБ 1054-98 п.5

СТБ 1036-97п.7.3.4.2,

п.7.3.4.3

ГОСТ 16270-70 п.2а

ГОСТ 21122-75 п.4.1

СТБ 1054-98 п.5

СТБ 1036-97п.7.3.4.2,

п.7.3.4.3

СТБ 393-93 п.3.1

СТБ 392-93 п.3.1

ГОСТ 25896-94 п.4.3
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	Плодоовощная продукция

Пищевые продукты


	
	Органолептические показатели:

внешний вид, вкус, форма, цвет, консистенция,  запах, товарный вид, загрязнения,, вредные примеси, повреждения и болезни.

Содержание нитратов

Объемная и удельная активность радионуклидов цезия-137


	Ветеринарное законо-дательство, т.4. с.226

«Правила ветеринар-но-санитарной эк-спертизы раститель-ных пищевых продук-тов в лабораториях ветеринарно-санитар-ной экспертизы рын-ков», Утв.ГУВ Минис

терства сельского хо-зяйстваСССР 04.10.80

    СанПин

 11 63 РБ 98
ГН 10-117-99

  (РДУ-99)
	Ветеринарное зако-нодательство ,т.4, с.226 «Правила вете-ринарно-санитарной экспертизы растите

льных пищевых про-дуктов в лаборатори-ях ветеринарно-сани

тарной экспертизы рынков», Утв.ГУВ Мин. сельского хозя

йства СССР 04.10.80
Методические указа-ния по определ. нит-ратов и нитритов в продукции растение

водства № 5048- 89г. Утв. Мин. Здравоох-ранения СССР 04.07.1989г. п.2
МВИ 179-95

МВИ 114-94

Методика экспрессно

го радиометрическо-го определения по га

мма-излучению уде

льной и объемной активности радио-нуклидов цезия в во-де, продуктах пита-ния, продукции жи-вотноводства, расте-ниеводства. Утв. Минздравом СССР 18.06.1990. Утв. Глав

агробиопромом при гос.комиссии  СМ СССР по продоволь-ствию и закупкам, 13.08.1990 Утв. Гос-стандартом СССР  19.09.1990г. 




Руководитель Уполномоченного

органа по аккредитации                                                    А.В. Казачок

