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	НАЦИОНАЛЬНАЯ СИСТЕМА АККРЕДИТАЦИИ РЕСПУБЛИКИ БЕЛАРУСЬ
РЕСПУБЛИКАНСКОЕ УНИТАРНОЕ ПРЕДПРИЯТИЕ 
«БЕЛОРУССКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ЦЕНТР АККРЕДИТАЦИИ» 

	
	Приложение №1 к аттестату аккредитации
№ BY/112 2.3404
от 10 февраля 2009
на бланке № _______
на 5 листах
редакция 01
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


                     ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 10 февраля 2017 года
	производственной лаборатории филиала «Серволюкс Агро» 
Совместного закрытого акционерного общества «Серволюкс»


	№ пунк-тов*
	Наименование объекта

испытаний
	Код
	Характеристика

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, устанавливающих требования к
	

	
	
	
	
	объектам 
испытаний
	методам испытаний
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	

	1.1
	 Мясо птицы и продукция из мяса птицы: мясо птицы, тушка цыпленка-бройлера, кур; субпродуктов птичьих, части тушки цыпленка-бройлера, 

продукты разделки и обвалки птицы, 

полуфабрикаты из мяса птицы натуральные «Миксы», полуфабрикаты из мяса птицы натуральные


	А40 Б46
	Отбор проб
	СТБ 1036-97 

ГОСТ 31467-2012

ГОСТ 7702.2.0-95 

ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 26669-85

СТБ 1050-2008

СТБ 1945-2010 

ГОСТ 7702.0-74

ТУ BY 100098867.403-2016
ТУ BY 800000560.001-2008 

ТУBY100098867.291-2011

ТУ BY 800000560.003-2014 
	СТБ 1036-97 п.7.1.16
ГОСТ 31467-2012

ГОСТ 7702.2.0-95 п.3
ГОСТ 31904-2012
ГОСТ 26669-85
СТБ 1050-2008
СТБ 1945-2010 п. 6.3-6.4
ГОСТ 7702.0-74 п.1
ТУ BY 100098867.403-2016 п. 3.3-3.4

ТУ BY 800000560.001-2008 п.3.9-3.10
ТУBY100098867.291-2011п.3.3-3.4
ТУ BY 800000560.003-2014 п.3.9-3.10
	

	1.2
	
	А40 Б29
	 Температура в толще мышц 
 (тканей)

	СТБ 1945-2010 
ТУ BY 100098867.403-2016

ТУBY100098867.291-2011
ТУBY800000560.001-2008 
ТУBY800000560.003-2014 
ТНПА и др. документация


	СТБ 1945-2010 п. 7.10
ТУ BY 100098867.403-2016 п. 4.6
ТУBY100098867.291-2011 п.4.10
ТУ BY800000560.001-2008 п.4.5
ТУ BY 800000560.003-2014 п.3.9-3.10

	

	1.3
	
	А40 Б29
	Масса нетто
	
	СТБ 1945-2010 п.7.5-7.6

	

	1.4
	
	А40 Б09
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-81 п.1
	

	1.5
	
	А40 Б29
	Массовая доля влаги, выделившейся при хранении и размораживании мяса птицы
	
	СТБ 1945-2010 

Приложение В
	


	_________________________ 

подпись ведущего оценщика
	10.02.2017
дата ТКА
	Лист 1 Листов 5
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	Приложение №1 к аттестату аккредитации № BY/112 2.3404


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.6
	 Мясо птицы и продукция из мяса птицы: мясо птицы, тушка цыпленка-бройлера, кур; субпродуктов птичьих, части тушки цыпленка-бройлера, 

продукты разделки и обвалки птицы, 

полуфабрикаты из мяса птицы натуральные «Миксы», полуфабрикаты из мяса птицы натуральные
	А40 Б19
	КМАФАнМ
	СанНП и ГН № 52, утв. Постановлением МЗ РБ 21.06.2013

ЕСЭ и ГТ, утв. 28.05.2010 Решением Комиссии таможенного союза № 299 

ТНПА и др. документация 
	ГОСТ 7702.2.1-95 ГОСТ 10444.15-94



	1.7
	
	А40 Б19
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч сальмонеллы
	
	ГОСТ 7702.2.3-93 
 п. 2.1-2.2.3 

	1.8
	
	А40 Б19
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012
п.10.1-10.4

	1.9
	
	А40 Б19
	БГКП
	
	ГОСТ 31747-2012

	2.1
	Мясо птицы и  продукция из мяса птицы: фарши
	А40 Б46
	Отбор проб
	СТБ 1036-97

ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 26669-85

СТБ 1050-2008

ТУBY 191300570.014-2016
	СТБ 1036-97 п.7.1.16

ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 26669-85

СТБ 1050-2008

ТУBY 191300570.014-2016 п. 3.3-3.4

	2.2
	
	А40 Б29
	Масса нетто
	ТУ BY
191300570.014-2016
СанНП и ГН № 52, утв. Постановлением МЗ РБ 21.06.2013

ЕСЭ и ГТ, утв. 28.05.2010 Решением Комиссии таможенного союза № 299 

ТНПА и др. документация

	СТБ 1020-2008 
п.7.11
СТБ 126-2011

	2.3
	
	А40 Б29
	Температура в толще продукта
	
	СТБ 1020-2008 п.7.19

	2.4
	
	А40 Б09
	Массовая доля 
хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 9957-2015

	2.5
	
	А40 Б09
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74 п.4
ГОСТ 4288-76 п.2.5

	2.6
	
	А40 Б09
	Массовая доля 
крахмала
	
	ГОСТ 10574-91 п. 3

	2.7
	
	А40 Б09
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-81 п.1

	2.8
	
	А40 Б09
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 23042-86 п.2 
ГОСТ 23042-2015

	2.9
	
	А40 Б09
	Массовая доля
 фосфора
	
	ГОСТ 9794-74 п.3

ГОСТ 9794-2015

	2.10
	
	А40 Б19
	БГКП
	
	ГОСТ 31747-2012

	2.11
	
	А40 Б19
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97 
п. 5.1-5.4

	2.12
	
	А40 Б19
	Сульфит редуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 7702.2.6-93

	2.13
	
	А40 Б19
	Proteus
	
	ГОСТ 7702.2.7-2013


	2.14
	
	А40 Б19
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94


	2.15
	
	А40 Б19
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012
п. 10.1-10.4


	_________________________ 

подпись ведущего оценщика
	10.02.2017
дата ТКА
	Лист 2 Листов 5
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	Приложение № 1 к аттестату аккредитации № BY/112 2.3404

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	3.1
	Вода питьевая централизован-ного водоснабжения
	А75 Б46
	Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

ГОСТ 31861-2012
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001
СТБ ГОСТ Р 51593-2001 

ГОСТ 31861-2012

	3.2
	
	А75 Б09
	Запах 
	СанПиН 10-124 РБ 99
	ГОСТ 3351-74 п.2

	3.3
	
	А75 Б09
	Привкус 
	
	ГОСТ 3351-74 п.2

	3.4
	
	А75 Б09
	Цветность 
	
	ГОСТ 31868-2012 

	3.5
	
	А75 Б09
	Мутность 
	
	ГОСТ 3351-74 п.2

	3.6
	
	А75 Б09
	Железо
	
	ГОСТ 4011-72 п.2

	3.7
	
	А75 Б19
	Общее микробное число
	
	МУК РБ 11-10-1-2002 п.8 

	3.8
	
	А75 Б19
	Общие колиформные бактерии

	
	МУК РБ 11-10-1-2002 
п.8.2, 8.3

	3.9
	
	А75 Б19
	Термотолерантные колиформные бактерии
	
	МУК РБ 11-10-1-2002 
п.8.2, 8.3

	4.1
	Корма.
Мука кормовая
	А02 Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 17536-82 

ГОСТ 25311-82 

	ГОСТ 17536-82 
ГОСТ 25311-82 п.1

	4.2
	
	А02 Б31
	Внешний вид
	ГОСТ 17536-82
ТУBY300064950.002-2006

ВСП № 10, утв. Постановлением МСХ и П РБ от 10.02.2011

	ТУBY300064950.002-2006 п 3.2.14

	4.3
	
	А02 Б31
	Запах 
	
	ТУBY300064950.002-2006 п.3.2.14

	4.4
	
	А02 Б19
	Общее количество микроорганизмов
	
	ГОСТ 25311-82 п.4.1.


	4.5
	
	А02 Б19
	БГКП
	
	ГОСТ 25311-82 п.4.2.

	4.6
	
	А02 Б19
	Бактерии рода сальмонелл
	
	ГОСТ 25311-82
 п.4.3-4.3.3

	4.7
	
	А02 Б19
	Бактерии рода Proteus
	
	Правила отбора и бактериологического исследования кормов животного и растительного происхождения, утв. ГУВ МСХ и П РБ 17.12.2007 №10-2-5/1119 п 2.7

	5.1
	Биологические объекты. Сыворотка крови
	А03 Б03
	Серологический контроль напряжённости иммунитета при болезни Ньюкасла птиц с помощью реакции задержки гемагглютинации
	ВСП, утв. Постановлением МСХ и П РБ  № 66 от 15.09.2004

	ГОСТ 25587-83 


	_________________________ 

подпись ведущего оценщика
	10.02.2017

дата ТКА


	Лист 3 Листов 5
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	Приложение № 1 к аттестату аккредитации № BY/112 2.3404
	


	1
	               2
	3
	                    4
	               5
	                  6

	6.1
	Биологические объекты

Смывы с инвентаря, оборудования, тары, пола, стен,

ящиков, рук и спецодежды на производственных участках

	А03 Б19
	Бактерии группы кишечной палочки

	ВСП, утв. Постановлением МСХ и П №77 от 04.11.2010 

Приложение 16

	Методические указания по контролю 

санитарно-бактериологического состояния объектов ветеринарно-санитарного надзора 

№10-1-5/121, утв. МСХ и П РБ  03.03.2008

 

	6.2
	
	А03 Б19
	Бактерии рода сальмонелл

	
	

	6.3
	
	А03 Б19
	Бактерии рода Proteus
	
	

	6.4
	
	А03 Б19
	КМАФАнМ

	
	

	7.1
	Воздух рабочей зоны. Камеры хранения, воздушного охлаждения тушек птицы, участка упаковки и разделки птицы
	А76 Б19 
	КМАФАнМ

	ВСП, утв. Постановлением МСХ и П №77 от 04.11.2010 

Приложение 16


	Методические указания по контролю качества дезинфекции и санитарной обработки объектов, подлежащих ветеринарно- санитарному надзору

 №10-1-5/567, утв. МСХ и П  18.06.2007  п.5.5

	7.2
	
	А76 Б19
	БГКП
	
	

	7.3
	
	
	Плесени
	
	

	7.4
	
	
	Дрожжи
	
	

	8.1
	Корма.

Полуфабрикат для кормления животных из костного остатка птицы


	А02 Б46
	Отбор проб
	СТБ 1050-2008

ТУ РБ 02906526.017-95 

ГОСТ 7702.2.0-95
	СТБ 1050-2008

ТУ РБ 02906526.017-95 

ГОСТ 7702.2.0-95 

	8.2
	
	А02 Б29
	Температура в толще полуфабриката
	ТУ РБ 02906526.017-95

	ТУ РБ 02906526.017-95 п.4.6

	8.3
	
	А40 Б29
	Масса нетто
	
	СТБ 1020-2008 

п.7.11

	8.4
	
	А02 Б19
	КМАФАнМ
	
	Правила отбора проб и бактериологические исследования кормов животного и растительного происхождения, утв. ГУВ МСХ и 

П РБ №10-2-5/1119 от 17.12.2007


	8.5
	
	А02 Б19
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы 
	
	

	8.6
	
	А02 Б19
	Энторопатогенные типы кишечной палочки
	
	

	9.1
	Мясо питы и продукция из мяса птицы. Мясо механической обвалки куриное
	А 40 Б 76
	Отбор проб

	СТБ 1036-97

ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 26669-85

СТБ 1050-2008

ТУ BY 100098867.261-2010 

ГОСТ 7702.2.0-95
	СТБ 1036-97 п.7
ГОСТ 31904-2012
ГОСТ 26669-85
СТБ 1050-2008
ТУ BY 100098867.261-2010 п.4.3 и п.4.4.
ГОСТ 7702.2.0-95 п.3


	________________________ 

подпись ведущего оценщика
	10.02.2017

дата ТКА
	Лист 4 Листов 5
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	Приложение № 1к аттестату аккредитации № BY/112 2.3404

	1
	            2
	3
	
	            5
	              6

	9.2
	Мясо питы и продукция из мяса птицы. Мясо механической обвалки куриное
	А40 Б31
	Внешний вид, консистенция, цвет, запах
	ТУ BY 100098867.261-2010 СанНП и ГН № 52, утв. Постановлением МЗ РБ 21.06.2013

СанПиН 2.3.2.1078-01, утв. главным государственным санитарным врачом-  

первым заместителем МЗ РФ 06.11.2001

ЕСЭ и ГТ, утв. 28.05.2010 Решением Комиссии таможенного союза № 299 

ТНПА и др. документация
	ТУ BY 100098867.261-2010п 5.4

	9.3
	
	А40 Б09
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-81 п.1

	9.4
	
	А40 Б09
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 23042-86 п.2 
ГОСТ 23042-2015

	9.5
	
	А40 Б09
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793 -74п.4

	9.6
	
	А40 Б09
	Массовая доля костных включений
	
	ГОСТ 31466-2012

	9.7
	
	А40 Б09
	Перекисное число
	
	ГОСТ 7702.1-74 п.1.5

	9.8
	
	А40 Б09
	Кислотное число
	
	ГОСТ 7702.1-74 п 1.4

	9.9
	
	А40 Б29
	Температура в толще продукта
	
	ТУ BY 100098867.261-2010 п.5.19

	9.10
	
	А40 Б19
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 7702.2.1-95
ГОСТ 10444.15-94

	9.11
	
	А40 Б19
	БГКП
	
	ГОСТ 7702.2.2-93
ГОСТ 31747-2012

	9.12
	
	А40 Б19
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 7702.2.3-93 
п. 2.1-2.2

	9.13
	
	А40 Б19
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012
п. 10.1-10.4

	10.1
	Пыль, перо
	А100Б19


	Бактерии рода сальмонелл

	Санитарные и ветеринарные правила «Сальмонелёз», утв. Постановлением МСХ и П РБ №14-4-2003 от 14.03.2003

	Лабораторная диагностика сальмонеллезов животных, обнаружение сальмонелл в кормах и объектах внешней среды. МУ ГУВ МСХ и ПРБ 18.01.2007

	11.1
	Биологические объекты.
Смывы с мяса птицы (тушки цыпленка-бройлера)
	А03 Б19
	Бактерии рода сальмонелл

	Санитарные и ветеринарные правила «Сальмонелёз», утв. Постановлением МСХ и П РБ №14-4-2003 от 14.03.2003

	Лабораторная диагностика сальмонеллезов животных, обнаружение сальмонелл в кормах и объектах внешней среды, утв. ГУВ МСХ и П РБ 18.01.2007


Руководитель Национального органа 

по аккредитации Республики Беларусь – 

директор Государственного 

предприятия «БГЦА»


                                            Т.А. Николаева

	_________________________ 

подпись ведущего оценщика
	10.02.2017

дата ТКА
	Лист 5 Листов 5
 


СЗАО «Серволюкс»
Юридический адрес: г.Могилёв ул.Первомайская,77;
Филиал «Серволюкс Агро» СЗА «Серволюкс»
                                                                    Могилевская область, аг. Межисетки
	Производственная лаборатория
аккредитована государственным 
предприятием «БГЦА» на соответствие
требованиям СТБ ИСО МЭК 17025
в сфере проведения испытаний
Аттестат аккредитации 
№ BY/112 02.2.0.3404 от 10.02.2009 
действует до 10.02.2017
	УТВЕРЖДАЮ
Начальник производственной
лаборатории филиала «Серволюкс
Агро» СЗАО «Серволюкс»

____________ ________________
             (подпись)                            (И.О.Ф.)


ПРОТОКОЛ № _____ от «___»___________20___г.
Кол-во экз. ___экз__
Кол-во стр. __стр___
Наименование и адрес «Заказчика»: _________________________________________________________
Количество и объем проб ___________________________________________________________________
Наименование пробы, её реквизиты _________________________________________________________
Цель исследования_________________________________________________________________________
Отбор пробы произведен: ___________________________________________________________________
Номер акта отбора проб______________________________________________________________________
Место отбора_______________________________________________________________________________
ТНПА на метод отбора  _____________________________________________________________________
Дата начала испытаний 
«___»___________20__г. время


Дата окончания испытаний 
«___»___________20__г. время


Условия проведения испытаний: температура ________°С, влажность ________%
Оборудование, применяемое при проведении испытаний:
	№ п/п
	Наименование ИО и СИ
	Заводской номер
	Дата следующей поверки 
	Примечание

	1
	2
	3
	4
	5


Результаты испытаний

	Наименование проб, ТНПА, нормирующие показатели качества
	ТНПА, регламентирующие метод испытания
	Наименование показателей качества продукции по ТНПА
	Значение показателей качества по ТНПА
	Единицы измерения
	Фактическое значение показателей по результатам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6


Ответственный исполнитель
:
_____________
_________
__________________





(должность)          (подпись)
 (расшифровка подписи)
Заключение: __________________________________________________________________________________
Результат испытаний распространяется только на испытанный образец
Протокол проверил и сделал заключение: 
Начальник лаборатории



_________
__________________






(подпись)
(расшифровка подписи)
Протокол оформлен в ______ экземплярах и направлен:
1 экземпляр - ____________________________________
2 экземпляр - ____________________________________
	
	



