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	Приложение №1 к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.1617
от «28» февраля 2000 года
на бланке №____________
на 14 листах
Редакция 02


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 11 января 2019 года 

лаборатории производственной 
открытого акционерного общества «Щучинский маслосырзавод»
	№ 
пунктов
	Наименование

объекта 
испытаний
	Код
	Характеристика 
объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА,

устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объектам 

испытаний
	методам 

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1. 
	Сырье:

Молоко коровье


	01.41/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1598-2006
	ГОСТ 13928-84

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84

ГОСТ 26809-86
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	1.2. 
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 1598-2006 п.6.2

ГОСТ 28283-2015


	1.3. 
	
	01.41/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85

	1.4. 
	
	01.41/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	1.5. 
	
	01.41/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	1.6. 
	
	01.41/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	1.7. 
	
	01.41/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	1.8. 
	
	01.41/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	1.9. 
	
	01.41/08.052
	Массовая доля сухих обезжиренных веществ
	
	ГОСТ 3626-73 п.2, п.3

	1.10. 
	
	01.41/08.149
	Раскисление молока
	
	ГОСТ 30637-99

	1.11. 
	
	01.41/11.116
	Наличие соды 
	
	ГОСТ 24065-80 п.2

	1.12. 
	
	01.41/11.116
	Наличие аммиака
	
	ГОСТ 24066-80 п.4


	1.13. 
	
	01.41/11.116
	Наличие перекиси водорода
	
	ГОСТ 24067-80 п.4


	1.14. 
	Сырье:

Молоко коровье


	01.41/01.086
	КМАФАнМ
	СТБ 1598-2006

Санитарные нормы и правила «Требования к продовольственному сырью и пищевым продуктам», утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013г. № 52, Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов» утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013г. № 52 в редакции постановления от 22.04.2014г. № 29
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	1.15. 
	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.2

	1.16. 
	
	01.41/08.043
	Содержание соматических клеток
	
	ГОСТ 23453-2014 п.6 

	1.17. 
	
	01.41/01.086
	Споры мезофильных анаэробных бактерий
	
	ГОСТ 32012-2012 п.6

	1.18. 
	
	01.41/11.116
	Ингибирующие

вещества
	
	ГОСТ 23454-2016 п.7


	
	
	01.41/03.071


	Антибиотики:
	
	ГОСТ 32254-2013

	1.19. 
	
	
	левомицетин (хлорамфеникол)

тетрациклиновая группа

пенициллины

стрептомицин
	
	

	1.20. 
	
	01.41/03.071
	Левомицитин

(хлорамфеникол)
	
	МВИ.МН 4230-2015

	1.21. 
	
	01.41/03.071


	Тетрациклиновая группа
	
	МВИ.МН 3830-2015

	1.22. 
	
	01.41/03.071
	Стрептомицин
	
	МВИ.МН 4894-2014

	1.23. 
	
	01.41/03.071
	Пенициллин
	
	МВИ.МН 4885-2014

	2.1. 
	Молоко 
питьевое.

Кефир.

Сметана.

Сливки питьевые.
Творог.
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	СТБ 1746-2017
ТУ ВУ 100098867.113-2008

ТУ ВУ 500017450.007-2012

ТУ ВУ

500017450.058-2015

СТБ 970-2017
ТУ ВУ 500017450.015-2013

ТУ ВУ 500017450.008-2012

СТБ 1888-2008

ТУ ВУ 500017450.008-2012

ТУ ВУ 500017450.006-2012

ТУ ВУ 500017450.019-2013

ТУ 
9299-008-91151093-2012

СТБ 1887-2016
СТБ 315-2017
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 23327-98


	3.1.
	Пахта обезжиренная пастеризован-ная.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВУ 100098867.190-2005
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 32901-2014 п.5.5


	3.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: консистенция и внешний вид, вкус, запах, цвет

	
	ТУ ВУ 100098867.190-2005 п.4.2, п.4.3

	3.3.
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2


	3.4.
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22


	3.5.
	
	10.51/29.145
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98


	3.6.
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность

	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	3.7.
	
	10.51/11.116
	Пероксидаза

	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2

	3.8.
	
	10.51/29.040
	Масса нетто

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	3.9.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля сухих веществ

	
	ГОСТ 3626-73 п.2, п.3

	3.10.
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	3.11.
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	3.12.
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013


	3.13.
	
	10.51/01.086
	Молочнокислые микроорганизмы

	
	ГОСТ 10444.11-2013


	4.1.
	Сыворотка молочная пастеризован-ная.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВУ 500017450.042-2015
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5


	4.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: консистенция и внешний вид, вкус, запах, цвет

	
	ТУ ВУ 500017450.042-2015 п. 4.2

	4.3.
	
	10.51/29.145
	Температура

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	4.4.
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность

	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	4.5.
	
	10.51/11.116
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2


	4.6.
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2


	4.7.
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п. 2.23



	4.8.
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	4.9.
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4


	4.10.
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013



	5.1.
	Сыры ферментативные.
Сырный продукт.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ BY 500017450.012-2012 

ТУ BY 190513389.212-2013 

ТУ BY 500017450.029-2014 

ТУ BY 500017450.040-2014 

ТУ BY 500017450.017-2013 

ТУ BY 500017450.018-2013 

ТУ BY 191212488.014-2013 

ТУ 9225-001-11420946 2012

ТУ 9225-001-00425610 2015 

ТУ ВУ 191212488.001-2011

ТУ BY 500017450.052-2015 

ТУ BY 500017450.053-2015 

ТУ BY 500017450.054-2015 

ТУ BY 500017450.059-2016 
ТУ BY 500017450.060-2016 
ТУ BY 500017450.061-2016 п.4.2

ТУ BY 500017450.062-2016 

ТУ BY 500017450.063-2015 

СТБ 1373-2009 
ТУ BY 500017450.014-2012 

ТУ BY 190513389.003-2009 

ТУ BY 500017450.003-2012 

ТУ BY 500017450.056-2015 

ТУ BY 500017450.032-2015 

ТУ BY 500017450.051-2015 

ТУ BY 191212488.063-2015 
ТУ BY 191212488.067-2016 
ТУ BY 500017450.079-2018

ТУ BY 500017450.026-2014

ТУ BY 500017450.071-2017

ТУ BY 500017450.027-2014

ТУ BY 500017450.016-2013

ТУ BY 500017450.050-2017

ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.2-2014

ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	5.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, рисунок, цвет теста, вкус и запах 


	
	ТУ BY 500017450.012-2012 п.4.7

ТУ BY 190513389.212-2013 п.4.5

ТУ BY 500017450.029-2014 п.4.7

ТУ BY 500017450.040-2014 п.4.2

ТУ BY 500017450.017-2013 п.4.2

ТУ BY 500017450.018-2013 п.4.2

ТУ BY 191212488.014-2013 п.4.5

ТУ 9225-001-11420946-2012 п.6.2, п.6.3

ТУ 9225-001-00425610-15 п.4.2

ТУ ВУ 191212488.001-2011 п.4.7

ТУ BY 500017450.052-2015 п.4.2

ТУ BY 500017450.053-2015 п.4.2

ТУ BY 500017450.054-2015 п.4.2

ТУ BY 500017450.059-2016 п.4.2

ТУ BY 500017450.060-2016 п.4.2

ТУ BY 500017450.061-2016 п.4.2

ТУ BY 500017450.062-2016 п.4.2

ТУ BY 500017450.063-2015 п.4.2

СТБ 1373-2009 п.6.2 п.6.3
ТУ BY 500017450.014-2012 п. 4.5

ТУ BY 190513389.003-2009 п. 4.2

ТУ BY 500017450.003-2012 п.4.6

ТУ BY 500017450.056-2015 п.4.2

ТУ BY 500017450.032-2015 п. 4.2

ТУ BY 500017450.051-2015 п. 4.2

ТУ BY 191212488.063-2015 п.4.2

ТУ BY 191212488.067-2016
 п. 4.2
ТУ BY 500017450.079-2018 п.4.2

ТУ BY 500017450.026-2014 п.4.2

ТУ BY 500017450.071-2017 п.4.2

ТУ BY 500017450.027-2014 п.4.2

ТУ BY 500017450.016-2013 п.4.2

ТУ BY 500017450.050-2017 п.4.2




	5.3.
	Сыры ферментативные
Сырный продукт.

	10.51/29.061
	Линейные размеры
	ТУ BY 500017450.012-2012 

ТУ BY 190513389.212-2013 

ТУ BY 500017450.029-2014 

ТУ BY 500017450.040-2014 

ТУ BY 500017450.017-2013 

ТУ BY 500017450.018-2013 

ТУ BY 191212488.014-2013 

ТУ 9225-001-11420946 2012

ТУ 9225-001-00425610 2015 

ТУ ВУ 191212488.001-2011

ТУ BY 500017450.052-2015 

ТУ BY 500017450.053-2015 

ТУ BY 500017450.054-2015 

ТУ BY 500017450.059-2016 

ТУ BY 500017450.060-2016 

ТУ BY 500017450.061-2016 п.4.2

ТУ BY 500017450.062-2016 

ТУ BY 500017450.063-2015 

СТБ 1373-2009 
ТУ BY 500017450.014-2012 

ТУ BY 190513389.003-2009 

ТУ BY 500017450.003-2012 

ТУ BY 500017450.056-2015 

ТУ BY 500017450.032-2015 

ТУ BY 500017450.051-2015 

ТУ BY 191212488.063-2015 

ТУ BY 191212488.067-2016 
ТУ BY 500017450.079-2018

ТУ BY 500017450.026-2014

ТУ BY 500017450.071-2017

ТУ BY 500017450.027-2014

ТУ BY 500017450.016-2013

ТУ BY 500017450.050-2017

ТНПА и другие документы на продукцию
	ТУ BY 500017450.012-2012 п.4.6

ТУ BY 190513389.212-2013 п.4.6

ТУ BY 500017450.029-2014 п.4.6

ТУ BY 500017450.040-2014 п.4.5

ТУ BY 500017450.017-2013 п.4.5

ТУ BY 500017450.018-2013 п.4.5

ТУ BY 191212488.014-2013 п.4.4

ТУ 9225-001-11420946-12 п.6.4

ТУ 9225-001-00425610-2015 п.4.5

ТУ ВУ 191212488.001-2011 п.4.4

ТУ BY 500017450.052-2015 п.4.5

ТУ BY 500017450.053-2015 п.4.5

ТУ BY 500017450.054-2015 п.4.5

ТУ BY 500017450.059-2016 п.4.5

ТУ BY 500017450.060-2016 п.4.5

ТУ BY 500017450.061-2016 п.4.5

ТУ BY 500017450.062-2016 п.4.5

ТУ BY 500017450.063-2015 п.4.5

СТБ 1373-2009 п.6.4

ТУ BY 500017450.014-2012 п.4.2

ТУ BY 190513389.003-2009 п.4.3

ТУ BY 500017450.003-2012 п.4.7

ТУ BY 500017450.056-2015 п. 4.2

ТУ BY 500017450.032-2015 п. 4.2

ТУ BY 500017450.051-2015 п.4.5

ТУ BY 191212488.063-2015 п.4.5

ТУ BY 191212488.067-2016 п.4.6
ТУ BY 500017450.079-2018 
п.4.5
ТУ BY 500017450.026-2014
п.4.5
ТУ BY 500017450.071-2017 
п.4.5
ТУ BY 500017450.027-2014
 п.4.5
ТУ BY 500017450.016-2013
 п.4.5
ТУ BY 500017450.050-2017
п.4.5



	5.4.
	Сыры ферментативные
Сырный продукт.

	10.51/08.037
	Массовая доля жира в сухом веществе
	ТУ BY 500017450.053-2015

ТУ BY 500017450.054-2015

ТУ BY 500017450.059-2016

ТУ BY 500017450.060-2016

ТУ BY 500017450.061-2016

ТУ BY 500017450.062-2016

ТУ BY 500017450.063-2015

СТБ 1373-2009

ТУ BY 500017450.014-2012

ТУ BY 190513389.003-2009

ТУ BY 500017450.003-2012

ТУ BY 500017450.056-2015

ТУ BY 500017450.032-2015

ТУ BY 500017450.051-2015

ТУ BY 191212488.063-2015

ТУ BY 191212488.067-2016

ТУ BY 500017450.079-2018

ТУ BY 500017450.026-2014

ТУ BY 500017450.071-2017

ТУ BY 500017450.027-2014

ТУ BY 500017450.016-2013

ТУ BY 500017450.050-2017

ТНПА и другие документы на продукцию
СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29

	ГОСТ 5867-90 

п.2.2.3

	5.5.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5


	5.6.
	
	10.51/08.149
	Массовая доля поваренной 

соли

	
	ГОСТ 3627-81 п.2

	5.7.
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка

	
	ГОСТ 23327-98


	5.8.
	
	10.51/29.040
	Масса сыра

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	5.9.
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	5.10.
	
	10.51/01.086
	Споры мезофильных лактатсбражи-вающих анаэробных бактерий
	
	ГОСТ 32012-2012 п.7


	6.1.
	Масло коровье сладко-сливочное,  несоленое, «Крестьянское», «Любительское»«Бутербродное», «Крестьянское GOLD».
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1890-2017
ГОСТ 32261-2013
ТНПА и другие документы на продукцию
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	6.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: конси-стенция и внешний вид, вкус, запах, цвет
	
	СТБ 1890-2017 п.7.2

ГОСТ 32261-2013 

п.7.4

	6.3.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.6

	6.4.
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислот-ность плазмы и жировой фазы
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3.3.4

	6.5.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля обезжиренного сухого вещества
	
	ГОСТ 3626-73 п.8

	6.6.
	
	10.51/08.037
	Массовая  доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.4

	6.7.
	
	10.51/29.061
	Термоустойчивость
	
	СТБ 1890-2017 п. 7.4

ГОСТ 32261-2013 п.7.5

	6.8.
	
	10.51/29.145
	Температура
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	6.9.
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23

	6.10.
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	6.11.
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	6.12.
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	6.13.
	
	10.51/01.086
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	6.14.
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	7.1. 
	Сыворотка молочная сухая.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 2219-2017
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	7.2. 
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: консистенция и внешний вид, вкус, запах, цвет
	
	СТБ 2219-2017 п.7.3

ГОСТ 29245-91 п.3

	7.3. 
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95 п.5

СТБ 2219-2017 п.7.10

	7.4. 
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98
СТБ 2219-2017 п.7.6

	7.5. 
	
	10.51/08.149
	Массовая доля лактозы
	
	ГОСТ 29248-91 п.5
СТБ 2219-2017 п.7.7


	7.6. 
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91 п.2

	7.7. 
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 29245-91 п.6

	7.8. 
	
	10.51/08.052
	Массовая доля золы
	
	ГОСТ Р 51463-99 п.7


	7.9. 
	Сыворотка молочная сухая.
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	СТБ 2219-2011
СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 29247-91 п.4

	7.10. 
	
	10.51/29.040
	Индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

СТБ 2219-2017 п.7.9

	7.11. 
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	7.12. 
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	7.13. 
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	7.14. 
	
	10.51/01.086
	Дрожжи, плесени


	
	ГОСТ 10444.12-2013

	7.15. 
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	8.1. 
	Сыворотка молочная.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ РБ 100098867.119-2001
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	8.2. 
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: консистенция и внешний вид, вкус, запах, цвет
	
	ТУ РБ 100098867.119-2001 п.5.2

	8.3. 
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	8.4. 
	
	10.51/08.052
	Массовая доля сухих обезжиренных веществ
	
	ГОСТ 3626-73 п.3

	8.5. 
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	8.6. 
	
	10.51/29.145
	Температура
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29

	ГОСТ 26754-85

	8.7. 
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	8.8. 
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	8.9. 
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

	8.10. 
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	9.1. 
	Пермеат концентрирован-ный.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВУ 500017450.024-2014
	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	9.2. 
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: конси-стенция и внешний вид, вкус, запах, цвет
	
	ТУ ВУ 500017450.024-2014 п. 4.2

	9.3. 
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85

	9.4. 
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95 п.5

	9.5. 
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	9.6. 
	
	10.51/08.149
	Массовая доля лактозы
	
	ГОСТ 29248-91 п.5

	9.7. 
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 30305.1-95 п.4

	9.8. 
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	9.9. 
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	9.10. 
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	10.1.
	Концентрат сывороточный белковый.

Концентрат сывороточный.

	10.51/42.000
	Отбор проб 
	ТУ ВУ 100377914.550-2008

ТУ ВУ 500017450.025-2014

	ГОСТ 26809-86 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	10.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: конси-стенция, внешний вид, вкус, запах, цвет
	
	ГОСТ 29245-91 п.3

	10.3.
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 29245-91 п.6

	10.4.
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 29247-91 п.4

	10.5.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91 п.2

	10.6.
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95 п.5

	10.7.
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

ГОСТ 30648.2-99 п.5

	10.8.
	
	10.51/08.153
	Группа чистоты
	
	ГОСТ 29245-91 п.7

	10.9.
	
	10.51/29.040
	Индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	10.10.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля золы
	
	ГОСТ 17626-81 п.4.5


	10.11
	Концентрат сывороточный белковый.

Концентрат сывороточный
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	10.12
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	10.13
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	10.14
	
	10.51/01.086
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	10.15
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013


	11.1. 
	Молоко пастеризован-ное для переработки.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВУ 100098867.221-2007
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	11.2. 
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, консистенция, вкус и запах
	
	ТУ ВУ 100098867.221-2007 п.4.2

	11.3. 
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

	11.4. 
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	11.5. 
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	11.6. 
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	11.7. 
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	11.8. 
	
	10.51/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	11.9. 
	
	10.51/11.116
	Фосфатаза

	
	ГОСТ 3623-2015 п.7

	11.10. 
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	11.11. 
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	11.12. 
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	11.13. 
	
	10.51/03.071
	Антибиотики:
	
	МВИ.МН 4230-2015

	11.14. 
	
	
	Левомицитин

(хлорамфеникол)
	
	

	11.15. 
	
	10.51/03.071
	Тетрациклиновая группа
	
	МВИ.МН 3830-2015

	11.16. 
	
	10.51/03.071
	Стрептомицин
	
	МВИ.МН 4894-2014

	11.17. 
	
	10.51/03.071
	Пенициллин

	
	МВИ.МН 4885-2014


	12.1. 
	Молоко обезжиренное пастеризован-

ное.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВУ 100098867.133-2002
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	12.2. 
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, консистенция, вкус и запах
	
	ТУ ВУ 100098867.133-2002 п. 3.2

ГОСТ 28283-2015

	12.3. 
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85

	12.4. 
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	12.5. 
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	12.6. 
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	12.7. 
	
	10.51/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	12.8. 
	
	10.51/11.116
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7

	12.9. 
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	12.10. 
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	12.11. 
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	
	
	10.51/03.071
	Антибиотики:
	
	МВИ.МН 4230-2015

	12.12. 
	
	
	Левомицитин

(хлорамфеникол)
	
	

	12.13. 
	
	10.51/03.071
	Тетрациклиновая группа
	
	МВИ.МН 3830-2015

	12.14. 
	
	10.51/03.071
	Стрептомицин
	
	МВИ.МН 4894-2014

	12.15. 
	
	10.51/03.071
	Пенициллин
	
	МВИ.МН 4885-2014

	13.1.
	Сливки сырье.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 2277-2016
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014
ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	13.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, консистенция, вкус и запах
	
	СТБ 2277-2016 п.7.2

	13.3.
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85

	13.4.
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	13.5.
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	13.6.
	
	10.51/11.116
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-73 п.3 А

	13.7.
	
	10.51/29.040
	Масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.23


	13.8.
	Сливки сырье.
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	СТБ 2277-2012
СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013г. №52, в редакции постановения от 22.04.2014г. №29
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	13.9.
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

	13.10.
	
	
	
	
	МВИ.МН 4140-2013

	14.1.
	Сыворотка молочная концентрированная

Сыворотка молочная нанофильтрованная


	10.51/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВУ 100098867.179-2005

ТУ ВУ 100098867.387-2015

	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 32901-2014 п.5.5

	14.2.
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели: цвет, консистенция, вкус и запах
	
	ГОСТ 29245-91 п.3

	14.3.
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 30305.1-95 п.4

	14.4.
	
	10.51/08.149
	Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95 п.5

	14.5.
	
	10.51/08.149
	Массовая доля лактозы
	
	ГОСТ 29248-91 п.5

	14.6.
	
	10.51/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

ГОСТ 30648.2-99 п.5

	14.7.
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94 

	14.8.
	
	10.51/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	15.1
	Вода питьевая.
	100.09/42.000
	Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

СТБ 1188-99

СТБ 1188-99
СанПиН 10-124 РБ 99, утв. пост. Минздрава от 19.10.1999г. №46
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001


	15.2
	
	100.09/01.086
	Общее микробное число
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п.8.1


	15.3
	
	100.09/01.086
	Общие колиформные бактерии
Термотелерантные колиформные бактерии
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п.8.2

	16.1
	Объекты внешней среды.
	100.12/04.056
	Мощность эквивалентной дозы гамма излучения
	Санитарные нормы и правила «Требования к радиационной безопасности» утв. постановлением Минздрава от 28.12.2012 №213

Гигиенический норматив «Критерии оценки радиационного воздействия» утв. постановлением Минздрава от 28.12.2012 №213

ТКП 113-2007
	МВИ. МН 2513-2006

	17.1
	Молоко и молочные продукты
	01.41/42.000
10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1051-2012
	СТБ 1051-2012

	17.2
	Молоко и молочные продукты, вспомогательное сырье, вторичное сырье
	10.51/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1053-2015
	СТБ 1053-2015

	17.3
	Молоко и молочные продукты, вспомогательное сырье, вторичное сырье
	01.41/04.125

10.51/04.125
	Удельная (объемная) активность радионуклида 

цезия-137
	Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и стронция-90 в с/х сырье и кормах утв.1999г.
Гигиенический

норматив 10-117-99 (РДУ-99), утв. постановлением 

Минздрава  

от 26.04.1999 г. №16
	МВИ.МН 1823-2007
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