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Приложение к аттестату аккредитации

№ ВY/112 02.2.0.2004

от 06.02.2001
На 8-ми листах

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 22 декабря 2008 г.
производственной лаборатории Несвижского Филиала 

открытого акционерного общества  «Клецкая крыначка»

	Наименование

объекта или вида

испытаний
	Код

МКС
	Характеристика

объекта или вида

испытаний
	Обозначение нормативного документа,

устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям 

объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Молоко коровье
	 15.01.14
	Отбор проб 
	СТБ 1598-2006
	ГОСТ 13928-84

	
	
	
	
	ГОСТ 26809-86

	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84, рр.1, 3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	СТБ 1598-2006
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, цвет и
	
	СТБ 1598-2006, п.6.3

	
	
	консистенция
	
	

	
	
	-запах и вкус
	
	ГОСТ 28283-89 

	
	
	
	
	СТБ 1598-2006, п.6.4

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	СТБ 1598-2006
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-температура
	
	ГОСТ 26754-85, р. 2

	
	
	
	
	

	
	
	-степень чистоты по эталону, группа
	
	ГОСТ 8218-89

	
	
	
	
	

	
	
	-плотность
	
	ГОСТ 3625-84, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006, Прил. Б

ГОСТ 25179-90, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-термоустойчивость по алкогольной пробе, группа
	
	ГОСТ 25228-82

	
	
	
	
	

	
	
	-определение соды
	
	ГОСТ 24065-80, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-определение аммиака
	
	ГОСТ 24066-80

	
	
	
	
	

	
	
	-определение перекиси
	
	ГОСТ 24067-80

	
	
	водорода
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СТБ 1598-2006
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-общее количество микро-
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.5

	
	
	организмов, КОЕ/см3
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-количество соматических
	
	ГОСТ 23453-90, рр.2,3

	
	
	клеток в 1 см3
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-определение
	
	ГОСТ 23454-79, р.2

	
	
	ингибирующих веществ
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	  Молоко питьевое
	15.01.14
	Отбор проб 
	СТБ 1746-2007
	ГОСТ 26809-86

	  Молоко питьевое
	
	
	ТУ ВY 190698789.005-
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	  пастеризованное
	
	
	2006
	

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	СТБ 1746-2007
	СТБ 1746-2007

	
	
	показатели:
	ТУ ВY 190698789.005-
	ТУ ВY 190698789.005-

	
	
	-внешний вид и консистен-
	2006
	2006

	
	
	ция, вкус и запах, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 1746-2007
	

	
	
	показатели:
	ТУ ВY 190698789.005-
	

	
	
	-массовая доля жира
	2006
	ГОСТ 5867-90, п.2.2.1

	
	
	
	
	

	
	
	-плотность
	
	ГОСТ 3625-84, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-степень чистоты по 
	
	ГОСТ 8218-89

	
	
	эталону, группа
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-73, п.3А

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006, Прил.Б

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, объем
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-отклонение от номиналь-
	
	СТБ 1746-2007, п.7.4

	
	
	ного объема, указанного
	
	

	
	
	в маркировке
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	Кефир
	15.01.14
	Отбор проб 
	СТБ 970-2007
	ГОСТ 26809-86

	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	СТБ 970-2007
	СТБ 970-2007

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид и консистен-
	
	

	
	
	ция, вкус и запах, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	СТБ 970-2007
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, п.2.2.2

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, объем
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-73, п.2Б

	
	
	
	
	

	
	
	-условная вязкость
	
	СТБ 970-94, п.7.9

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	 Масло коровье 
	 15.01.14
	Отбор проб 
	ГОСТ 37-91
	ГОСТ 26809-86

	 Масло шоколадное
	
	
	ГОСТ 6822-67
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	 
	 15.02.14
	Органолептические
	ГОСТ 37-91
	ГОСТ 37-91

	
	
	показатели:
	ГОСТ 6822-67
	ГОСТ 6822-67

	
	
	-вкус и запах, консистенция
	
	

	
	
	и внешний вид, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	 15.24.14
	Физико-химические
	ГОСТ 37-91
	

	
	
	показатели:
	ГОСТ 6822-67
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, п.2.2.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля влаги 
	
	ГОСТ 3626-73, рр.6,7

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля обезжирен-
	
	ГОСТ 3626-73, р.8

	
	
	ного сухого вещества
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-титруемая кислотность 
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	плазмы масла
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сахара  (в 
	
	ГОСТ 3628-78, р.2

	
	
	масле шоколадном)
	
	

	
	
	
	
	

	
	 15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9225-84, п. 4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9225-84, п. 4.6

	Творог
	 15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 315-2007
	ГОСТ 26809-86

	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	 15.02.14
	Органолептические
	СТБ 315-2207
	СТБ 315-2007

	
	
	показатели :
	
	

	
	
	-внешний вид, вкус и 
	
	

	
	
	запах, консистенция, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	 15.24.14
	Физико-химические
	СТБ 315-2007
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, п. 2.2.2

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73, п. 5.1

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р. 2

	
	
	
	
	

	
	
	-фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-73, п.3А

	
	
	
	
	

	
	 15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Творожок для сластен
	15.01.14
	Отбор проб
	ТУ РБ 100722175.013-
	ГОСТ 26809-86

	
	
	
	2001
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	Сыр десертный
	
	
	ТУ РБ 05883205.005-96
	

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ТУ РБ 100722175.013-
	ТУ РБ 100722175.013-

	
	
	показатели:
	2001
	2001

	
	
	-внешний вид, вкус и 
	ТУ РБ 05883205.005-96
	ТУ РБ 05883205.005-96

	
	
	запах, консистенция,  цвет,
	
	

	
	
	форма фасованных 
	
	

	
	
	изделий
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	ТУ РБ 100722175.013-
	

	
	
	показатели:
	2001
	

	
	
	-массовая доля жира
	ТУ РБ 05883205.005-96
	ГОСТ 5867-90, п.2.2.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73, п.5.1

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 3628-78, р.4

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9225-84, п. 4.6

	 Сыры 
	15.01.14
	Отбор проб 
	СТБ 1323-2002
	ГОСТ 26809-86

	 кисломолочные
	
	
	
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	15.02.14
	Органолептические 
	СТБ 1323-2002
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, вкус и запах,
	
	СТБ 1323-2002

	
	
	консистенция,  цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	СТБ 1323-2002
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, п.2.2.3

	
	
	
	
	


	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73, п.5.1

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-73, п.3А

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной
	
	ГОСТ 3627-81, р.2

	
	
	соли
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Напиток кефирный «Белые ночи»
	15.01.14
	Отбор проб 
	ТУ РБ 190268633.044-2005
	ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	ТУ РБ 190268633.044-
	ТУ РБ 190268633.044-

	
	
	показатели:
	2005
	2005

	
	
	-внешний вид и консистен-
	
	

	
	
	ция, вкус и запах, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Напиток кефирный 
	15.24.14
	Физико-химические
	ТУ РБ 190268633.044-
	

	«Белые ночи»
	
	показатели:
	2005
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сухих
	
	ГОСТ 3626-73, р.3

	
	
	веществ
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	- кислотность 
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-условная вязкость
	
	ТУ РБ 190268633.044-

	
	
	
	
	2005, п.4.3

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Сметана 
	15.01.14
	Отбор проб 
	ТУ РБ 100098867.129-
	ГОСТ 26809-86

	«Традиционная»
	
	
	2001
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ТУ РБ 100098867.129-
	

	
	
	показатели:
	2001
	

	
	
	-вкус и запах, консистен-
	
	ТУ РБ 100098867.129-

	
	
	ция, внешний вид,  цвет
	
	2001

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	ТУ РБ 100098867.129-
	

	
	
	показатели:
	2001
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90, п.2.2.2

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 3624-92, р.3

	
	
	
	
	

	
	
	-пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-73, п.2Б

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Заменитель цельного
	15.01.14
	Отбор проб 
	ТУ BY 300238831.002-
	ГОСТ 15113.0-77

	молока «Витамилк»
	
	
	2008
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические

показатели:
	ТУ BY 300238831.002-
	ГОСТ 29245-91, р.3

	
	
	
	2008
	

	
	
	-консистенция и внешний вид, запах, цвет, масса нетто
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	  Физико-химические
	ТУ BY 300238831.002-
	

	
	
	показатели:
	2008
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 13496.3-92, 

	
	
	
	
	п.2.3.2

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 13496.12-98, р.5

	
	
	
	
	

	
	
	-индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4- 95, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-металломагнитная примесь
	
	ГОСТ 13496.9-96 , р.5

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	  показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Молоко сухое  
	15.01.14
	Отбор проб 
	ТУ РБ 100098867.156-
	ГОСТ 26809-86

	обезжиренное
	
	
	2003
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	гранулированное
	15.02.14
	Органолептические
	
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-вкус, запах, консистенция,
	
	ГОСТ 29245-91, п.1.5

	
	
	цвет,  масса
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	ТУ РБ 100098867.156-
	

	
	
	показатели:
	2003
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91, п.3.2

	
	
	
	
	

	
	
	-индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95, р.5

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Майонез 
	15.01.14
	Отбор проб 
	ГОСТ 30004.1-93
	ГОСТ 30004.2-93, п.2.1

	
	
	
	
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ГОСТ 30004.1-93
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, вкус и 
	
	ГОСТ 30004.2-93, п.2.2

	
	
	запах, цвет, консистенция
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	ГОСТ 30004.1-93
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 30004.2-93, п.2.7

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 30004.2-93, п.2.4

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность в пересчете
	
	

	
	
	на уксусную кислоту
	
	ГОСТ 30004.2-93, п.2.8

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	-стойкость эмульсии
	
	ГОСТ 30004.2-93, п.2.9

	
	
	
	
	

	
	
	-температура, масса нетто
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	
	
	-дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	
	
	

	Молоко сгущенное с 
	15.01.14
	Отбор проб 
	ТУ РБ 100098867.121
	ГОСТ 26809-86

	сахаром и наполните-
	
	
	2001
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	лями
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ТУ РБ 100098867.121
	ТУ РБ 100098867.121-

	
	
	показатели:
	2001
	2001

	
	
	-вкус и запах, консистенция
	
	

	
	
	и внешний вид, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	ТУ РБ 100098867.121
	

	
	
	показатели:
	2001
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 30305.1-95, р.5

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сухих 
	
	ТУ РБ 100098867.121-

	
	
	веществ
	
	2001, п.4.4

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Молоко сгущенное с 
	
	-кислотность
	ТУ РБ 100098867.121
	ГОСТ 30305.3-95, р.5

	сахаром и наполните-
	
	
	2001
	

	лями
	
	-массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 30305.2-95

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 29247-91, п.3.1

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9225-84, п. 4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Паста «Вареная
	15.01.14
	Отбор проб 
	ТУ ВY 690253379.005-
	ГОСТ 26809-86

	сгущенка»
	
	
	2005
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ТУ ВY 690253379.005-
	ТУ ВY 690253379.005-

	
	
	показатели:
	2005
	2005, п.4.4

	
	
	-вкус и запах, консистенция
	
	

	
	
	и внешний вид, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	ТУ ВY 690253379.005-
	

	
	
	показатели:
	2005
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 30305.1-95, р.5

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сухих 
	
	ТУ ВY 690253379.005-

	
	
	веществ
	
	2005

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	
	ГОСТ 29247-91, п.3.1

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 29248-91, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-рН
	
	ГОСТ 26781-85

	
	
	
	
	

	
	
	-температура
	
	ГОСТ 3622-68, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-масса нетто
	
	ГОСТ 29245-91

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9225-84, п. 4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Молоко цельное 
	15.01.14
	Отбор проб 
	ГОСТ 2903-78
	ГОСТ 26809-86

	сгущенное с сахаром
	
	
	
	ГОСТ 9225-84, рр.1,3

	
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	ГОСТ 2903-78
	ГОСТ 8764-73, р.6

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-вкус и запах, консистенция
	
	

	
	
	и внешний вид, цвет
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические
	ГОСТ 2903-78
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 8764-73, п. 7.2

	
	
	
	
	метод А

	
	
	
	
	

	
	
	-кислотность
	
	ГОСТ 8764-73, р.10

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 8764-73, р.9

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля жира
	ГОСТ 2903-78
	ГОСТ 8764-73, п.8.2

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Молоко цельное 
	15.58.14
	Микробиологические
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	сгущенное с сахаром
	
	показатели:
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9225-84, п. 4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

	
	
	
	
	

	Вода питьевая
	
	Микробиологические 
	СТБ 1188-99
	

	
	
	показатели:
	СанПиН 10-124
	

	
	41.01.14
	-отбор проб;
	
	МУК РБ №11-10-1-

	
	
	
	
	2002, р.3

	
	
	
	
	

	
	41.58.14
	-общее микробное число
	
	МУК РБ №11-10-1-

	
	
	образующих колонии 
	
	2002, п.8.1

	
	
	бактерий в 1 см3;
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-общие колиформные 
	
	МУК РБ №11-10-1- 

	
	
	бактерии, 
	
	2002, п.8.3

	
	
	число бактерий в 100 см3;
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	-термотолерантные 
	
	МУК РБ №11-10-1- 

	
	
	колиформные бактерии,
	
	2002, п.8.3

	
	
	число бактерий в 100 см3
	
	

	
	
	
	
	


Руководитель Уполномоченного

органа по аккредитации                                                                                    Г.Я. Загорей
Руководитель Уполномоченного

органа по аккредитации                                                                                    Г.Я. Загорей

