



                                              Приложение к аттестату аккредитации                     

                                                                                             ВУ/112 02.2.0.3826            

                                                                                             от 27 февраля 2009 г. 
                                                                                             на 8 листах   
Область аккредитации
Производственно-технологической лаборатории 

филиала «Комбинат кооперативной промышленности»
Зельвенского райпотребобщества

	Зельвенского райпотребоб-щества Наименование объекта или вида испытаний
	Код МКС
	Характеристика объекта или вида испытания
	Обозначение ТНПА, устанавливающие требования к 

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам 
испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Хлеба ржаные, ржано-пшеничные,

пшеничные

	67.060
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, состояние мякиша, вкус, запах
Пористость мякиша

Кислотность мякиша
Влажность мякиша
Масса нетто
	СТБ 639-95
СТБ 1007-96

СТБ 1009-96

ТУ РБ 37451950.

001-98
	ГОСТ 5667-65

ГОСТ5667-65

п. 5а


	
	
	
	
	ГОСТ 5669-96

	
	
	
	
	ГОСТ 5670-96

п. 5.1.1

	
	
	
	
	ГОСТ 21094-75
ГОСТ 5667-65

п.6.3, п.6.5

	Изделия 
бу​лочные и сдоб​ные


	67.060
	Отбор проб

Органолептические показатели: внешний вид,

состояние 

мякиша, вкус, запах

Пористость мякиша

Кислотность мякиша

Влажность мякиша

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
Масса нетто  
	СТБ 1045-97

ТУ РБ 37451950.

002-98


	ГОСТ5667-65
п.1.2
ГОСТ 5667-65

п.1.2, п.5а
ГОСТ5669-96 п.5.1.

ГОСТ 5670-96 п.5.1

ГОСТ 21094-75

ГОСТ5672-68 п.4
ГОСТ5668-68 п.4

ГОСТ 5667-65 п.6.3, п.6.5 
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	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия кондитерские пряничные
	67.060
	Отбор проб

Органолептические показатели: форма, поверхность, вкус и запах, цвет, вид в изломе

Щелочность

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

М.д. влаги

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество
	ГОСТ
15810-96
	ГОСТ5904-82
ГОСТ5897-90 п.2

ГОСТ5898-87п.4
ГОСТ5899-85 п.3

ГОСТ5900-73 п. 2

ГОСТ5903-89 п.5



	Рулеты бисквитные
	67.060
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: форма, поверхность, вкус, запах, вид в разрезе
Толщина пласта выпеченного полуфабриката
Массовая доля жира 
в пересчете на сухое вещество

М.д. влаги 

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество
	ГОСТ 14621-78
	ГОСТ5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ5897-90 

ГОСТ5899-85п.3

ГОСТ5900-73

ГОСТ5903-89 п.5

	Сладости мучные
	67.060
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: форма, поверхность, цвет, вкус, запах, вид в изломе

Щелочность

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

М.д. влаги 

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество
	СТБ 927-2008
	ГОСТ5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ5898-87 п.2

ГОСТ5899-85п.3

ГОСТ5900-73

ГОСТ5903-89 п.5
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	1
	2
	3
	4
	5

	Кексы


	67.060

	Отбор проб

Органолептические 

показатели: форма, поверхность, цвет, вкус, запах, вид в изломе
Щелочность в кексах, приготовленных с 
использованием химических разрыхлителей. 
Общая кислотность в кексах,

приготовленных

на дрожжах.

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

М.д. влаги 

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество
Масса нетто
	ГОСТ 15052-96


	ГОСТ5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2
ГОСТ 5898-87 п.4

ГОСТ5898-87 п.3
ГОСТ5899-85п.3

ГОСТ5900-73

ГОСТ5903-89 п.5

ГОСТ 5897-90 п.4

	Торты и пирожные
	67.060
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: характеристика полуфабриката подлежащего отделке, форма, поверхность, вкус, запах

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

Массовая доля влаги 

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество    
              
	СТБ961-2005
	ГОСТ 5904-82

ГОСТ5897-90 п.2
ГОСТ5899-85п.3

ГОСТ5900-73

ГОСТ5903-89 п.5
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	1
	2
	3
	4
	5

	Бисквиты 
	67.060
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: форма, поверхность, цвет, вкус, запах, вид в разрезе

Массовая доля влаги 

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество 

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество               
	СТБ 549-94
	ГОСТ 5904-82

ГОСТ5897-90 п.2

ГОСТ5900-73

ГОСТ5903-89 п.5

ГОСТ 5899-85 п.3

	Пироги
	67.060
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: внешний вид, состояние мякиша, состояние начинки, вид и запах

М.д. влаги

Кислотность

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое 

вещество

Массовая доля жира 

в пересчете на сухое вещество

Масса нетто


	СТБ 703-2003
	ГОСТ 5667-65 п.1.2; п.2. 

ГОСТ 5667-65, п.5а

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96 П.5.1

ГОСТ 5672-68 п.4

ГОСТ 5668-68 п.4

ГОСТ 5667-65 п.6
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	1
	2
	3
	4
	5

	Колбасы вареные, сосиски, сардельки, колбасы полукопченые колбасы варено-копченые, копченые
	67.12010
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: вешний вид, консистенция, вид фарша на разрезе, форма, вкус, запах, размер и вязка батонов

Температура в толще батона

Массовая доля влаги

Массовая доля общего фосфора

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля крахмала

М.д. нитрита натрия
	СТБ 126-2004

СТБ 196-98

ТУBY 190227867.

005 – 2005

ТУBY 190638308.

001-2007

ТУBY 190552310.

001-2005

ТУРБ 06735139.

022-99
	ГОСТ 9792-73

СТБ1036-97

ГОСТ 9959-91

ТНПА на конкретный вид продукции

ГОСТ 9793-74 п.4

ГОСТ 9794-74 п.3

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 10574-91 п.3

ГОСТ8558.1-78 п.5

	Продукты из говядины
	67.120.10
	Отбор проб 

Органолептические 

показатели: 

вешний вид, консистенция, вид на разрезе, форма, вкус, запах, размер

Температура в толще продукта (в центре иделия)

Масса нетто

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля влаги

Массовая доля фосфора

Массовая доля нитрита натрия
	СТБ 735-94

ТУBY 190227867.

011-2007
	ГОСТ 9792-73

СТБ 1036-97

ГОСТ 9959-91

СТБ735-94 п.5.6

ТУ ВУ 190227867.011-2007 п.4.7

СТБ735-94 п.5.7

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 9793-74 п.4

ГОСТ 9794-74 п.3

ГОСТ 8558.1-78
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	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты из свинины
	67.120.10
	Отбор проб 

Органолептические 

показатели: вешний вид, консистенция, вид на разрезе, форма, вкус, запах, размер 

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита натрия

Массовая доля влаги

Массовая доля общего фосфора

Температура в толще продукта
	СТБ 335-98

ТНПА на конкретный вид продукции
	ГОСТ 9792-73

СТБ1036-97

ГОСТ 9957-91

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 8558.1-78

ГОСТ 9793-74 п.4

ГОСТ 9794-74 п.3

ТНПА на конкретный вид продукции

	Полуфабрика-ты мясные натуральные
	67.120.10
	Отбор проб 

Органолептические 

показатели: вешний вид, консистенция, форма блоков (для замороженных блоков), размеры блоков, укладка сырья в блоки, цвет, вкус, запах

Температура в толще продукта

Масса нетто

Массовая доля мякотной ткани

Линейные размеры
	СТБ 1020-2008
	ГОСТ 7269-79

СТБ 1020-2008 п.7.18

ГОСТ 7269-79

СТБ 1020-2008 п.7.19

СТБ 1020-2008 п.7.9, 7.10, 7.11

СТБ 1020-2008 п.7.16

СТБ 1020-2008 п.7.12

	Продукты из шпика
	67.120.10
	Отбор проб 

Органолептические 

показатели: вешний вид, форма, конс-ия, вид на разрезе, вязка, вкус, запах

Массовая доля поваренной соли

Температура в толще продукта

Масса продукта

Толщина пр-та в тонкой части при прямом срезе
	СТБ 742-94
	ГОСТ 9792-73

ГОСТ 9959-91

ГОСТ 9957-73

п.2

СТБ 742-94 п.5.2а

СТБ 742-94 п.5.2в

СТБ 742-94 п.5.2б
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	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты из мяса птицы
	67.120.20


	Отбор проб 

Органолептические 

показатели: вешний вид, консистенция, вид на разрезе, вкус, запах

Температура в толще продукта

Массовая доля влаги

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля нитрита натрия 

Массовая доля крахмала 

Массовая доля общего фосфора

Масса нетто


	СТБ 523-2002
	ГОСТ 9792-73

СТБ 1036-97

ГОСТ 9959-91

СТБ 523-2002 п.6.4

ГОСТ 9793-74 п.4

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 8558.1-78 п.5

ГОСТ 10574-91 п.3

ГОСТ 9794-74

СТБ 523-2002 п.6.5

	Полуфабрика-ты мясные рубленные. Фарши
	67.120.10
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: вешний вид, цвет, форма упакованной единицы, запах 

Температура в толще полуфабриката

Массовая доля влаги

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля крахмала 

Массовая доля общего фосфора

Масса нетто
	ТУРБ 28640994.016-99

ТУРБ 101246266.006-2001

ТУBY 190227867.007-2007

ТУ РБ 

101246266.

005-2001
	ГОСТ 4288-76

СТБ 1036-97

ГОСТ 9959-91

ТНП на конкретный вид продукции

ГОСТ 9793-74 п.4

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 10574-91 п.3

ГОСТ 9794-74

ТНПА на конкретный вид продукции
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	1
	2
	3
	4
	5

	Полуфабрика-ты мясные натуральные из свинины и говядины для быстрого приготовления
	
	Отбор проб

Органолептические 

показатели: вешний вид, консистенция, вид фарша на разрезе, запах 

Температура в центре порции

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля общего фосфора

Масса нетто
	ТУРБ 100039571.002-2003
	ГОСТ 7269-79

СТБ 1036-97

ГОСТ 9959-91

ТНПА на конкретный вид продукции

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 9794-74

ТНПА на конкретный вид продукции



	Продукция растениеводства
	
	Отбор проб

Нитраты
	СТБ 1036-97

СанПиН 1163 РБ 98
	СТБ 1036-97

№ 5048-89
Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растениеводства. Москва 1989год


Директор Гродненского ЦСМС       ________________________________        В.М.Шиш

М.П.                          (подпись)
