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Приложение к аттестату аккредитации

№ ВY/112 02.2.0.3378
от «08» сентября 2008 года

на  5-и  листах
ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ  от «23» января 2012 года
производственной лаборатории общества с дополнительной ответственностью «Аспект»
	Наименование 
вида или объекта

испытания


	Код


	Характеристика объекта или вида

испытаний
	Обозначения ТНПА

устанавливающего требования к :

	
	
	
	Показателям объекта испытаний
	Методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	1. Рыба мелкая солёная.

   Лососи  дальневосточные соленые

   Рыба мелкая пряного посола

   Скумбрия и ставрида пряного посола
	
	1.1. Отбор проб

1.2. Органолептические показатели
1.3.  Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы 
1.4.  Массовая доля жира в мясе рыбы
1.5.  Бактерии группы

 кишечных палочек (БГКП)
1.6.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)

1.7. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл


	ГОСТ 28698-90

ТУ РБ 100217244.054-2006

ГОСТ 16080-2002

ТУ РБ 100217244.056-2006

ГОСТ 18223-88

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008 п. 6

ГОСТ 7636-85

п 3.5.2

ГОСТ 7636-85

п 3.7.4

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-97



	2.  Сельди соленые

     Рыба соленая

     Рыбы лососевые

     соленые
	
	2.1. Отбор проб
2.2.  Органолептические           показатели

2.3.  Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
2.4.  Массовая доля жира в мясе рыбы
2.5.  Длина и масса рыбы

2.6.  Бактерии группы

 кишечных палочек (БГКП)

2.7.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
2.8. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 
	ГОСТ 815-2004

ГОСТ 7448-2006

ГОСТ 7449-96

ГОСТ 1368-2003

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008  п. 6

ГОСТ 7636-85

п. 3.5.2

 ГОСТ 7636-85 

п. 3.7.4

ГОСТ 7631-2008  п. 7.2.

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-97




	3.  Рыба холодного копчения

     Сельди и сардины тихоокеанские холодного копчения

  Рыбы лососевые и сиговые холодного копчения


	
	3.1. Отбор проб

3.2.  Органолептические           показатели

3.3.  Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
3.4. Массовая доля влаги в мясе рыбы
3.5.   Массовая доля жира в мясе рыбы
3.6. Длина и масса рыбы

3.7.  Бактерии группы

 кишечных палочек (БГКП)

3.8.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
3.9. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 

3.10. Золотистый стафилококк (Stahylococcus aureus)
	ГОСТ 11482-96

ГОСТ 813-2002

ГОСТ 11298-2002

ГОСТ 1368-2003

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008

п. 6

ГОСТ 7636-85

п. 3.5.2

ГОСТ 7636-85

п..3.3.4.

ГОСТ 7636-85

 п. 3.7.4

ГОСТ 7631-2008

п. 7.2.

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-97

ГОСТ 10444.2-94

	4.  Рыба подкопченная
	
	4.1. Отбор проб

4.2.  Органолептические           показатели

4.3.  Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
4.4.  Массовая доля жира в мясе рыбы
4.5.  Бактерии группы

 кишечных палочек (БГКП)

4.6.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
4.7. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 

4.8. Золотистый стафилококк (Stahylococcus aureus)
	ТУ РБ 100217244.055-2006

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008  п. 6
ГОСТ 7636-85

п. 3.5.2

ГОСТ 7636-85

п. 3.7.4

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-9 

ГОСТ 10444.2-94


	5.  Рыба горячего копчения

    Сельди горячего копчения


	
	5.1. Отбор проб

.2.  Органолептические показатели

5.3. Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
5.4. Массовая доля жира в мясе рыбы
5.5. Длина и масса рыбы

5.6.  Бактерии группы

 кишечных палочек (БГКП)

5.7.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)

5.8. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 

5.9. Золотистый стафилококк (Stahylococcus aureus)


	ГОСТ 7447-97

ГОСТ 812-88

ГОСТ 1368-2003

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008  п. 6

ГОСТ 7636-85

п. 3.5.2. 

ГОСТ 7636-85

п. 3.7.4

ГОСТ 7631-2008  п. 7.2.

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-9 

ГОСТ 10444.2-94

	6.  Рыба мелкая горячего копчения
	
	6.1. Отбор проб

6.2.  Органолептические показатели

6.3. Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
6.4.  Бактерии группы

6кишечных палочек (БГКП)

6.5.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
6.6. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 

6.7. Золотистый стафилококк (Stahylococcus aureus)


	ГОСТ 6606-83

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008  п. 6

ГОСТ 7636-85

п 3.5.2

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-9 

ГОСТ 10444.2-94


	7.  Рыба мороженая

     Рыба океанического промысла мороженая


	
	7.1. Отбор проб

7.2. Органолептические показатели

7.3. Длина и масса рыбы

7.4.  Бактерии группы

6кишечных палочек (БГКП)

7.5.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
7.6. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 

7.7. Золотистый стафилококк (Stahylococcus aureus 

	ГОСТ 1168-86

ГОСТ 20057-96

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 1168-86 п.22

ГОСТ 20057-96

 п. 3.3.7.

ГОСТ 1368-2003 п.5-7

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-9 

ГОСТ 10444.2-94

	8.  Рыба вяленая


	
	8.1.  Отбор проб

8.2. Органолептические показатели

8..3. Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
8.4. Массовая доля жира в мясе рыбы
8.5. Массовая доля влаги в мясе рыбы
8.6. Длина и масса рыбы

8.7.  Бактерии группы

6кишечных палочек (БГКП)

8.8.  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)
8.9. Наличие патогенных м/о, в т.ч. сальмонелл 

8.10. Плесени и дрожжи


	ГОСТ 1551-93

СанНПиГН, утв. пост. МЗ РБ 09.06.2009 №63 


	ГОСТ 31339-2006

 п. 5.1-5.3

ГОСТ26668-85

ГОСТ 7631-2008 
п. 6

ГОСТ 7636-85 
п. 3.5.2

ГОСТ 7636-85 
п. 3.7.4

ГОСТ 7636-85
 п. 3.3.4

ГОСТ 7631-2008
 п. 7.2.

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-9 

ГОСТ 10444.12-88




	9.  Вода питьевая


	
	9.1.  Отбор проб

9.2.  Общее микробное число

         (ОМЧ)

9.3.  Общие колиформные бактерии (ОКБ)

9.4.  Термотолерантные колиформные бактерии (ТКБ)


	СанПин 10-124 РБ 99


	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

МУК РБ 11-10-1-2002 п. 8.1

МУК РБ 11-10-1-2002 п. 8.3

МУК РБ 11-10-1-2002 п. 8.3



Руководитель Национального органа

по аккредитации Республики Беларусь – 
директор Государственного предприятия «БГЦА»
Т.А. Николаева
