Приложение к аттестату аккредитации

                                                                                                 № ВУ/112 02.2.0. 02681

                                                                                                 от “_31__” __03______ 2004г.

                                                                                                 на __40__ листах

Область аккредитации от 07.05.2007 г.

Пищевой технологической лаборатории
                                     ОТКРЫТОГО АКЦИОНЕРНОГО ОБЩЕСТВА

 «НОВОГРУДСКИЙ КОМБИНАТ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ»

	№

п/п
	Наименование

объекта или

вида 

испытаний
	Код

МКС
	Характеристика

объекта или

вида испытаний
	Наименование ТНПА, 

устанавливающего  требования к

	
	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Свинина в тушах и полутушах
	15. 01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, цвет,  консистенция, запах, состояние жира, сухожилий, прозрачности

и аромата бульона 


	ГОСТ 7269-79 п.1.

СТБ 988-2002


	ГОСТ 7269-79  п.1.

ГОСТ 7269-79

 п.2.



	2
	Говядина в тушах

и полутушах


	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические показатели
	ГОСТ 7269-79 п.1.

ГОСТ 779-55


	ГОСТ 7269-79  п.1.

ГОСТ 7269-79  п.2.



	3
	Мясо птицы
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические показатели
	ГОСТ 7702.0-74 п.1

ГОСТ 7702.0-74 п.2
	ГОСТ 7702.0-74 п.1

ГОСТ 7702.0-74 п.2

	4
	Продукты из мяса и птицы копченые
	15.01.14

15.02.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

(внешний вид, цвет поверхности, вид на разрезе, запах и вкус)

Определение массовой доли поваренной соли
	ГОСТ 9792 -73

СТБ 523- 2002

СТБ 523-2002
	ГОСТ 9792 -73

СТБ 523- 2002

ГОСТ 9957-73


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	5
	Колбасные изделия
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.32.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, цвет,  консистенция, запах, состояние жира, сухожилий, прозрачности

и аромата бульона

Определение массовой доли влаги

Определение хлористого натрия

Определение массовой доли крахмала

(кроме колбасы сырокопченой и сыровяленой)
	ГОСТ 9792-73

СТБ 196-98

СТБ 295-93

СТБ 1060-97

СТБ 126-96

ГОСТ 23670-79

ГОСТ 18256-85

ГОСТ 18255-85

ГОСТ 16594-85

ГОСТ 16290-86
	ГОСТ 9792-73

ГОСТ 9959-91

ГОСТ 9793-74

ГОСТ 9957-73

ГОСТ 10574-91



	6
	Молоко коровье

пастеризованное
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

кислотности

Определение

жира 
	ГОСТ 26809-86 п.2.2.

ГОСТ 13277-79               


	ГОСТ 26809-86 п.2.2.

ГОСТ 13277-79

ГОСТ 28283-89

ГОСТ 3624-92

п.3.

ГОСТ 5867-90

п.2.



	7
	Творог
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.24.14

15.24.14 
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

жира

Определение 

массовой доли

влаги

Определение

кислотности


	ГОСТ 26809-86

п.2.6.

СТБ 315-94

     
	ГОСТ 26809-86

п.2.6.

СТБ 315-94

ГОСТ 5867-90

п.2.2.2.

ГОСТ 3626-73

п.2.

ГОСТ 3624-92

п.3.




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	8
	Сметана
	15.01.14

15.02.14
15.32.14
15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

жира

Определение

кислотности


	ГОСТ 26809-86

п.2.5.

ТУ РБ 

100722175.008 -2001


	ГОСТ 26809-86

п.2.5.

ТУ РБ 

100722175.008 -2001

ГОСТ 5867-90

п.2.2.2.

ГОСТ 3624-92

п.3.



	9
	Сыры сычужные
	15.01.14

15.02.14
15. 24.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение  содержания влаги

Определение

жира


	ГОСТ 26809-86

п.2.11.

ГОСТ 7616-85   

СТБ 1373 -2003


	ГОСТ 26809-86

п.2.11.

ГОСТ 7616-85

СТБ1373 -2003

ГОСТ 3626-73 п.2.

ГОСТ 5867-90

п.2.2.3.

	10
	Масло коровье
	15.01.14

15.02.14
15.32.14
15.24.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

массовой доли жира

Определение 

массовой доли влаги

Определение

обезжиренного

сухого вещества


	ГОСТ 26809-86

п.2.10.

ГОСТ 37-91


	ГОСТ 26809-86

п.2.10.

ГОСТ 37-91

ГОСТ 5867-90

п.2.3.5.

ГОСТ 3626-73 п.6.

ГОСТ 3626-73 п.8.



	11
	Рыба
	15.01.14

15.02.14
15.08.14
	Отбор проб

Органолептические показатели:

консистенция, внешний вид, цвет, запах, вкус

Измерение

длины и массы

рыбы
	ГОСТ 7631-85 п.4.

ГОСТ 1168-86

ГОСТ 20057-96


	ГОСТ 7631-85 п.4.

ГОСТ 7631-85 п.2.

ГОСТ 1368-91


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	12
	Мука
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14

15.24.14

15.25.14
	Отбор проб

Определение цвета, запаха,

вкуса и хруста

Определение

влажности

Определение количества 

клейковины

Определение кислотности по болтушке

Определение зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов
	ГОСТ 27668-88

ГОСТ 26574-85

     
	ГОСТ 27668-88

ГОСТ 27558-87

ГОСТ 9404-88

ГОСТ 27839-88 п4.3

ГОСТ 27493-87

ГОСТ 27559-87



	13
	Крупа
	15.01.14

15.02.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

влажности
	ГОСТ 26312.1-84

ГОСТ 5550-74

ГОСТ 572-60

ГОСТ 3034-75

ГОСТ 6292-93

ГОСТ 7022-97

ГОСТ 5784-80

     
	ГОСТ 26312.1-84

ГОСТ 26312.2-84

ГОСТ 26312.7-88



	14
	Макаронные изделия
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.24.14

15.32.14

15.25.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

влажности

Определение 

кислотности

Определение содержания лома, крошки и деформированных изделий

Определение зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов
	ГОСТ 14849-89

ГОСТ 875-92

ГОСТ 875-92


	ГОСТ 14849-89 п.2.

ГОСТ 14849-89

п.3.6, п.3.7, п.3.10.

ГОСТ 14849-89

п.3.1.

ГОСТ 14849-89

п.3.2.

ГОСТ 14849-89

п.3.4.

ГОСТ 14849-89

п.3.9.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	15
	Дрожжи 

хлебопекарные
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

влажности

Определение

кислотности
	ГОСТ 171-81 п.3.1.

ГОСТ 171-81

   
	ГОСТ 171-81 п.3.1.

ГОСТ 171-81

ГОСТ 171-81 п.3.2.

ГОСТ 171-81 п.3.6.

	16
	Сахар-песок
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели:

внешний вид, запах, вкус и чистота раствора

Определение

массовой доли

влаги


	ГОСТ 12569-99

ГОСТ 21-94


	ГОСТ 12569-99

ГОСТ 12576-89

ГОСТ 12570-98

	17
	Крахмал
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели 

Определение

влаги
	ГОСТ 7698-93 п.2.1.

ГОСТ 7697-82

ГОСТ 7699-78


	ГОСТ 7698-93 п.2.1.

ГОСТ 7698-93

п.п.2.2.,2.3.

ГОСТ 7698-93

п.2.4.



	18
	Картофель свежий
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение качества ( наличие земли и примеси, размер клубней,

внешний вид)


	ГОСТ 7194-81 п.2.1.

ГОСТ 26545-85


	ГОСТ 7194-81 п.2.1.

ГОСТ 7194-81

п.п.2.2.,2.3.,2.4.,2.5.



	19
	Капуста 

белокочанная свежая
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества
	ГОСТ 26768-85 п.2.2.

ГОСТ 26768-85
	ГОСТ 26768-85 п.2.2.

ГОСТ 26768-85

п.2.3.

	20
	Морковь свежая
	15.01.14

15.08.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

размер корнеплода)

Определение

наличия земли

и примеси
	ГОСТ 26767-85 п.3.1.

ГОСТ 26767-85

п.1


	ГОСТ 26767-85

п.3.1.

ГОСТ 26767-85 п.3.

ГОСТ 7194-81 п.2.3.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	21
	Свекла свежая
	15.01.14

15.08.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

внутреннее строение,

размер корнеплода)

Определение

наличия земли

и примеси
	ГОСТ 26766-85

п.3.1.

ГОСТ 26766-85

п.1


	ГОСТ 26766-85

п.3.1.

ГОСТ 26766-85 п.3.2.

ГОСТ 7194-81 п.2.3.

	22
	Лук репчатый
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

размер луковиц, наличие больных и поврежденных луковиц)
	ГОСТ 27166-86 п.3.1.

ГОСТ 27166-86

п.1


	ГОСТ 27166-86 п.3.1.

ГОСТ 27166-86 п.3.2.



	23
	Огурцы свежие
	15.01.14

15.08.14
15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

внутреннее строение)

Определение

наличия земли

и примеси
	ГОСТ 1726-85 п.3.1.

ГОСТ 1726-85

п.1


	ГОСТ 1726-85 п.3.1.

ГОСТ 1726-85 п.3.2.

ГОСТ 7194-81

п.2.3.

	24
	Томаты свежие
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

степень зрелости,

размер плодов)
	ГОСТ 1725-85 п.3.1.

ГОСТ 1725-85

п.1


	ГОСТ 1725-85 п.3.1.

ГОСТ 1725-85 п.3.



	25
	Перец сладкий свежий
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение качества (внешний вид, внутреннее строение, размер плодов, наличие больных и поврежденных плодов)
	ГОСТ 13908-68 п.2.3.

ГОСТ 13908-68 п.1


	ГОСТ 13908-68 п.2.3.

ГОСТ 13908-68 п.3



	26
	Чеснок свежий
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение качества (внешний вид, запах и вкус,  размер луковиц, наличие больных и поврежденных плодов,наличие земли
	ГОСТ 27569-87 п.3.1.

ГОСТ 27569-87 

п.1


	ГОСТ 27569-87 п.3.1.

ГОСТ 27569-87 

п.3.2




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	27
	Яблоки свежие 

ранних и

поздних сроков 

созревания
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

степень зрелости,

размер плодов)


	ГОСТ 16270-70 п.2.3.

ГОСТ 21122-75 п.3.2.

ГОСТ 16270-70

п.1


	ГОСТ 16270-70 п.2.3.

ГОСТ 21122-75 п.3.2. п.4

ГОСТ 16270-70 п.2.а.



	28
	Апельсины свежие
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, окраска, запах, вкус, степень зрелости, размер плодов)


	ГОСТ 4427-82 п.3.3.

ГОСТ 4427-82


	ГОСТ 4427-82 п.3.3.

ГОСТ 4427-82 п.4.



	29
	Мандарины свежие
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

степень зрелости,

размер плодов)
	ГОСТ 4428-82 п.2.3

ГОСТ 4428-82
	ГОСТ 4428-82 п.2.3

ГОСТ 4428-82 п.3

	30
	Лимоны свежие
	15.01.14

15.08.14
	Отбор проб

Определение

качества (внешний вид, запах, вкус,

степень зрелости,

размер плодов)
	ГОСТ 4429-82 п.2.3

ГОСТ 4429-82
	ГОСТ 4429-82 п.2.3

ГОСТ 4429-82 п.3

	31
	Соки
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

растворимых

сухих веществ

Определение титруемой кислотности
	ГОСТ 26313-84 п.2.

СТБ 829-99

СТБ 1222-2000

ГОСТ 656-79

ГОСТ 657-79

ГОСТ 16366-78


	ГОСТ 26313-84 п.2.

ГОСТ 8756.1-79.

ГОСТ 28562-90

ГОСТ 25555.0-82 п.4.

	32
	Повидло

Джемы

Варенье
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

растворимых

сухих веществ

Определение титруемой кислотности


	ГОСТ 26313-84 п.2.

ГОСТ 6929-88

ГОСТ 7009-88

ГОСТ 7061-88

 
	ГОСТ 26313-84 п.2.

ГОСТ 8756.1-79

ГОСТ 28562-90

ГОСТ 25555.0-82


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	33
	Маринованные и соленые овощи 
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб 

Органолептические показатели

Определение

массовой доли

хлоридов

Определение

соотношения

составных частей

Определение

массовой доли

титруемых кислот
	ГОСТ 26313-84 п.2.

ГОСТ 12231-66

п.п. 2.; 3.

СТБ 1190-99.

ГОСТ 1633-73.

ГОСТ 3858-73

      
	ГОСТ 26313-84 п.2.

ГОСТ 12231-66 

п.п. 2.; 3.

ГОСТ  8756.1-79

ГОСТ 26186-84 п. 3.

ГОСТ 12231-66 п. 4.

ГОСТ 25555.0-82



	34
	Сухофрукты
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.25.14
	Отбор проб 

Органолептические показатели

Определение

массовой доли компонентов

Определение

заряженности

вредителями

хлебных запасов 
	ГОСТ 1750-86

СТБ 819-93

ГОСТ 6882-88


	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 1750-86 п.2.3.

ГОСТ 1750-86 п.2.4.

ГОСТ 1750-86 п.2.5.



	35
	Фрукты косточковые сушеные
	15.01.14

15.02.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

(внешний вид, консистенция, цвет, вкус и запах)

Определение массовой доли влаги
	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 28501-90
	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 28501-90

п.1.2.5

ГОСТ 28561-90 п.2

	36
	Фрукты семечковые сушёные
	15.01.14

15.02.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

(внешний вид, цвет, вкус и запах)

Определение массовой доли влаги
	ГОСТ 1750 -86

ГОСТ 28501 -90


	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 28501 -90

П.1.2.4

ГОСТ 28561-90

           п 2

	37
	Виноград сушеный
	15.01.14

15.02.14


	Отбор проб

Органолептические показатели

(внешний вид, цвет, вкус и запах)
	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 6882-88
	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 6882-88

п.3


	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	38
	Какао-порошок
	15.01.14

15.02.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение 

влаги
	ГОСТ 5904-82

ГОСТ 108-76

п.1


	ГОСТ 5904-82

ГОСТ 108-76

п.1.2

ГОСТ 5900-73 п.2



	39
	Чай
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

массовой доли

влаги

Определение массовой доли сухих веществ 
	ГОСТ 1936-85

ГОСТ 1937-90

ГОСТ 1938-90

      
	ГОСТ 1936-85 п.2.3.

ГОСТ 1936-85 п.2.4.

ГОСТ 1936-85 п.2.5.

ГОСТ 28550-90



	40
	Кофе натуральный

жареный
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение массовой доли экстрактных веществ

Определение 

влаги
	ГОСТ 151130-77

ГОСТ 6805-97

     
	ГОСТ 15113.0-77

ГОСТ 6805-97

ГОСТ 6805-97 п.5.6.2.

ГОСТ 15113.4-77 п.2.

	41
	Кофе натуральный

растворимый
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

растворимости

Определение

влаги
	ГОСТ 15113.0-77

ГОСТ 29148-97
	ГОСТ 15113.0-77

ГОСТ 29148-97 п.5.5.

ГОСТ 29148-97 п.5.6.

ГОСТ 15113.4-77 п.2.

	42
	Масло 

растительное
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Определение запаха, цвета и прозрачности

Определение влаги и летучих веществ

Определение показателя преломления
	ГОСТ 5471-83

ГОСТ 1129-93

    
	ГОСТ 5471-83

ГОСТ 5472-50

ГОСТ 11812-66 п. 1.

ГОСТ 5482-90


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	43
	Майонезы
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.24.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

массовой доли

влаги

Определение

кислотности

Определение

массовой доли

жира


	ГОСТ 30004.2-93

ГОСТ 30004.1-93

     
	ГОСТ 30004.2-93

ГОСТ 30004.2-93

ГОСТ 30004.2-93 п.2.3.

ГОСТ 30004.2-93 п.2.8

ГОСТ 30004.2-93 п.2.7.

	44
	Маргарин
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

влаги и летучих

веществ

Определение

массовой доли

жира
	ГОСТ 976-81

ГОСТ 240-85

    
	ГОСТ 976-81

ГОСТ 976-81

ГОСТ 976-81 п.2.

ГОСТ 976-81 п.2.9.

	45
	Полуфабрикаты

мясные
	
	
	
	

	45.1
	Натуральные, 

крупнокусковые,

порционные,

мелкокусковые,

натурально-

панированные
	15.01.14

15.02.14
15.32.14
15.06.14
	Отбор проб

(образцов)

Органолептические показатели

(свежесть - в сомнительных случаях)

Определение прозрачности и аромата бульона

Определение массы порции, массовой доли  мякотной ткани


	ГОСТ 7269-79

СТБ 1020-96

      
	ГОСТ 7269-79

ГОСТ 7269-79

ГОСТ 7269-79 п.2.8.

СТБ 1020-96




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	45.2.
	Натурально рубленые котлеты, 

шницели, бифштексы
	15.01.14

15.02.14
15.06.14
15.24.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение массы

Определение

содержания влаги 

Качественная 

реакция на наполнитель

с раствором Люголя
	ГОСТ 4288-76 п.2.1.

СТБ 1210-2000

“Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий”, 

Минск, 1996 (1) 

“Сборник рецептур  белорусских блюд”, 

Минск, 1996 (2)

Методические указания по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, Минск, 2001г. (М.У.)

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

 Справочник “Хими-ческий состав пищевых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г. 
	ГОСТ 4288-76 п.2.1.

“Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий”, 

Минск, 1996 (1)

“Сборник рецептур  белорусских блюд”, 

Минск, 1996 (2)

Методические указания по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, Минск, 2001г. (М.У.)

ГОСТ 4288-76 п.2.2.

ГОСТ 4288-76 п.2.5.

ГОСТ 4288-76 п.2.7.

	45.3
	Изделия из 

котлетной массы (котлеты, битки, зразы, тефтели, рулеты)
	15.01.14

15.02.14
15.06.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение массы


	ГОСТ 4288-76 п.2.1.

СТБ 1210-200

Сборник рецептур  

1 и 2


	ГОСТ 4288-76 п.2.1

СТБ 1210-200

Сборник рецептур  

1 и 2

ГОСТ 4288-76 п.2.2.



	
	
	15.24.14

15.32.14
	Определение содержания влаги

Определение содержания хлеба


	СТБ 1210-200

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	ГОСТ 4288-76 п.2.5.

ГОСТ 4288-76 п.2.10.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	45.4
	Голубцы с 

мясным фаршем
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели 

Определение содержания фарша

 Определение содержания риса в фарше
	М.У.по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2, приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У.по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2, приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

М.У.по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3, п.4.1. 

М.У.по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.3.4, п.5.4.2

	46
	Полуфабрикаты

из мяса птицы


	
	
	
	

	46.1
	Потрошеные тушки цыплят, кур
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические показатели:

определение 

прозрачности и аромата бульона


	ГОСТ 7702.0-74

ГОСТ 25391-82
	ГОСТ 7702.0-74

ГОСТ 7702.0-74 п.2.7.

	46.2
	Изделия рубленые

из мяса птицы
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.24.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение массы

Определение

содержания влаги

Определение 

массовой доли хлеба 

Качественная реакция на наполнитель с раствором Люголя (для н/рубл. изделий)


	ГОСТ 4288-76 п.2.1.

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	ГОСТ 4288-76 п.2.1.

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

ГОСТ 4288-76 п.2.2.

ГОСТ 4288-76 п.2.5.

ГОСТ 4288-76 п.2.10.

М.У.по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1

ГОСТ 4288-76 п.2.7.




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	47
	Колбасы сырые
	15.01.14
15.02.14
15.24.14
15.32.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение

содержания влаги

Определение хлористого натрия

Качественное определение наполнителя


	ГОСТ 9792-73

РСТ БССР 724-87
	ГОСТ 9792-73

ГОСТ 9959-91

ГОСТ 9793-74

ГОСТ 9957-73

ГОСТ 4288-76 п.2.7

	48
	Полуфабрикаты  рыбные и из морепродуктов


	
	
	
	

	48.1
	Рыбные полуфаб-рикаты специаль-ной разделки мороженые
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептическая

оценка качества


	ГОСТ 7631-85 п.4.

ГОСТ 17660-97

ГОСТ 3948-90


	ГОСТ 7631-85 п.4.

ГОСТ 7631-85 п.2.



	48.2
	Изделия рубле-ные (котлеты, биточки, фрика-дельки, галки)
	15.01.14

15.02.14
15.06.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение массы


	ГОСТ 4288-76 п.2.1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2


	ГОСТ 4288-76 п.2.1

Сборник рецептур  

1 и 2

ГОСТ 4288-76 п.2.2.



	
	
	15.24.14

15.32.14
	Определение содержания влаги

Определение содержания хлеба
	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	ГОСТ 4288-76 п.2.5.

ГОСТ 4288-76 п.2.10.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1.




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	49
	Полуфабрикаты  творожные.

Сырники
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14

15.24.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение массовой доли влаги

Определение массовой доли жира

Определение массовой доли сахара

Определение содержания муки

Определение 

кислотности


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2 приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2 приложение 1 

Сборник рецептур  

1 и 2

ГОСТ 3626-73 п.2.

ГОСТ 5867-90 п.2.

ГОСТ 3628-78 п.5.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.3.4.п.5.4.3.

ГОСТ 3624-92 п.3.



	50
	Полуфабрикаты  мучные
	
	
	
	

	50.1
	Тесто (дрожже-вое, песочное, слоеное)
	15.01.14
	Отбор проб


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

	
	
	15.24.14

15.32.14

15.32.14

15.24.14

15.24.14
	Определение массовой доли влаги 

Определение массовой доли сахара

Определение массовой доли жира

Определение

кислотности

Определение

щелочности


	СТБ 1210-2000

Сборник рецептов

мучных, кондитерских и булочных изделий, 1997г. (3)

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5900-73

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.3.

ГОСТ 5672-68 п.4.

ГОСТ 5903-89 п.5.

ГОСТ 5668-68 п.5.

ГОСТ 5899-85 п.5.

ГОСТ 5670-96 п.4.

ГОСТ 5898-87


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	50.2
	Пельмени
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14

15.32.14

15.24.14

15.32.14.

15.32.14
	 Отбор проб

Определение внешнего вида, вкуса и запаха

Определение массы

Определение массовой доли фарша

Определение толщины тестовой оболочки

Определение влажности тестовой оболочки

Качественная реак-ция на наполните-ли в фарше 

Определение массовой доли поваренной соли в пельменях
	СТБ 974-2001

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  1


	СТБ 974-2001

Сборник рецептур 1

СТБ 974-2001

СТБ 974-2001

СТБ 974-2001

М.У. по лабораторно-\му контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

ГОСТ 4288-76 п.2.7.

ГОСТ 9957-73



	50.2
	Пельмени
	15.32.14

15.32.14
	Определение массовой доли жира в фарше

Определение массовой доли крмала в фарше
	СТБ 974-2001

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  1


	СТБ 974-2001

Сборник рецептур 1

СТБ 974-2001

СТБ 974-2001

СТБ 974-2001

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

ГОСТ 4288-76 п.2.7.

    ГОСТ 9957-73


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	50.3
	Блинчики с раз-ными фаршами
	15.01.14

15.06.14
15.32.14
	Отбор проб

Определение соотношения массы основного изделия и фарша

Определение сухих веществ в фарше

(далее фарш исследуется в зависимости от продуктов, входя-щих в его состав)
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

М.У. по лабораторнму контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

	51
	Полуфабрикаты  кондитерские
	
	
	
	

	51.1
	Выпеченные

(бисквитные и 

песочные для

пирожных и

тортов)


	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.32.14
15.32.14
15.24.14
	Отбор проб

Органолептическая

оценка качества 

Определение содержания влаги

Определение содержания массо-вой доли сахара

 Определение жира (кроме бисквитных)

Определение ще-лочности (для п/ф

из песочного теста)


	ГОСТ 5904-82

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	ГОСТ 5904-82

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

ГОСТ 5900-73 п.2.

ГОСТ 5903-89 п.5. 

ГОСТ 5899-85

ГОСТ 5898-87


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	51.2
	Кремы (для тор-тов и пирожных)
	15.01.14

15.02.14
15.24.14
15.32.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели 

Определение массовой доли влаги

Определение общего сахара в пересчете на сухое вещество

Расчет массовой доли сахарозы в водной фазе крема
	ГОСТ 5904-82

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	ГОСТ 5904-82

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

ГОСТ 5900-73 п.2.

ГОСТ 5903-89 п.5.

СТБ 961-05 п.5.3.

	51.3
	Помада и сироп

для пропитыва-ния
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели 

Определение влажности

Определение сухих веществ


	ГОСТ 5904-82

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3


	ГОСТ 5904-82

СТБ 961-05

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 3

ГОСТ 5900-73 п.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.4. 

	52
	Холодные блюда


	
	
	
	

	52.1
	Салаты из свежих овощей
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептическая

оценка

Определение содержания жира
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	52.2
	Винегрет овощной
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептическая

оценка

Определение содержания жира

Определение содержания сухих веществ


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

	52.3
	Салаты мясные и рыбные
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептическая

оценка

Определение содержание жира

Определение содержания сухих веществ
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

	52.4
	Блюда заливные
	15.01.14

15.02.14

15.06.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Масса основных  изделий (мясо, рыба)


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1. 


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	52.5
	Птица фаршированная, поросенок фаршированный, руляда
	15.01.14
15.02.14
15.32.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептическая оценка

Содержание сухих веществ

Определение содержания жира
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	52.6
	Паштеты, масло селедочное
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	52.7
	Сельдь рубленная
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания хлеба
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1.

	52.8
	Рыба фаршированная заливная
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания хлеба
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Хими-ческий состав пище-вых продуктов”,

Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1.




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	53
	Супы


	
	
	
	

	53.1
	Заправочные без

мяса, птицы, рыбы
	15.01.14

15.02.14
15.32.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

     
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5. 



	53.2
	Супы с мясом, птицей, рыбой, 

фрикадельками,

клецками
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение массы мяса, птицы, рыбы, фрикаделек Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира

, клецок
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	53.3
	Холодные супы
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г. 
	М.У. по лабораторно-му контролю качеств продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5. 

	53.4
	Супы-пюре
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	53.5
	Солянки
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение массы мясных продуктов

Определение содержания жира
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  1

Справочник “Химичес-кий состав пищевых 

продуктов Скурихин
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.4.4.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	53.6
	Супы молочные
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

 
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	54
	Блюда из рыбы


	
	
	
	

	54.1
	Отварной, при-пущенной, туше-ной, жареной ры-бы,  жареной па-нированной  в муке и сухарях с гарниром и жи-ром или соусом. Основное изделие.
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Масса основного изделия и масса па-

нировки (для пани-рованной)


Определение достаточности тер-мообработки (в 

сомнительных случаях)


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

  
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.11.1.1. 



	
	Гарнир с жиром или соусом
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания 

сухих веществ

Определение содержания жира
	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5. 


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	54.2
	Из котлетной массы (биточки, котлеты, рулет, тефтели) с гар-ниром и жиром или соусом)


	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Масса основного изделия

Определение мас-совой доли хлеба в основном изделии

Определение дос-таточности термо-обработки (в сом-

нительных случаях)


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

     
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.4., п.4.1. 

ГОСТ 4288-76 п.2.10.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.11.1.1.

	
	Гарнир с жиром 
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания 

сухих веществ

Определение массовой доли жира


	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5. 

	55
	Блюда из мяса и мясных продуктов


	
	
	
	

	55.1
	Из отварного, 

тушеного мяса и

мясных продук-тов с гарниром и соусом. Основное изделие
	15.01.14

15.02.14

15.06.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Масса основного изделия


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

      
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1. 


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	55.1
	Из отварного, 

тушеного мяса и

мясных продук-тов с гарниром и соусом. Основное изделие
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания 

сухих веществ

Определение содержания жира
	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	55.2
	Жаркое, бефстроганов, гуляш,  с гарниром
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2



	
	
	15.06.14

15.32.14

15.32.14
	Масса основного изделия

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	СТБ 1210-2000 

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	55.3


	Из жареного мяса (натураль-ные порционные, натуральные панированные, жареные (с жи-ром и гарниром). 

Основное

изделие.


	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение мас-сы панировки и выхода мяса

Определение дос-таточности термо-обработки (в сом-

нительных случаях)


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

     
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.11.1.1.

	
	Гарнир с жиром
	15.01.14

15.32.14
	Определение содержания 

сухих веществ

Определение содержания жира


	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.



	55.4
	Пудинг мясной
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение массы изделия

Качественная реак-ция на наполнители

с раствором Люголя


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  1 

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  1

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

ГОСТ 4288-76 п.2.7.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	56
	Блюда из 

рубленого мяса
	
	
	
	

	56.1
	Натуральные 

(бифштекс, кот-леты, шницели) с гарниром  и жи-ром. Основное изделие.
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение массы изделия

Качественная реак-ция на наполнители

с раствором Люголя


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

      
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

ГОСТ 4288-76 п.2.7.

	
	Гарнир с жиром 
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторно-му контролю качеств продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	56.2
	Из котлетной массы (биточки,

котлеты, шнице-ли, тефтели) с 

гарниром и жи-ром или соусом. Основное

изделие.
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Масса основного изделия

Определение содержания сухих веществ (кроме паровых изделий)

Определение массовой доли наполнителя

Определение дос-таточности термо-обработки (в сом-

нительных случаях


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

ГОСТ 4288-76 п.2.5.

ГОСТ 4288-76 п.2.10.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.4.1. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.11.1.1. 

	
	Гарнир с жиром или соусом
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

      
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	56.3
	Зразы, рулеты с гарниром и соусом. Основное

изделие.
	15.01.14

15.02.14

15.06.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение массы 


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторно-му контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	
	Зразы, рулеты с гарниром и соусом. Основное

изделие.
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания фарша

Определение массовой доли хлеба в мясной оболочке
	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

ГОСТ 4288-76 п.2.10.

	
	Гарнир с  соусом
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания

сухих веществ

Определение содержания жира


	       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.



	56.4
	Голубцы, кабач-ки, помидоры, баклажаны, фаршированные мясом, с соусом
	15.01.14

15.02.14

15.06.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Масса основного изделия

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	57
	Блюда из  картофеля, овощей, грибов и бобовых


	
	
	
	

	57.1
	Отварные, при-пущенные, туше-ные, жареные, запеченые, 

заправляемые 

жиром, сметаной

или соусом
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.



	57.2
	Запеканки, пу-динги, фарширо-ванные овощи, овощные котле-ты, рулет
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2. 



	
	
	15.32.14
	Определение содержания жира


	
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	58
	Блюда из  круп и макаронных изделий


	
	
	
	

	58.1
	Каши рассыпча-тые,  макароны

или лапша от-варные, каши жидкие и вязкие, молочные каши
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира

Определение со-держания молока  по лактозе (для  молочных каш при

наличии молока)

Определение содержания

сахара
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.3.5., п.5.3.14

ГОСТ 3628-78 п.5.



	59
	Блюда из  яиц
	
	
	
	

	59.1
	Омлеты

(с луком, сыром, картофелем, морковью и другими продуктами)
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	60
	Блюда из творога


	
	
	
	

	60.1
	Сырники, 

пудинги, запеканки
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.



	
	
	15.32.14
	Определение содержания жира
	    
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	61
	Мучные блюда


	
	
	
	

	61.1
	Пельмени, вареники с жиром или со сметаной
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

	
	
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира
	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

	61.2
	Блинчики с раз-ными фаршами
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2  
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2  

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	61.2
	Блинчики с раз-ными фаршами
	15.32.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14
	Определение

содержания фарша

Определение содержания сухих веществ в фарше

Определение содержания сухих веществ 

в оболочке

Определение наличия яиц в оболочке
	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.11.

  

	61.3
	Блины , оладьи с

маслом, смета-ной, и др. прод.
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

      
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.



	
	Основное изделие
	15.32.14

15.32.14
	Определение массовой доли сухих веществ

Определение наличия яиц
	СТБ 1210-2000

 Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химический состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.11.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	62
	Горячие бутерброды, пицца, смаженка
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

      
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.



	63
	Пирожки и пончики
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14

15.32.14

15.24.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид: форма, поверхность, цвет, состояние мякиша, состояние начинки, вкус и запах)

Определение влажности (в основе)

Определение массовой доли жира

Определение массовой доли сахара

Определение кислотности (в основе)

Определение щелочности

Определение массовой доли начинки


	ГОСТ 5667-65 п.2

СТБ 985-95

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 985-95

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

      
	ГОСТ 5667-65 п.2

СТБ 985-95

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5668-68

ГОСТ 5672-62

ГОСТ 5898-87

ГОСТ 5898-87

СТБ 985-95 п.5.5


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	64
	Гарниры из картофеля, овощей, бобовых, круп и макаронных изделий
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2



	
	
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира


	СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.

       
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.



	65
	Соусы
	15.01.14

15.02.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания жира

Определение содержания молока  по лактозе (для  молочных соусов  при наличии молока)

Определение содержания сахара (для молочных сладких соусов)


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.5.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.3.5., п.5.3.14 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.3.11


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	66
	Сладкие блюда


	
	
	
	

	66.1
	Компоты, фруктово-ягодные кисели


	15.01.14

15.02.14
15.06.14
15.32.14
15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение 

массы плотной части (компоты)

Определение содержания сухих веществ

Определение содержания сахара

(кисели)


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.3., п.4.1 

ГОСТ 28562-90

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.4. 

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.3.9. 




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	67
	Горячие напитки


	
	
	
	

	67.1
	Чай, кофе черный с сахаром
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

     Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.1.4.



	
	
	15.32.14
	Определение содержания сахара


	
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.6.

	67.2
	Какао с молоком,

кофе с молоком
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение содержания сухих веществ


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.5. 



	
	
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания сахара

Определение содержания молока  по лактозе (при

наличии молока)
	
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.6.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.7.

	
	
	
	
	
	

	
	
	15.32.14

15.32.14
	Определение содержания сахара

Определение содержания молока  по лактозе (при

наличии молока)
	
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.6.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.7.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	67.3
	Кофе черный

без сахара
	15.01.14

15.02.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение коли-чества натурального кофе по массовой доле экстрактивных веществ


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур 2


	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  2

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.2.4. 

	67.4
	Чай – настой и напиток без сахара
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.3.2. приложение 1

СТБ 1210-2000

Сборник рецептур  

1 и 2

	
	
	15.32.14

15.32.14
	Определение экстрактивных веществ

Свежесть настоя чая 


	
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.1.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.12.1.1.

	68
	Фритюрный жир
	15.01.14

15.02.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели


	М.У. по лабораторно-му контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.11.2.

М.У. по лабораторно-му контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. таблица 47
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.11.2.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. таблица 47

	
	
	15.32.14

15.32.14
	Качественное опре-деление степени термического окис-

ления

Определение сте-пени термического окисления по пока-зателю преломле-ния


	
	СТБ 985-95 п.5.8.1

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общественном питании, М, 2001г. п.11.2.1

СТБ 985-95 п.5.8.1.

М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общественном питании, М, 2001г. п.11.2.2


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	69
	Хлебобулочные

изделия
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение

влажности

Определение массовой доли

сахара


	ГОСТ 5667-65 п.2.

СТБ 1210-2000

СТБ 1045-97

СТБ 1009-96

РСТ Беларуси 703-92

Сборник рецептур  3

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.  
	ГОСТ 5667-65 п.2.

ГОСТ 5667-65 п.1.2.

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5672-68 п.4.



	
	Хлебобулочные

изделия
	15.32.14

15.24.14
	Определение массовой доли

жира

Определение кислотности
	Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	ГОСТ 5668-68 п.5.

ГОСТ 5670-96

	70
	Кондитерские 

изделия
	15.01.14

15.02.14

15.24.14

15.32.14
	Отбор проб

Органолептические

показатели

Определение

массовой доли влаги

Определение массовой доли

сахара


	ГОСТ 5904-82

СТБ 927-93

СТБ 934-93

СТБ 1210-2000

СТБ 549-94

ГОСТ 24901-89

ГОСТ 15052-96

ГОСТ 15810-96

Сборник рецептур 3

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.
	ГОСТ 5904-82

СТБ 549-94.

ГОСТ 24901-89

ГОСТ 15052-96

ГОСТ 15810-96

Сборник рецептур  3

ГОСТ 5900-73 п.2.

ГОСТ 5903-89 п.5.



	
	
	15.32.14
	Определение массовой доли

жира
	      
	ГОСТ 5899-85



	
	
	15.32.14
	Определение

щелочности


	СТБ 549-94

ГОСТ 24901-89

ГОСТ 15052-96

ГОСТ 15810-96

Сборник рецептур 3

Справочник “Химичес-кий состав пищевых продуктов”, Скурихин И.М., Москва, 1987г.


	ГОСТ 5898-87


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	71
	Кондитерские крема, изделия,

гарниры, супы, жир, исполь-зуемый для поливки вторых блюд 
	15.32.14
	Определение вида жира
	СТБ 1210-2002

Сборник рецептур  

1 и 2
	М.У. по лабораторному контролю качества продукции в общест-венном питании, М, 2001г. п.5.2.7


Директор БелГИМ - 





Н.А. Жагора

Руководитель Органа 

по аккредитации

