Приложение № 1

к аттестату аккредитации

№ВY/112 02.2.0.1838
от «27» февраля 2001 года 

на бланке № ________________
на 4 листах

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от « 30 » мая 2014 года

(новая редакция)
Производственной лаборатории 

Открытого акционерного общества «Глубокский мясокомбинат»
	Наименование объекта или вида испытаний
	Код
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, 
устанавливающих требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	1 Изделия 
колбасные, 
продукты 

мясные

	
	1.1 Отбор проб
	СТБ 126-2011

СТБ 196-2012

ТНПА и другая 
документация 


	ГОСТ 9792-73

	
	
	1.2 Органолептические показатели (внешний вид, цвет, вид на разрезе, запах, аромат, вкус, сочность, консистенция)
	
	ГОСТ 9959-91



	
	
	1.3 Массовая доля

нитрита натрия
(методом, основанным на реакции с реактивом  N – (1- нафтил)-этилендиамин дигидрохлоридом)
	
	ГОСТ 8558.1-78


	
	
	1.4 Массовая  доля

 крахмала
	
	ГОСТ 10574-91


	
	
	1.5 Массовая доля жира  
	
	ГОСТ 23042-86 п. 4

	
	
	1.6 Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-81 п. 2

	
	
	1.7 Массовая доля влаги 
	
	ГОСТ 9793-74 п.4

	
	
	1.8 Остаточная активность кислой фосфотазы
	
	ГОСТ 23231-90

	
	
	1.9 Массовая  доля

хлористого натрия 

(поваренной соли)
	
	ГОСТ 9957-73
п. 2

	2 Пельмени 

замороженные
	
	2.1 Масса одного 
пельменя
	СТБ 974-2001


	СТБ 974-2001 п. 5.4.2

	
	
	2.2 Массовая доля 
фарша к массе пельменя
	
	СТБ 974-2001 п. 5.5


	
	
	2.3 Толщина тестовой 
оболочки
	
	СТБ 974-2001п. 5.6

	3 Продукты из шпика
	
	3.1 Внешний вид
	СТБ 742 - 2009
	СТБ 742 – 2009 п. 7.1

	
	
	3.2 Консистенция
	
	СТБ 742 – 2009 п. 7.1

	
	
	3.3 Вкус и запах 
	
	СТБ 742 – 2009 п. 7.1
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	4 Мясо убойных животных, 
мякотные

субпродукты

(кроме печени, мозгов, легких, селезенки, почек), блоки из 
жилованного мяса замороженные
	
	4.1 Отбор проб
	ГОСТ 7269-79
	ГОСТ 7269-79 п. 1

	
	
	4.2 Внешний вид и цвет
	ГОСТ 7269-79
ТУ РБ 
02906526.041-98

ТНПА и другая 
документация

	ГОСТ 7269-79 п.2.3

	
	
	4.3 Консистенция
	
	ГОСТ 7269-79 п. 2.4

	
	
	4.4 Запах
	
	ГОСТ 7269-79 п. 2.5

	
	
	4.5 Состояние жира
	
	ГОСТ 7269-79 п. 2.6

	
	
	4.6 Состояние сухожилий
	
	ГОСТ 7269-79 п. 2.7

	
	
	4.7 Прозрачность и аромат бульона
	
	ГОСТ 7269-79 п. 2.8

	5 Мука кормовая животного 

происхождения
	
	5.1 Отбор проб
	ГОСТ 17681-82
	ГОСТ 17681-82 п.1

	
	
	5.2 Органолептические показатели 
(внешний вид, запах)
	ГОСТ 17536-82

ТНПА и другая
документация
	ГОСТ 17536-82 

п. 3.1а



	
	
	5.3 Крупность помола
	
	ГОСТ 17681-82 п.2.1

	
	
	5.4 Массовая доля 
металломагнитных 
примесей
	
	ГОСТ17681-82 п.2.2

	
	
	5.5 Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 17681-82 п. 2.3

	
	
	5.6 Массовая доля  жира
	
	ГОСТ 13496.15-97 п.4

	
	
	5.7 Массовая доля 
протеина 
	
	ГОСТ 13496.4-93 п. 2

	
	
	5.8 Кислотное число
	Приложение 1 к Ветеринарно-санитарным правилам  обеспечения безопасности кормов, кормовых добавок и сырья для производства комбикормов (в редакции Постановления МСХиП Республики Беларусь 20.05.2011 г. № 33)

ТНПА и другая 
документация 
	ГОСТ 13496.18-85

п.2, п.3

	
	
	5.9 Общее микробное 
число
	
	ГОСТ 25311-82 п.4.1

	
	
	5.10 Наличие патогенных 

микроорганизмов:

- сальмонеллы 
-энтеропатогенные типы 

кишечной палочки
	
	ГОСТ 25311-82 п.4.3 
ГОСТ 25311-82 п.4.2

	6  Жиры 
животные 
топленые 
пищевые 


	
	6.1 Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет,
прозрачность)
	ГОСТ 25292-82
ТНПА и другая 
документация
	ГОСТ 8285-91 п. 2.2

	
	
	6.2 Массовая доля влаги 
	
	ГОСТ 8285-91 п. 2.3

	
	
	6.3 Степень 

окислительной порчи
	ГОСТ 8285-91
	ГОСТ 8285-91 п. 2.4.1

	
	
	6.4 Кислотное число
	ГОСТ 25292-82
ГН от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 8285-91 п. 2.4.3

	
	
	6.5 Перекисное число
	ГН от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 8285-91 п. 2.4.2

	7 Сырье 

кожевенное
	
	7.1 Усол 
	ГОСТ 28425-90
	ГОСТ 13104-77 п. 1
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	8 Продукты 
пищевые 
                                 
	
	8.1 Отбор проб 


	СТБ1050-2008

СТБ1051-2012

СТБ1053-98

СТБ1055-2012
	СТБ1050-2008

СТБ1051-2012

СТБ1053-98

СТБ1055-2012

СТБ1036-97

	
	
	8.2 Удельная (объемная) активность
радионуклида цезий-137


	Республиканские 
допустимые уровни 
содержания 
радионуклидов 
цезия-137 и стронция-90 в пищевых продуктах и питьевой воде

(ГН 10-117-99)
	МВИ 70-94

	9  Сельскохозяйственное сырье
и корма 
	
	9.1  Отбор проб
	СТБ 1056-98
	СТБ 1056-98

	
	
	9.2 Удельная (объемная) 
активность 
радионуклида 
цезий - 137 
	Республиканские 
допустимые уровни 
содержания 
радионуклидов 
цезий -137 и 
стронций-90 
в сельскохозяйственном сырье и кормах

Приложение 3 к 
Ветеринарно-санитарным правилам обеспечения 
безопасности кормов, кормовых добавок и 
сырья для производства комбикормов 

(в редакции 
Постановления МСХиП Республики Беларусь 20.05.2011 г. № 33)
	МВИ 70-94

	10 Окружающая среда
	
	10.1 Мощность 
эквивалентной дозы 
гамма-излучения
	
	МВИ.МН 2513-2006



	11 Изделия 

колбасные, 

продукты из 

мяса 
	
	11.1 Количество 
мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных 
микроорганизмов
	ГН от 21.06.2013 №52
ТНПА и другая

документация 

 
	ГОСТ10444.15-94

	
	
	11.2 Бактерии группы кишечной палочки 
(колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2



	
	
	11.3 Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91 п.4.2

	
	
	11.4 S.aureus


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5 

	
	
	11.5 Патогенные 
микроорганизмы 
(сальмонеллы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3
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	12 Мясо парное, охлажденное, замороженное, полуфабрикаты мясные 
охлажденные и 
замороженные, 
тушки и мясо птицы
	
	12.1 Количество 
мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных 
микроорганизмов
	ГН от 21.06.2013 №52

ТНПА и другая

Документация

	ГОСТ10444.15-94

	
	
	12.2 Бактерии группы кишечной палочки 

(колиформы)
	
	ГОСТ 21237-75

п.4.2.5



	
	
	12.3 Анаэробные 
бактерии (патогенные клостридии) 
	ГОСТ 21237-75

	ГОСТ 21237-75

п.4.4




Руководитель Национального органа
по аккредитации Республики Беларусь-

директор Государственного 

предприятия «БГЦА»                                    ____________________ Т.А. Николаева

