Приложение к аттестату аккредитации

№ВY/112 02.2.0.3247

от 28.01.2008 г.

На 4-х  листах

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ 

ветеринарной лаборатории

Открытого акционерного общества «Копыльское»

	Наименование

объекта или вида

испытаний
	Код

МКС
	Характеристика

объекта или

вида испытаний
	Обозначение нормативного документа,

устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям

объекта испытаний
	методам

испытаний

	2
	3
	4
	5
	6

	Мясо. Свинина 
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 988-2002
	ГОСТ 7269-79, р.1

	в тушах и 
	
	
	
	

	полутушах
	15.02.14
	Органолептические 
	
	ГОСТ 7269-79, р.2

	Мясо-говядина 
	
	показатели:
	ГОСТ 779-55
	

	в полутушах и
	
	-внешний вид и цвет, состояние
	
	

	четвертинах
	
	жира, мышцы на разрезе,
	
	

	Мясо телятина в 
	
	консистенция, запах, состояние
	ГОСТ 16867-71
	

	тушах и полутушах
	
	сухожилий, прозрачность и
	
	

	Полуфабрикаты
	
	аромат бульона
	СТБ 1020-96
	

	мясные 
	
	
	
	

	натуральные
	15.99.14
	Химический анализ
	ГОСТ 779-55
	ГОСТ 23392-78, п.2.2

	
	
	свежести мяса:
	ГОСТ 16867-71
	

	
	
	-определение продуктов
	СТБ 988-2002
	

	
	
	первичного распада белков в 
	
	

	
	
	бульоне
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микроскопический анализ 
	ГОСТ 779-55
	ГОСТ 23392–78, р.3

	
	
	свежести мяса
	ГОСТ 16867-71
	

	
	
	
	СТБ 988-2002
	

	
	
	
	
	

	
	15.99.14
	Реакция с сернокислой
	"Правила ветеринарного
	"Правила ветеринарного

	
	
	медью
	осмотра убойных живот-
	осмотра убойных живот-

	
	
	
	ных и ветеринарно-
	ных и ветеринарно-

	
	15.99.14
	Реакция на пероксидазу
	санитарной экспертизы
	санитарной экспертизы

	
	
	
	мяса и мясных продук-
	мяса и мясных продук-

	
	15.99.14
	Формольная реакция
	тов"- М.: Агропромиз-
	тов"- М.: Агропромиз-

	
	
	
	дат, 1988
	дат, 1988

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Бактериологическое
	
	

	
	
	исследование:
	
	

	
	
	-отбор проб
	ГОСТ 779-55
	ГОСТ 21237-75, р.1

	
	
	
	ГОСТ 16867-71
	

	
	
	-бактерии рода сальмонелл
	СТБ 988-2002
	ГОСТ 21237-75, п.4.2.4

	
	
	
	СТБ 1020-96
	

	
	
	-бактерии из рода кишечной
	
	

	
	
	 палочки - Эшерихий
	
	ГОСТ 21237-75, п.4.2.5

	
	
	
	
	

	Мясо убойных
	15.01.14
	Отбор проб
	«Ветеринарные правила
	«Ветеринарные правила

	животных
	
	
	по лабораторной диаг-
	по лабораторной диаг-

	
	15.58.14
	Трихинеллоскопия
	ностике трихинеллеза
	ностике трихинеллеза

	
	
	
	животных в РБ»
	животных в РБ»

	
	
	
	Постановление МСХ и 
	Постановление МСХ и 

	
	
	
	ПРБ №79 от 16.12.2005
	ПРБ №79 от 16.12.2005

	
	
	
	
	рр. 2,3


	1
	2
	3
	4
	5

	Субпродукты  
	15.01.14
	Отбор проб
	ТУ РБ 00028493.460-98
	ГОСТ 7269-79, р.1

	мясные 
	
	
	
	

	обработанные 
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	ТУ РБ 00028493.460-98
	ГОСТ 7269-79, р.2

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, цвет, запах
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 21237-75, р.1

	
	
	
	
	

	
	
	-бактерии рода сальмонелл
	
	ГОСТ 21237-75, п.4.2.4

	
	
	
	
	

	
	
	-бактерии из рода кишечной
	
	

	
	
	 палочки - Эшерихий
	
	ГОСТ 21237-75, п.4.2.5

	
	
	
	
	

	Полуфабрикаты 
	15.01.14
	Отбор проб
	ТУ РБ 02906526.083-99
	ГОСТ 4288-76, п.2.1

	мясные и мясорас-
	
	
	
	

	тительные рубленые
	15.02.14
	Органолептические 
	ТУ РБ 02906526.083-99
	ГОСТ 4288-76, п.2.3

	
	
	показатели:
	
	ГОСТ 7269-79, р.2

	
	
	-внешний вид, вид на разрезе,
	
	

	
	
	консистенция, запах и вкус,
	
	

	
	
	форма, размер и вязка батонов
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.1

	
	
	
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.4

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.5

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.11.6

	
	
	
	
	

	Колбасы 
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 196-98
	ГОСТ 9792-73

	полукопчёные
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические
	СТБ 196-98
	

	
	
	показатели:
	
	ГОСТ 9959-91

	
	
	-внешний вид, консистенция,
	
	

	
	
	цвет, вид на разрезе, запах и
	
	

	
	
	вкус, форма, размер и вязка
	
	

	
	
	батонов
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 196-98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли,
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 9958-81, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.3

	
	
	
	
	

	
	
	-staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.5

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты  из  
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 335-98
	ГОСТ 9792-73

	свинины
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	СТБ 335-98
	ГОСТ 9959-91

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, цвет, вкус и 
	
	

	
	
	запах, форма, размер
	
	

	
	
	
	
	

	
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 335-98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-74, р.4

	
	
	
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли,
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 9958-81, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.1

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.3

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	Продукты из 
	15.01.14
	Отбор проб.
	ГОСТ 18236–86
	ГОСТ 9792–73

	свинины вареные
	
	
	
	

	Продукты из
	15.02.14
	Органолептические 
	ГОСТ 18255–85
	ГОСТ 9959-91

	свинины копчено–
	
	показатели:
	
	

	вареные
	
	-внешний вид, вкус,  запах, цвет, 
	
	

	Подсвинки и 
	
	консистенция
	ТУ РБ 600018624.001-
	

	поросятина 
	
	
	2001
	

	копчено–запеченные
	15.24.14
	Физико-химические 
	
	

	Рулет домашний 
	
	показатели:
	ТУ РБ 02906526.036-97
	

	вареный первого
	
	-массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957–73, р.2

	сорта
	
	
	
	

	Продукты вареные
	
	-массовая доля влаги
	ТУ ВY 100003394.016-
	ГОСТ 9793-74, р.4

	прессованные
	
	
	2005
	

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 9958-81, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.1

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.3

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	Продукты из 
	15.01.14
	Отбор проб
	СТБ 742-94
	ГОСТ 9792-73

	шпика
	
	
	
	

	
	15.02.14
	Органолептические 
	СТБ 742-94
	ГОСТ 9959-91

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	-внешний вид, цвет, консистен-
	
	

	
	
	ция, вид на разрезе, запах и вкус, 
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты из 
	15.24.14
	Физико-химические 
	СТБ 742-94
	

	шпика
	
	показатели:
	
	

	
	
	-массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-73, р.2

	
	
	
	
	

	
	15.58.14
	Микробиологические 
	СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	показатели
	
	

	
	
	-отбор проб
	
	ГОСТ 9958-81, р.2

	
	
	
	
	

	
	
	-КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.1

	
	
	
	
	

	
	
	-БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	
	
	

	
	
	-патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.3

	
	
	
	
	

	
	
	-сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	клостридии
	
	

	
	
	
	
	


Руководитель Уполномоченного

органа по аккредитации                                                                                             Г.Я. Загорей
