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области аккредитации

	№
п/п
	Наименование объекта
	Код
	Наименование характеристики (показатель, параметры)
	Обозначение
документа, устанавливающего требования к объекту
	Обозначение
документа, устанавливающего метод исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов
	Место(а) осуществления деятельности



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.1**
	Молоко коровье сырое
	01.41/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 13928-84;
ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 13928-84;
ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97 п.7.2;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	1.2*
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, цвет, консистенция)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
СТБ 1598-2006
	СТБ 1598-2006 п. 6.2
	

	1.3*
	
	01.41/35.065
	Температура
	
	ГОСТ 26754-85 п.2.3
	

	1.4*
	
	01.41/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п. 2
	

	1.5*
	
	01.41/08.153
	Группа чистоты
	
	ГОСТ 8218-89
	

	1.6*
	
	01.41/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3
	

	1.7*
	
	01.41/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п. 2
	

	1.8*
	
	01.41/08.043
	Соматические клетки
	
	ГОСТ 23453-2014 п.6
	

	1.9*
	
	01.41/01.086
	Ингибирующие вещества (включая антибиотики)
	
	ГОСТ 23454-2016 п.7
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	1.10*
	
	01.41/12.042
	Сода
	
	ГОСТ 24065-80 п. 2
	

	1.11*
	
	
	Перекись водорода
	
	ГОСТ 24067-80
	

	1.12*
	
	
	Аммиак
	
	ГОСТ 24066-80
	

	1.13*
	
	01.41/08.055, 01.41/08.149
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98;
СТБ 1598-2006 Приложение Б
	

	1.14*
	
	01.41/08.052
	Массовая доля сухого обезжиренного вещества
	
	ГОСТ 3626-73 п.3
	

	1.15*
	
	01.41/01.086
	Общее количество микроорганизмов
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.2
	

	1.16*
	
	
	Количество микроорганизмов при 300С
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
	

	1.17*
	
	01.41/03.152
	Наличие антибиотиков - пенициллиновая группа - тетрациклиновая группа - левомицитин (хлорамфеникол) - стрептомицин
	
	ГОСТ 32219-2013  п. 5.4;
ГОСТ 32254-2013
	

	1.18*
	
	
	Наличие антибиотиков: антибиотики β-лактамового типа, тетрациклиновой группы
	
	ГОСТ 32219-2013 п. 5.2
	

	2.1**
	Молоко питьевое пастеризованное
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	2.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, внешний вид, косистенция, цвет)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
СТБ 1746-2017
	СТБ 1746-2017 п. 7.2, п. 7.3
	

	2.3*
	
	10.51/35.065
	Температура продукта
	
	ГОСТ 3622-68  п. 2.22
	

	2.4*
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2
	

	2.5*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п. 2
	

	2.6*
	
	10.51/08.031
	Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п. 2
	

	2.7*
	
	10.51/08.153
	Группа чистоты
	
	ГОСТ 8218-89
	

	2.8*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3
	

	2.9*
	
	10.51/01.086
	Мезофильные аэробные и факультативно-анаэрбные микроорганизмы
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.5
	

	2.10*
	
	
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
	

	2.11*
	
	10.51/08.055
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98
	

	3.1**
	Кефир
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	3.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, внешний вид и косистенция, цвет)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
СТБ 970-2017
	СТБ 970-2017 п. 7.2
	

	3.3*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п. 2
	

	3.4*
	
	10.51/08.043
	Условная вязкость
	
	СТБ 970-2017 п. 7.11
	

	3.5*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3
	

	3.6*
	
	10.51/35.065
	Температура продукта
	
	ГОСТ 3622-68  п. 2.22
	

	3.7*
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2
	

	3.8*
	
	10.51/08.055
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98
	

	3.9*
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
	

	3.10*
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013
	

	3.11*
	
	
	Плесени
	
	
	

	3.12*
	
	
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 10444.11-89
	

	4.1**
	Сметана
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	4.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, внешний вид и косистенция, цвет)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
СТБ 1888-2016
	СТБ 1888-2016 п. 7.2
	

	4.3*
	
	10.51/35.065
	Температура продукта
	
	ГОСТ 3622-68  п. 2.22
	

	4.4*
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2
	

	4.5*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п. 2
	

	4.6*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3
	

	4.7*
	
	10.51/08.055
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98
	

	4.8*
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
	

	4.9*
	
	
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 10444.11-89
	

	4.10*
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013
	

	4.11*
	
	
	Плесени
	
	
	

	5.1**
	Продукты национальные кисломолочные.
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	5.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, внешний вид и косистенция, цвет)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
ТУ РБ 190268633.042-2003
	ТУ РБ 190268633.042-2003 п. 4.2
	

	5.3*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п. 2
	

	5.4*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3
	

	5.5*
	
	10.51/35.065
	Температура продукта
	
	ГОСТ 3622-68  п. 2.22
	

	5.6*
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2
	

	5.7*
	
	10.51/08.055
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98
	

	5.8*
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
	

	5.9*
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013
	

	5.10*
	
	
	Плесени
	
	
	

	5.11*
	
	
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 10444.11-89
	

	6.1**
	Творог
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	6.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, внешний вид и косистенция, цвет)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
СТБ 315-2017
	СТБ 315-2017 п. 7.2
	

	6.3*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п. 2
	

	6.4*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п. 5
	

	6.5*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3
	

	6.6*
	
	10.51/35.065
	Температура продукта
	
	ГОСТ 3622-68  п. 2.22
	

	6.7*
	
	10.51/12.042
	Фосфатаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.1
	

	6.8*
	
	10.51/08.055
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98
	

	6.9*
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
	

	6.10*
	
	
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 10444.11-89
	

	6.11*
	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013
	

	6.12*
	
	
	Плесени
	
	
	

	9.1**
	Йогурты
	10.51/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ГОСТ 26809.1-2014;
ГОСТ 9225-84;
СТБ 1036-97;
СТБ 1051-2012
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	9.2*
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели (вкус и запах, внешний вид и косистенция, цвет)
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
ГН, утв. 21.06.2013 постановлением МЗ РБ №52;
СТБ 1552-2017
	СТБ 1552-2017 п. 7.3, п. 7.4
	

	9.3*
	
	10.51/35.065
	Температура продукта
	
	ГОСТ 3622-68  п. 2.22
	

	9.4*
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира
	
	СТБ 1552-2017 п. 7.9
	

	9.5*
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3;
СТБ 1552-2017 п. 7.11
	

	9.6*
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2
	

	9.7*
	
	10.51/08.149
	Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 3628-78 п. 2
	

	9.8*
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечных палочек (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
	

	9.9*
	
	
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 10444.11-89
	

	9.10*
	
	10.51/08.055
	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 30648.2-99
	

	9.11*
	
	10.51/08.052
	Массовая доля сухого обезжиренного молочного остатка
	
	СТБ 1552-2017 п. 7. 12
	

	9.12*
	
	10.51/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013
	

	9.13*
	
	
	Дрожжи
	
	
	

	10.1**
	Вода питьевая
	100.09/42.000
	Отбор проб
	МУК РБ  № 11-10-1-2002 ;
СТБ ГОСТ Р 51593-2001
	МУК РБ  № 11-10-1-2002 ;
СТБ ГОСТ Р 51593-2001
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	10.2*
	
	100.09/01.086
	Термоталерантные колиформные бактерии
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением Совета Министров РБ от 25.01.2021 № 37;
СТБ 1188-99
	МУК РБ  № 11-10-1-2002  п. 8.3
	

	10.3*
	
	
	Общие колиформные бактерии
	
	
	

	10.4*
	
	
	Общее микробное число
	
	МУК РБ  № 11-10-1-2002  п. 8.1
	

	11.1*
	Пищевые продукты: -молоко и цельномолочная продукция; - творог и творожные изделия; - прочие продукты питания
	10.51/04.125
	Объемная (удельная) активность цезия -137
	Гигиенический норматив "Критерии оценки радиационного воздействия", утв. Постановлением Совета Министров от 25.01.2021 № 37  в редакции  Постановления Совета Министров от 29.11.2022 №829;
ГН 10-117-99 (РДУ-99)
	МВИ.МН 1823-2007
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	11.2*
	Сельско-хозяйственное сырье: - молоко
	01.41/04.125
	Объемная активность цезия -137
	Гигиенический норматив "Критерии оценки радиационного воздействия", утв. Постановлением Совета Министров от 25.01.2021 № 37  в редакции  Постановления Совета Министров от 29.11.2022 №829;
Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и  стронция-90 в сельскохозяйственном сырье и кормах, утв. 03.08.1999 МСХиП РБ
	МВИ.МН 1823-2007
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область

	12.1*
	Рабочие места различных видов трудовой деятельности. Производственная территория
	100.12/04.056
	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения
	ГН от 28.12.2012 № 213
	МВИ.ГМ.1906-2020
	ул. Школьная, 10, 247210, г. Жлобин, Жлобинский район, Гомельская область
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