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	Приложение № 1 к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.1113

от 28.02.1997
на бланке № 0008410
на 22 листах
редакция 02



ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ  от 14 октября    2022 года
	производственной лаборатории

	открытого акционерного общества «Брестский мясокомбинат»


	№ п/п
	Наименование объекта
	Код


	Наименование характеристики (показатель, параметры)
	Обозначение документа, устанавливающего требования к объекту
	Обозначение документа, устанавливающего метод исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	ул. Писателя Смирнова, 4, 224034,  г.Брест

	1.1***
	Мясо (в т.ч. полуфабрикаты) парное охлажденное, подмороженное, замороженное в полутушах, четвертинах, отрубах, упакованное под вакуумом или в условиях модификации атмосферы, блоки мясные замороженные, тримминг.
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов
	ГОСТ 34120-2017 

ГОСТ 31476-2012

ГОСТ 32225-2013

СанПиН, утв. Постановлением Минздрава  РБ  от 21.06.2013 №52 (далее СанПиН от 21.06.2013 №52)

Гигиенический  норматив   , утв. Постановлением Совета  Министров  Республики  Беларусь 25.01.2021 №37(далее  ГН от 25.01.2021 №37)
СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

Постановление Минсельхозпрода № 78 от 16.12.2005

ТНПА и другая документация, устанавливающая требования к объекту 
	СТБ 1036-97 п.7.1

ГОСТ 7269-2015 

ГОСТ 31904- 2012п5.1

ГОСТ 21237-75 п.1.1

ГОСТ 34120-2017 


	1.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолепти-ческие показатели:

- запах
	
	ГОСТ 7269-2015 п. 5.1 

	
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- внешний вид, цвет 


	
	ГОСТ 7269-2015 п. 5.5 

	
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- консистенция
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.6 



	
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116

	- прозрачность и аромат бульона
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.10 



	1.3*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074

	Массовая доля жира


	
	МВИ.БР 230-2011

ГОСТ 23042-2015 п.7



	1.4*
	Мясо (в т.ч. полуфабрикаты) парное охлажденное, подмороженное, замороженное в полутушах, четвертинах, отрубах, упакованное под вакуумом или в условиях модификации атмосферы, блоки мясные замороженные, тримминг
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074

	Массовая доля белка


	ГОСТ 34120-2017 

ГОСТ 31476-2012

ГОСТ 32225-2013

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37
СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

Постановление Минсельхозпрода № 78 от 16.12.2005

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	МВИ.БР 230-2011

ГОСТ 25011-2017 п.6



	1.5*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116

	Определение свежести


	
	ГОСТ 23392-2016 п.7

ГОСТ 7269-2015 п. 2 



	1.6*
	
	10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Определение антибиотиков:

-тетрациклино-вой группы
	
	МВИ.МН 3951-2015

МВИ.МН 3830-2015

	1.7*
	
	10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	- хлорамфени-кола (левомицетина)
	
	МВИ.МН 2436-2015

МВИ.МН 4230-2015



	1.8*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

Инструкция по применению «Методы выявления санитарно-показательных и патогенных микроорганизмов» с использованием автоматического анализатора «Тэмпо»,

Утв. Главным государственным санитарным врачом РБ №163-1208 от 08.05.2009 (далее Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009)


	1.9*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	БГКП 

(колиформы)
	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.5

ГОСТ 31747-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009



	1.10*
	Мясо (в т.ч. полуфабрикаты) парное охлажденное, подмороженное, замороженное в полутушах, четвертинах, отрубах, упакованное под вакуумом или в условиях модификации атмосферы, блоки мясные замороженные, тримминг
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	ГОСТ 34120-2017 

ГОСТ 31476-2012

ГОСТ 32225-2013

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

Постановление Минсельхозпрода № 78 от 16.12.2005

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.4

ГОСТ 30519-97

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению «Иммунофлуоресцентный метод ускоренного выявления патогенных микроорганизмов в сырье и пищевых продуктах»,

Утв. Главным государственным санитарным врачом РБ №073-0210 от 19.03.2010 (далее Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010)


	1.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010 



	1.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

	Бактерии рода 

Proteus

	
	ГОСТ 21237-75



	1.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии


	
	ГОСТ 29185-2014



	1.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	1.15*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Бактерии кокковой группы


	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.3

	1.16*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	2.1***
	Колбасы вареные, сосиски, сардельки, продукты вареные прессованные, ветчины вареные рубленые (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов


	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 9792-73 

п.п.2, 3

СТБ 1036-97 п.7.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

ГОСТ 31904-2012

	2.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Внешний вид
	
	ГОСТ 9959-2015 п. 8.4

	2.3*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	2.4*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Запах, вкус, сочность в нагретом виде
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.6

	2.5*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

	2.6*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	2.7*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	2.8*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля крахмала


	
	ГОСТ 10574-2016 п.7

	2.9*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля жира 


	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011

	2.10*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля фосфора
	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001 (ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	2.11*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля белка


	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	2.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	2.12*
	Колбасы вареные, сосиски, сардельки, продукты вареные прессованные, ветчины вареные рубленые (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	БГКП (колиформы)
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	2.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6.2а

ГОСТ 29185-2014



	2.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	S. aureus
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	2.15*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	2.16*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010



	3.1***
	Колбасы варенокопченые (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту

	ГОСТ 9792-73 

п.п.2, 3

СТБ 1036-97 п.7.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

ГОСТ 31904-2012

	3.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.4

	3.3*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5



	3.4*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

	3.5*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	3.6*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156

	Массовая доля нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	3.7*
	Колбасы варенокопченые (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы

	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту

	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011



	3.8*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

	Массовая доля крахмала


	
	ГОСТ 10574-2016 п.7

	3.9*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074

	Массовая доля 

белка
	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	3.10*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156

	Массовая доля общего фосфора
	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001(ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	3.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	S.aureus
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	3.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	3.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6.2а

ГОСТ 29185-2014

	3.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	3.15*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	4.1***
	Колбасы полукопченые (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту 

	ГОСТ 9792-73 п.2, 3

СТБ 1036-97 п.7.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

ГОСТ 31904-2012

	4.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.4

	4.3*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	4.4*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052
	Массовая доля 

влаги


	
	ГОСТ 9793-2016

п.9

	4.5*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	4.6*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	4.7*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля крахмала

	
	ГОСТ 10574-2016 п.7

	4.8*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира 
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011



	4.9*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074

	Массовая доля 

белка


	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011


	4.10*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156

	Массовая доля общего фосфора
	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001(ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	4.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	4.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6.2а

ГОСТ 29185-2014

	4.13*
	Колбасы полукопченые (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	S.aureus
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	4.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	4.15*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению 

№ 073-0210 от 19.03.2010

	5.1***
	Сырокопченые, сыровяленые, вяленые колбасы (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000

	Отбор образцов
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 9792-73 п.2, 3

СТБ 1036-97п.7.1

ГОСТ 31904-2012

	5.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолептические показатели:

· внешний вид
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.4

	5.3*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	5.4*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052

	Массовая доля 

влаги


	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

	5.5*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

	Массовая доля 

хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	5.6*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074

	Массовая доля 

жира


	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011

	5.7*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156

	Массовая доля 

нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	5.8*
	Сырокопченые, сыровяленые, вяленые колбасы (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля 

белка


	СанПиН от 21.06.2013 №52 
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 
ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 25011-20171 п.6

МВИ.БР 230-2011

	5.9*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	5.10*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Сульфитредуци-рующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6.2а

ГОСТ 29185-2014



	5.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	5.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	S.aureus
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	5.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Listeria monocytogenes 

(до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению № 073-0210 от 19.03.2010

	5.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	E.coli (до идентификации)
	
	ГОСТ 30726-2001

Инструкция по применению № 163-1208 от 08.05.2009

	6.1***
	Продукты из свинины, говядины и мяса птицы (копчено-вареные, копчено-запеченные, сырокопченые) в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 335-98

СТБ 523-2002

СТБ 735-94

СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 9792-73 п.2, 3

СТБ 1036-97 п.7.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

ГОСТ 31904-2012

	6.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.4

	6.3*

	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	6.4*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052
	Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 9793-2016

п.9

	6.5*
	Продукты из свинины, говядины и мяса птицы (копчено-вареные, копчено-запеченные, сырокопченые) в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия
	СТБ 335-98

СТБ 523-2002

СТБ 735-94

СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 9957-2015 п.7

	6.6*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля крахмала


	
	ГОСТ 10574-2016 п.7

	6.7*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	6.8*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля 

белка


	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	6.9*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля общего фосфора

	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001(ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	6.10*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074

	Массовая доля 

жира


	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011

	6.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	6.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6.2а

ГОСТ 29185-2014

	6.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152

	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	6.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	6.15*
	Продукты из свинины, говядины и мяса птицы (копчено-вареные, копчено-запеченные, сырокопченые) в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154

	S.aureus
	СТБ 335-98

СТБ 523-2002

СТБ 735-94

СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	6.16*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	6.17*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	E.coli (до идентификации)
	
	ГОСТ 30726-2001



	7.1 ***
	Мясопродукты с использованием субпродуктов (паштеты, ливерные колбасные изделия, зельцы, кровяные колбасы, сальтисоны и др.), продукты варено-прессованные мясные (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы)
	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов


	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 9792-73 п.2, 3

СТБ 1036-97 п.7.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

ГОСТ 31904-2012

	7.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолептические показатели:

· внешний вид
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.4

	7.3*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	7.4*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.13/08.052
	Массовая доля 

влаги


	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

	7.5*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	7.6*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	7.7*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149
	Массовая доля крахмала


	
	ГОСТ 10574-2016 п.7

	7.8*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164

10.13/08.164

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира 
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7
МВИ.БР 230-2011

	7.9*
	Мясопродукты с использованием субпродуктов (паштеты, ливерные колбасные изделия, зельцы, кровяные колбасы, сальтисоны и др.), продукты варено-прессованные мясные (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной атмосферы)
	10.11/08.149

10.12/08.149

10.13/08.149

10.11/08.074

10.12/08.074

10.13/08.074
	Массовая доля 

белка


	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	7.10*
	
	10.11/08.156

10.12/08.156

10.13/08.156
	Массовая доля общего фосфора
	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001 (ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	7.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	7.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	7.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Сульфитреду-цирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6

ГОСТ 29185-2014



	7.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	7.15*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
10.11/18.154

10.12/18.154

10.13/18.154
	S.aureus
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	7.16*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086

10.11/03.152

10.12/03.152

10.13/03.152
	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010



	8.1***
	Полуфабрикаты:

- крупнокусковые бескостные;

- мелкокусковые бескостные;

- порционные;

- мелкокусковые мясокостные;

- кость; фарши;

- мясные рубленые Полуфабрикаты:

- крупнокусковые бескостные;

- мелкокусковые бескостные;

- порционные;

- мелкокусковые мясокостные;

- кость;

- фарши;

- мясные рубленые
	10.13/42.000
	Отбор образцов
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 4288-76 п.2.1

ГОСТ 16147-88

СТБ 1036-97

ГОСТ 31904-2012

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

	8.2*
	
	10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид в сыром виде 
	
	ГОСТ 4288-76 

п.2.3.3.1

ГОСТ 9959-2015

ГОСТ 7269-2015

	8.3*
	
	10.13/11.116
	- внешний вид, вкус, запах
	
	ГОСТ 4288-76 

п.2.3.3.2

ГОСТ 9959-2015

ГОСТ 7269-2015

	8.4*
	
	10.13/08.052
	Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

	8.5*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	8.6*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия
	
	ГОСТ 8558.1-2015 п.7

	8.7*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-2016 п.7

	8.8*
	
	10.13/08.164

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011

	8.9*
	
	10.13/08.149

10.13/08.074
	Массовая доля 

белка
	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	8.10*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля общего фосфора
	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001(ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	8.11*
	
	10.13/08.052
	Массовая доля мякотной ткани
	
	СТБ 1020-2008 п.7.16

	8.12*
	
	10.13/01.086
10.13/18.154
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	8.13*
	
	10.13/01.08610.13/18.154
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	8.14*
	
	10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014

	8.15*
	
	10.13/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013
Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	8.16*
	
	10.13/01.086

10.13/03.152
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	8.17*
	
	10.13/01.086
	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010


	9.1 ***
	Полуфабрикаты в тестовой оболочке:

- пельмени

- вареники
-прочие  продукты   


	10.13/42.000
10.85/42.000
	Отбор образцов
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	СТБ 974-2016 п.7.1

СТБ 1036-97 п.7.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 (ИСО 3100-1-91)

ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 4288-76

	9.2*
	
	10.13/08.052
10.85/08.052
	Масса одного 

полуфабриката
	
	СТБ 974-2016 п.7.13



	9.3*
	
	10.13/08.052
10.85/08.052
	Массовая доля фарша к массе полуфабриката
	
	СТБ 974-2016 п.7.18

ГОСТ 32951-2014 п.7.13

	9.4*
	
	10.13/29.061
10.85/29.061

	Толщина тестовой оболочки
	
	СТБ 974-2016 п.7.16

ГОСТ 33394-2015 п.6.17

	9.5*
	
	10.13/08.164

10.13/08.074
	Массовая доля жира в фарше
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011

	9.6*
	
	10.13/08.149
10.85/08.149
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	9.7*
	
	10.13/08.149

10.13/08.074
	Массовая доля 

белка в фарше
	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	9.8*
	 
	10.13/08.156
	Массовая доля общего фосфора
	
	СТБ ГОСТ Р 51482-2001(ИСО 13730-96)

ГОСТ 9794-2015 п.8

	9.9*
	
	10.13/01.086
10.85/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94



	9.10*
	
	10.13/01.086
10.13/18.154
10.85/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 
Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	9.11*
	
	10.13/01.086
10.85/01.086
10.13/03.152
10.85/03.152
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	9.12*
	
	10.13/01.086

10.13/03.152
	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	9.13*
	
	10.13/01.086
	Плесени, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013
Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	9.14*
	
	10.13/01.086
10.13/18.154
10.85/01.086
10.85/18.154
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	9.15*
	
	10.13/11.116
10.85/11.116
	Органолептические  показатели  
	
	ГОСТ 4288-76 

п.2.3.3.1

ГОСТ 9959-2015

	9.16*
	
	10.13/01.086

10.85/01.086
	E.coli ( до  идентификации) 
	
	ГОСТ 30726-2001

	10.1

***
	Кровь пищевая
	10.89/42.000


	Отбор образцов
	СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 31904-2012

СТБ 1036-97

ТУ BY 100098867.231-2012

	10.2*
	
	10.89/11.116


	Органолептические 

показатели:

цвет, запах, консистенция
	
	ТУ BY 100098867.231-2012

	10.3*
	
	10.89/01.086
	КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.15-94 

	10.4*
	
	10.89/01.086


	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 

	10.5*
	
	10.89/01.086


	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014

	10.6*
	
	10.89/01.086

10.89/03.152


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	10.7*
	
	10.89/01.086


	S. aureus
	
	ГОСТ 10444.2-97

ГОСТ 31746-2012

	11.1

***
	Жиры животные топленые пищевые
	10.41/42.000
	Отбор образцов
	ГОСТ 25292-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 8285-91 п.1

	11.2*
	
	10.41/11.116
	Цвет
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.2.4

	11.3*
	
	10.41/11.116
	Запах и вкус
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.2.2

	11.4*
	
	10.41/11.116


	Прозрачность в расплавленном состоянии
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.2.5

	11.5*
	
	10.41/11.116
	Консистенция
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.2.3

	11.6*
	
	10.41/08.052


	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.3

	11.7*
	
	10.41/08.149
	Кислотное число
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.4.3

	11.8*
	
	10.41/08.149


	Перекисное число
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.4.2

	12.1
***
	Мясо механической дообвалки и обвалки.
	10.12/42.000
	Отбор образцов
	ТУ РБ 100098867.142-2002

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 31904 -2012

СТБ 1036-97

ТУ РБ 100098867.142-2002 п.3



	12.2*
	
	10.12/11.116
	Внешний вид
	
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.4.2



	12.3*
	
	10.12/11.116
	Цвет, запах, консистенция
	
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.4.2



	12.4*
	
	10.12/08.052
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

	12.5*
	Мясо механической дообвалки и обвалки.
	10.12/08.052
	Массовая доля костных включений
	ТУ РБ 100098867.142-2002

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 52417-2005 п.5

ТУ РБ 100098867.142-2002 п.4.9

	12.6*
	
	10.12/29.061
	Размер костных включений
	
	ТУ РБ 100098867.142-2002 п.4.11

	12.10*
	
	10.12/08.164

10.12/08.074
	Массовая доля 

жира
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ.БР 230-2011

	12.11*
	
	10.12/08.149

10.12/08.074
	Массовая доля 

белка
	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ.БР 230-2011

	12.12*
	
	10.12/01.086
	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 10444.15-94 
Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	12.13*
	
	10.12/01.086

10.12/18.154


	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	12.14*
	
	10.12/01.086

10.12/03.152


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	12.15*
	
	10.12/01.086


	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	13.1

***
	Сырье кожевенное
	46.24/42.000
	Отбор образцов
	ГОСТ 28425-90
	ГОСТ 13104-77 п.1.2.1

	13.2*
	
	46.24/08.052
	Усол
	
	ГОСТ 13104-77 п.1

	13.3*
	
	46.24/08.052
	Влажность
	
	ГОСТ 13104-77 п.1

	14.1
***
	Корма для 

животных
	10.91/42.000

10.92/42.000
	Отбор образцов


	Ветеринарно-санитарные правила обеспечения безопасности кормов, кормовых добавок и сырья для производства комбикормов, утв. Постановлением Минсельхозпрода Республики Беларусь от 10.02.2011 №10 (в редакции от 20.05.2011 №33)

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
Ветеринарно-санитарные правила обеспечения безопасности кормов, кормовых добавок и сырья для производства комбикормов, утв. Постановлением Минсельхозпрода Республики Беларусь от 10.02.2011 №10 (в редакции от 20.05.2011 №33)

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	СТБ 1036-97

ГОСТ 31904-2012 п.4.10

СТБ 1056-2016

	14.2*

	
	10.91/11.116
10.92/11.116
	Внешний вид 

Цвет


	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.5 

	14.3*
	
	10.91/11.116
10.92/11.116
	Запах
	
	ГОСТ 7269-2015 п. 5.7 

	14.4*
	
	10.91/01.086

10.92/01.086
	ОМЧ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	14.5*
	
	10.91/01.086

10.92/01.086
	Сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 21237-75

п.4.2.4 

ГОСТ 31659-2012

	14.6*
	
	10.91/01.086

10.92/01.086
	Энтеропатогенные типы кишечной палочки
	
	ГОСТ 21237-75

п.4.4 

	14.7*
	
	10.91/01.086

10.92/01.086
	Анаэробы
	
	ГОСТ 21237-75 п 4.4

	14.8*
	Корма для 

животных
	10.91/01.086

10.92/01.086
	Энтерококки
	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2 



	14.9*
	
	10.91/01.086

10.92/01.086
	Бактерии рода 

протей 
	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.6



	14.10*
	
	10.91/01.086

10.92/01.086
	Патогенные 

пастереллы
	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.2



	15.1
***
	Субпродукты убойных животных
	10.11/42.000


	Отбор образцов
	ТУ BY 100098867.331-2013

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические 

требования к объекту  
	ГОСТ 31904-2012 

СТБ 1036-97

ГОСТ 21237-75

	15.2*
	
	10.11/01.086

10.11/03.152


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	15.3*
	
	10.11/01.086

10.11/03.152


	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012 Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	16.1

***
	Продукты из шпика
	10.13/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 9792-73

ГОСТ 31904-2012

СТБ 742-2009

СТБ 1036-97

	16.2*
	
	10.13/11.116
	Внешний вид
	
	СТБ 742-2009 п.5.2.1

	16.3*
	
	10.13/11.116
	Форма, консистенция, вид на разрезе, вкус, запах
	
	СТБ 742-2009 п.5.2.1

	16.4*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7

	16.5*
	
	10.13/08.149
	Перекисное число
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.4.2

	16.6*
	
	10.13/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1
ГОСТ 10444.15-94

	16.7*
	
	10.13/01.086
10.13/18.154
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012 

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	16.8*
	Продукты из шпика
	10.13/01.086
10.13/18.154
	S. aureus
	СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52
ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ 

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  

	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

Инструкция по применению №163-1208 от 08.05.2009

	16.9*
	
	10.13/01.086

10.13/03.152


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010

	16.10*
	
	10.13/01.086

10.13/03.152


	Listeria monocytogenes (до идентификации)
	
	ГОСТ 32031-2012

Инструкция по применению №073-0210 от 19.03.2010 

	16.11*
	
	10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014

ГОСТ 9958-81 п.4.6.2а

	17.1
***
	Вода питьевая
	100.09/42.000
	Отбор проб 
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

МУК РБ 11-10-1-2002 п.3

ГОСТ 31942-2012
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

МУК РБ 11-10-1-2002 п.3

ГОСТ 31942-2012

	17.2*
	
	100.09/01.086
	Общее число микроорганизмов 
	СанПиН № 10-124 РБ 99
ГН от 25.01.2021 №37
	МУК РБ 11-10-1-2002 п.8.1

	17.3*
	
	100.09/01.086
	Общие колиформные бактерии
	
	МУК РБ 11-10-1-2002 

п.п. 8.2, 8.3

	17.4*
	
	100.09/01.086
	Термотолерантные колиформные бактерии 
	
	МУК РБ 11-10-1-2002 

п.п. 8.2, 8.3

	17.5*
	
	100.09/01.086
	Споры сульфитредуцирующих клостридий
	
	МУК РБ 11-10-1-2002 п.8.4 

	18.1
**


	Смывы с оборудования, инвентаря, тары, спецодежды, 
	100.15/42.000

100.11/42.000

100.15/01.086

100.11/01.086
	Отбор проб и 

определение:

- КМАФАнМ

- БГКП

- Протей

- Патогенные микроорганизмы, в т. ч. сальмонеллы (до идентификации вида)
	Ветеринарно-санитарные правила по мойке и дезинфекции технологического оборудования и производственных помещений для организаций, осуществляющих убой сельскохо-зяйственных живо-тных и переработку мяса Утв. постано-влением Минсель-хозпрода РБ от 08.11.2007 №77
	Методические указания по контролю санитарно-бактериологического состояния объектов ветеринарно-санитарного надзора

Утв. зам. начальника Главного управления ветеринарии

11.12.2016г №02-1-30/351

	19.1
**


	Смывы с рук
	100.15/42.000

100.15/01.086


	Отбор проб и определение бактерий группы кишечной палочки (колиформы)
	Ветеринарно-санитарные правила по мойке и дезинфекции технологического оборудования и производственных помещений для организаций, осуществляющих убой сельскохозяйственных животных и переработку мяса

Утв. постановлением Минсельхозпрода РБ от 08.11.2007 №77


	Методические указания по контролю санитарно-бактериологического состояния объектов ветеринарно-санитарного надзора

Утв. зам. начальника Главного управления ветеринарии 11.12.2016г №02-1-30/351

	20.1
**


	Воздух производствен-ных помещений
	100.02/42.000

100.02/01.086
	Отбор проб и

определение: 

- КМАФАнМ

- БГКП

- Дрожжи и плесени
	Инструкция по проведению объемной дезинфекции на предприятиях мясной и птицеперера-батывающей промышленности Утв. Минсельхозпродом РБ 08.12.2006
Внутриведомственное требование к холодильникам мясной и молочной промышленности Утв.зам.председателя Госагропрома СССР, 1986

Ветеринарно-санитарные правила по мойке и дезинфекции технологического оборудования и производственных помещений для организаций, осуществляющих убой сельскохозяйствен-ных животных и переработку мяса

Утв. постановлением Минсельхозпрода РБ от 08.11.2007 №77

	Инструкция по проведению объемной дезинфекции на предприятиях мясной и птицеперерабатывающей промышленности Утв. Минсельхозпродом РБ 08.12.2006

Внутриведомственное требование к холодильникам мясной и молочной промышленности 

Утв. зам. председателя Госагропрома СССР, 1986

ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ 31747-2012

	21.1
**
	Рабочие места в производственных и служебных помещениях:

- постоянного пребывания;

- временного пребывания


	100.12/04.056


	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения 
	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ

Утв. пред. Комитета по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС 02.08.2004


	МВИ.ГМ 1906-2020

	22.1
***
	Территория объектов народного хозяйства и остальные открытые территории населенных пунктов 


	100.11/04.056

100.13/04.056


	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения 
	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ

Утв. пред. Комитета по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС 02.08.2004
	МВИ.ГМ 1906-2020

	23.1
***
	Пищевые продукты
	01.13/42.000

01.25/42.000

01.28/42.000

02.30/42.000

08.93/42.000

10.31/42.000

10.39/42.000

10.51/42.000

10.61/42.000

10.62/42.000

10.72/42.000

10.84/42.000

10.89/42.000

10.11/42.000
10.12/42.000
10.13/42.000

10.89/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1050-2008

СТБ 1051-2012

СТБ 1053-2015

СТБ 1054-2012

ГОСТ 32164-2013
	СТБ 1050-2008

СТБ 1051-2012

СТБ 1053-2015

СТБ 1054-2012

ГОСТ 32164-2013

	23.2
*
	Пищевые продукты
	01.13/04.125

01.25/04.125

01.28/04.125

02.30/04.125

08.93/04.125

10.31/04.125

10.39/04.125

10.51/04.125

10.61/04.125

10.62/04.125

10.72/04.125

10.84/04.125

10.89/04.125
	Удельная активность радионуклида цезия Cs-137
	ГН 10-117-99 

(РДУ-99)

СанПиН 2.3.2.1078-0 1РФ
	МВИ.МН 1181-2011

МВИ.МН 1823-2007

	24.1*
	Мясо и мясопродукты
	10.11/04.125

10.12/04.125

10.13/04.125


	Удельная активность радионуклида стронция-90
	ГН 10-117-99

(РДУ-99)

CанПиН 2.3.2.1078-01


	МВИ.МН 1181-2011

	25.1
*
	Сельскохозяйст-венное сырье


	01.11/04.125

01.13/04.125
10.51/04.125
10.61/04.125
10.89/04.125
10.91/04.125

10.92/04.125
	Удельная активность радионуклида цезия Cs-137
	Республиканские допустимые уровни содержа-ния цезия-137 и стронция-90 в с/х сырье и кормах (РДУ-99) 

Утв. 03.08.1999

Ветеринарно-са-нитарные правила обеспечения безо-пасности кормов, кормовых добавок и сырья для производства ком-бикормов», утв. Постановлением Минсельхозпрода Республики Бела-русь от 10.02.2011 № 10 (в редакции Постановления от 20.05.2011 № 33)
	МВИ.МН 1181-2011

МВИ.МН 1823-2007

	26.1
***
	Кости животных
	01.49/42.000


	Отбор образцов
	Временные мето-дические указания. Радиационный контроль. Стронций-90 и удельная актив-ность радионукли-да цезия Cs-137. Отбор проб и ветеринарно-санитарная оценка результатов их измерения Утв. гл. гос. ветеринарным инспектором РБ 05.05.2006

МУК 2.6.1.11-8-3-2003 
	Временные методические указания. Радиационный контроль. Стронций-90 и Удельная активность радионуклида цезия Cs-137. Отбор проб и ветеринарно-санитарная оценка результатов их измерения

Утв. Гл. гос. ветеринарным инспектором РБ 05.05.2006

МУК 2.6.1.11-8-3-2003
 

	26.2*
	
	01.49/04.125


	Удельная активность цезия Cs-137 
	фактическое значение


	МВИ.МН 1181-2011

	26.3
*
	
	01.49/04.125


	Удельная активность стронция-90
	фактическое значение


	МВИ.МН 1181-2011

	27.1
***
	Мука
	10.61/42.000


	Отбор образцов  
	ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту  
	ГОСТ 27668-88

	27.2

*
	
	10.61/29.040
	Клейковина
	
	ГОСТ 27839-2013

	28.1
***
	Крупный рогатый скот
	01.41/04.125
	Прижизненное измерение удельной активности радионуклида цезия-137 в мышечной ткани крупного рогатого скота
	Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и стронция-90 в сельскохозяйствен-ном   сырье и кормах (РДУ-99) 

Утв. 03.08.1999


	МВИ.МН 1861-2003


Примечание:
* Лабораторная  деятельность  осуществляется  непосредственно в ООС
** Лабораторная  деятельность  осуществляется  непосредственно в ООС  и  за его  пределам
 *** Лабораторная  деятельность  осуществляется    за  пределами лаборатории
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