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	Приложение №1 к аттестату аккредитации

№ BY/112 02.2.0.3201
от 22 ноября 2004 года 

На бланке _________

На 6 листах
Редакция 01


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 20 ноября 2015 года

производственной лаборатории
Березинского филиал открытого акционерного общества «Здравушка-милк»
	№ пунк-тов
	Наименование объекта испытаний
	Код
	Характеристика

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объектам испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1 
	Молоко коровье
	А38.Б46
	Отбор проб
	СТБ 1598-2006
	ГОСТ 13928-84
ГОСТ 26809-86
ГОСТ 9225-84
СТБ 1036-97

	1.2 
	
	А38.Б31
	Органолептические показатели:
внешний вид, цвет, консистенция;

запах и вкус
	СТБ 1598-2006
	ГОСТ 28283-89
СТБ 1598-2006 п.6.2

	1.3 
	
	А38.Б09
	Физико-химические показатели:
	
	

	1.4 
	
	
	температура
	
	ГОСТ 26754-85

	1.5 
	
	
	плотность
	
	ГОСТ 3625-84

	1.6 
	
	
	титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92

	1.7 
	
	
	степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	1.8 
	
	
	массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90

	1.9 
	
	
	пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-73

	1.10 
	
	
	определение соды
	
	ГОСТ 24065-80

	1.11 
	
	
	определение аммиака
	
	ГОСТ 24066-80

	1.12 
	
	
	определение перекиси водорода
	
	ГОСТ 24067-80

	1.13 
	
	
	ингибирующие вещества
	
	ГОСТ 23454-79

	1.14 
	
	
	массовая доля белка
	
	СТБ 1598-2006

	1.15 
	
	
	массовая доля сухого обезжиренного вещества 
	
	ГОСТ 3626-73

	1.16 
	
	
	термоустойчивость по алкогольной пробе
	
	ГОСТ 25228-82


	1.17 
	Молоко коровье
	А38.Б19
	Микробиологические показатели:
	СТБ 1598-2006
	

	1.18 
	
	
	Общее количество микроорганизмов (бактериальная обсемененность, включая мезофильные аэробные и факультативные анаэробныем/о)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

	1.19 
	
	
	количество соматических клеток 
	
	ГОСТ 23453-90

	1.20 
	
	
	сычужно-бродильная проба
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.4

	1.21 
	
	
	проба на брожение
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.3

	1.22 
	
	
	содержание спор мезофильных анаэробных бактерий
	
	ГОСТ 25102-90

ГОСТ 32012-2012

	2.1 
	Масло коровье
	А38.Б46
	Отбор проб 
	СТБ 1890-2008
Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) утв. Решением КТС от 25.05.2010 №299 
ТНПА и другие документы, устанавливающие требования к продукции
	ГОСТ 26809-86, ГОСТ 9225-84 

	2.2 
	
	А38.Б31
	Органолептические показатели:

вкус и запах, 
консистенция и внешний вид, цвет
	
	СТБ 1890-2008

	2.3 
	
	А38.Б09
	Физико-химические показатели:
	
	

	2.4 
	
	
	термоустойчивость
	
	СТБ 1890-2008

	2.5 
	
	
	массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90

	2.6 
	
	
	массовая доля влаги и сухого вещества
	
	ГОСТ 3626-73

	2.7 
	
	
	температура
	
	ГОСТ 3622-68

	2.8 
	
	
	масса нетто
	
	

	2.9 
	
	
	титруемая кислотность плазмы
	
	ГОСТ 3624-92

	2.10 
	
	
	кислотность жировой фазы
	
	

	2.11 
	
	А38.Б19
	Микробиологические показатели:
	
	

	2.12 
	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	2.13 
	
	
	КМАФАнМ, КОЕ(г
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

	2.14 
	
	
	Плесени и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	3.1 
	Сыры
	А38.Б46
	Отбор проб  
	СТБ 1373-2009
ТНПА и другие документы, устанавливающие требования к продукции
	ГОСТ 26809-86 ГОСТ 9225-84 п.1

	3.2 
	
	А38.Б09
	Физико-химические

показатели:
	
	

	3.3 
	
	
	массовая доля влаги и сухих веществ
	
	ГОСТ 3626-73

	3.4 
	
	
	массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90

	3.5 
	
	
	массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 3627-81

	3.6 
	
	
	масса сыров 
	
	ГОСТ 3622-68

	3.7 
	
	А38.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6


	4.1 
	Сыр мягкий 
	А38.Б46
	Отбор проб
	СТБ 2190-2011

Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) утв. Решением КТС от 25.05.2010 №299 
ТНПА и другие документы, устанавливающие требования к продукции
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97

ГОСТ 9225-84 п.1

	4.2 
	
	А38.Б31
	Органолептические показатели:

вкус и запах, внешний вид, консистенция, цвет
	
	СТБ 2190-2011

	4.3 
	
	А38.Б09
	Физико-химические показатели:
	
	

	4.4 
	
	
	массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90

	4.5 
	
	
	кислотность 
	
	ГОСТ 3624-92

	4.6 
	
	
	массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73

	4.7 
	
	
	температура, 
	
	ГОСТ 3622-68

	4.8 
	
	
	масса нетто
	
	

	4.9 
	
	
	массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 3627-81

	4.10 
	
	А38.Б19
	БГКП (колиформы) 
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	5.1 
	Сыворотка молочная сухая, молоко сухое обезжиренное


	А38.Б46
	Отбор проб


	СТБ 2219-2011

Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов» утв. Постановлением МЗ РБ №52 от 21.06.2013г.
	ГОСТ 26809

ГОСТ 9225-84 п.1

СТБ 1036-97

	5.2 
	
	А38.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус и запах, цвет.
	
	СТБ 2219-2011



	5.3 
	
	А38.Б09
	Физико-химические показатели:
	
	

	5.4 
	
	
	массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91

	5.5 
	
	
	массовая доля жира
	
	ГОСТ29247-91

	5.6 
	
	
	кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95

	5.7 
	
	
	индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	5.8 
	
	А38.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	5.9 
	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ9225-84 п.4.5

	5.10 
	
	
	плесени, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	6.1 
	Заменители цельного молока
	А02.Б46
	Отбор проб
	ТНПА и другие документы, устанавливающие требования к продукции
	ГОСТ 13496.0-80
ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31904-2012

	6.2 
	
	А02.Б31
	Органолептические показатели

внешний вид, запах, цвет.
	
	ГОСТ 13496.13-75

	6.3 
	
	А02.Б09
	Физико-химические показатели:

массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91
ГОСТ 13496.3-92

	6.4 
	
	
	кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95

	6.5 
	
	
	индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	6.6 
	
	А02.Б19
	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 10444.15-94

	6.7 
	
	
	E.coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	6.8 
	
	
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88


	7.1 
	Концентраты сывороточно-жировые
	А02.Б46
	Отбор проб
	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов» утв. Постановлением МЗ РБ №52 от 21.06.2013г.
ТНПА и другие документы, устанавливающие требования к продукции
	ГОСТ 26809-86
ГОСТ 31904-2012
СТБ1056-98
СТБ 1059-98

	7.2 
	
	А02.Б31
	Органолептические показатели: 

внешний вид, запах, цвет.
	
	ГОСТ 29245-91


	7.3 
	
	А02.Б09
	Физико-химические показатели:

массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91

	7.4 
	
	
	 массовая доля жира
	
	ГОСТ 29247-91

	7.5 
	
	
	кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95

	7.6 
	
	
	индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	7.7 
	
	А02.Б19
	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 10444.15-94

	7.8 
	
	
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	8.1 
	Концентраты для производства заменителя цельного молока 
	А02.Б46
	Отбор проб
	
	ГОСТ 26668-85

СТБ1056-98

	8.2 
	
	А02.Б31
	Органолептические показатели

внешний вид, запах, цвет.
	
	ГОСТ 29245-91

ГОСТ 13496.13-75

	8.3 
	
	А02.Б09
	Физико-химические показатели:
	
	

	8.4 
	
	
	массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91
ГОСТ 29247-91

	8.5 
	
	
	индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	8.6 
	
	
	кислотность
	
	ГОСТ 30305.3-95

	8.7 
	
	А02.Б19
	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 10444.15-94

	8.8 
	
	
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	8.9 
	Вода питьевая


	А75.Б46
	Отбор проб 
	СТБ 1188-99
СанПиН 10-124


	СТБ ГОСТ Р 51593-2001

	8.10 
	
	А75.Б19
	общее микробное число
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.1

	8.11 
	
	
	число образующих колонии 
	
	

	8.12 
	
	
	колиформные бактерии
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.3

	8.13 
	
	
	термотолерантные колиформные бактерии
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.3

	7.1 
	Молоко (сырое, пастеризованное, сухое)
	А38.Б10
	Остаточное количество β-лактамовых и тетрациклиновых антибиотиков


	Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов» утв. Постановлением МЗ РБ №52 от 21.06.2013г
	Методические рекомендации по качественному экспресс определению максимально-допустимого уровня остаточного количества групп пенициллина (β-лактамовых) и тетрациклина в молоке с использованием тест-системы «Charm MRLBLTET»
Методика обнаружения остаточных количеств тетрациклинов и ß-лактамов в сыром молоке с использованием тест-наборов «DK( Bioeasy» 2 в 1, 4 в 1, утв. управляющим ОДО «КомПродСервис» 05.06.2015

	7.2 
	
	
	тетрациклин
	
	МВИ МН 3951-2014

	7.3 
	
	А38.Б10
	Остаточное количество тетрациклинов, 

ß-лактамов, хлорамфеникола (левимицитина) и стрептомицина.
	
	Методика обнаружения остаточных количеств тетрациклинов и ß-лактамов, хлорамфеникола (левимицитина) и стрептомицина в сыром молоке с использованием тест-наборов “DK® Bioeasy β-lactams, streptomycin, chloramphenicol and TCs” производства Beijing Kwinbon Biotech Co., Ltd, Китай


	8.1 
	Молоко коровье, сыры, масло коровье,

сыворотка подсырная

молоко обезжиренное, сыворотка сухая подсырна

молоко сухое обезжиренное, заменители цельного молока, молоко сгущено

кнцентраты сывороточно жировые
	А38.Б46
	Отбор проб
	ГН 10-117-99

Республиканские допустимые уровни

содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в

пищевых продуктах и питьевой воде 

(РДУ-99)
	СТБ 1051-2012

СТБ 1053-98

	8.2 
	
	А38.Б04
	Содержание  радионуклидов цезия-137
	
	МВИ.МН 4779-2013
Методика выполнения измерений объемной и удельной активности техногенных и природных гамма-излучающих радионуклидов 131I, 134Cs, 137Cs, 40K, 226Ra, 232Th на гамма-радиометрах спектрометрического типа РКГ-АТ1320

	9.1 
	Окружающая среда
	А68.Б04
	Мощность дозы гамма-излучения
	Контрольные уровни радиационного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ, утв. 02.08.04 Комитетом по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС при Совете Министров РБ
	МВИ.МН 2513-2006


Руководитель Национального органа 

по аккредитации Республики Беларусь – 

директор Государственного 

предприятия «БГЦА»
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