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   Приложение № 1

                                                                                   к аттестату аккредитации









   № ВУ/112 02.1.0.0150 

 
   от 30 сентября 2000 года 


             на  9 листах
             на бланке 0011874
ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от «19» сентября 2014 года на 9 листах

Унитарного коммунального предприятия

 «Пищевая технологическая лаборатория» г.Лида

	Наименование объекта или вида испытаний
	Код 


	Характеристика 
объекта или вида 
испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА и технологических документов, 
устанавливающих требования к

	
	
	
	объекту испытаний
	методу 

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	1. Печенье

Кексы

Бисквиты

Рулеты бисквитные

Сладости мучные

Изделия кондитерские пряничные

	
	1.1 Отбор образцов
1.2 Органолептические 
показатели

1.3 Масса  нетто

1.4 Количество штук
 в 1 кг

1.5 Массовая доля влаги
1.6 Массовая доля  жира в пересчете 
на сухое вещество
1.7 Массовая доля 
общего сахара 
(по сахарозе) 
в  пересчете 
на сухое вещество
1.8 Определение 
кислотности 
и щелочности
	ГОСТ 5904-82

СТБ 2397-2015

ГОСТ 24901-89 

ГОСТ 15052-96

СТБ 549-94

ГОСТ 14621-78

СТБ 927-2008
ГОСТ 15810-96

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий для торговых объектов общественного питания,  Минск, 2007 г., утвержден постановлением Министерства торговли Республики Беларусь от 20 апреля 2007 г  № 26
ТНПА и другие документы на продукцию

	ГОСТ 5904-82

СТБ 2397-2015

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

ГОСТ 5897-90, п.3

ГОСТ 5900-2014, п.7

Методические указания по лабораторному контролю продукции в общественном питании, Минск, 2001, утверждены совместным постановлением Министерства торговли Республики Беларусь и Министерства здравоохранения Республики Беларусь от 21.04.2001 № 18/29, п.5.2.5
ГОСТ 31902-2012, п.8
ГОСТ 5903-89, п.5
ГОСТ 5898-87, п.2, п.3, п.4 
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     лист 2   из 9  листов 
	1
	2
	3
	4
	5

	2. Полуфабри-каты выпечен-ные для тортов и пирожных

Полуфабрикаты отделочные для тортов и пирожных


	
	2.1 Отбор образцов
2.2 Органолептические показатели

2.3 Массовая доля влаги
2.4 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
2.5 Массовая доля общего  сахара (по сахарозе) в пересчете на сухое вещество
2.6 Массовая доля сахарозы в пересчете на водную фазу крема 

на основе сливочного масла
	СТБ 961-2005

СТБ 2397-2015

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий, Минск, 2007 г.

ТНПА  и другие документы на продукцию


	ГОСТ 5904-82

СТБ 2397-2015

ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5900-2014, п.7

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.5.2.5 

ГОСТ 31902-2012, п.8

ГОСТ 5903-89, п.5

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г, п.5.3.10 

	3. Торты и пирожные
	
	3.1 Органолептические показатели
3.2 Масса нетто изделий
	СТБ 961-2005

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий, Минск, 2007 г., 

ТНПА и другие документы на продукцию

	ГОСТ 5897-90, п.2

ГОСТ 5897-90, п.4

	4. Изделия булочные и сдобные

Изделия хлебобулочные диетические и обогащенные

Хлеба белорусские

Пироги


	
	4.1 Отбор образцов
4.2 Органолептические показатели
4.3 Масса нетто 
изделий

4.4 Массовая доля 
влаги

4.5 Кислотность
4.6 Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
4.7 Массовая доля общего сахара(по сахарозе) в пересчете на сухое вещество
	СТБ 1045-97

СТБ 1007-96

СТБ 639-95

СТБ 703-2003

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий, Минск, 2007 г.

ТНПА  и другие документы на продукцию
	СТБ 2160-2011, п.4

СТБ 2160-2011, п.5

СТБ 2160-2011, п.6, п.7

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96

ГОСТ 5668-68, п.1, п.5

ГОСТ 5672-68, п.1, п.4
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                      лист 3   из  9 листов
	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия кулинарные и полуфабрикаты из рубленого мяса, рыбы, птицы
	
	5.1 Отбор образцов

5.2 Масса изделий

5.3 Масса отдельных частей полуфабрикатов
5.4 Органолептические показатели
5.5 Массовая доля влаги
5.6 Массовая доля хлеба
5.7 Массовая доля риса
5.8 Наполнитель (качественное определение)
5.9 Массовая доля хлеба в изделиях с добавлением лука
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания всех форм собственности,

Минск, 2003г., утвержден приказом Министерства торговли Республики Беларусь от 9 ноября 1995 года № 70 

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г., утвержден постановлением Министерства торговли Республики Беларусь от 

3 января 2012 г. № 2 

 Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-технического образования, Минск, 2006 г., утвержден постановлением Министерства торговли Республики Беларусь от 11 июля 2006 г. № 21 

Сборник технологических карт блюд диетического питания, Минск, 2005г, утвержден постановлением Министерства торговли РБ и Министерства здравоохранения Республики Беларусь от 12 февраля 2003 г. 

№ 7/8
ТНПА  и другие документы на продукцию
	ГОСТ 4288-76, п.2.1

ГОСТ 4288-76, п.2.2

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.3, п.4.3,п.4.4
ГОСТ 4288, п.2.3

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., приложение 2 

ГОСТ 4288, п.2.5
ГОСТ 4288, п.2.10
МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г.,  п.5.4.2, п.5.3.4

ГОСТ 4288-76, п.2.7

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г.,  п.5.4.1
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                лист 4   из   9 листов
	1
	2
	3
	4
	5

	6. Холодные блюда:

салаты из свежих овощей,

винегреты,

салаты мясные, рыбные и овощные
Супы:

заправочные, 

холодные,

молочные

супы-пюре

Блюда из картофеля, овощей и грибов: отварные, тушеные, жареные, запеченные

Блюда из круп, бобовых, макаронных изделий

Блюда из мяса, мясных продуктов, птицы, рыбы

Мучные блюда
Гарниры из картофеля, овощей, круп, макаронных изделий

Соусы


	
	6.1 Отбор образцов

6.2 Средняя масса и выход отдельных частей блюд

6.3 Органолептические показатели

6.4 Массовая доля сухих веществ

6.5 Массовая доля жира
6.6 Массовая доля молока в супах молочных
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 
Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012г. 

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся

Минск, 2006 г.   
Сборник технологических карт блюд диетического питания, 

Минск, 2005 г.  
ТНПА  и другие документы на продукцию


	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.1, п.3.2 

п.3.3, п.4.1, п.4.4 

приложение 2 

п.4.2, п.5.1.1, п.5.1.2 

п.5.2.5 

п.5.3.14, п.5.3.4, п.5.3.5
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                лист 5   из   9 листов
	1
	2
	3
	4
	5

	7. Блюда из творога:

сырники, пудинги, запеканки


	
	7.1 Отбор образцов

7.2 Средняя масса и выход отдельных частей блюд
7.3 Органолептические показатели

7.4 Массовая доля сухих веществ
7.5 Массовая доля жира
7.6 Массовая доля сахара
7.7 Массовая доля манной крупы и муки
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 
Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск,

 2012 г. 

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся

Минск, 2006 г.   
Сборник технологических карт блюд диетического питания, 

Минск, 2005 г  
ТНПА  и другие документы на продукцию


	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.1, п.3.2
 п.3.3, п.4.1, п.4.3, п.4.4 
приложение 2 
п.4.2, п.5.1.1
п.5.2.5
п.5.3, п.5.3.13
п.5.4.3, п.5.3.4

	8. Блинчики с разными фаршами
	
	8.1 Отбор образцов
8.2 Масса нетто 
8.3 Органолептические показатели

8.4 Массовая доля фарша к массе изделия
8.5 Массовая доля сухих веществ в фарше
8.6 Массовая доля сухих веществ в оболочке
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 
Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск,

2012 г. 
Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся

Минск, 2006 г.
ТНПА  и другие документы на продукцию

	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.1, п.3.2
п.3.3, п.4.1
приложение 2
п.3.3, п.4.3, п.4.4
п.5.1.1
п.5.1.1
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                лист 6   из   9 листов
	1
	2
	3
	4
	5

	9. Мучные кулинарные изделия: пирожки, пончики, беляши, чебуреки, расстегаи, пиццы, смажанки и др., 
фирменные (самса, усбосмак, манты и др.)
	
	9.1 Отбор образцов
9.2 Органолептические показатели

9.3 Масса изделий
9.4 Массовая доля начинки (фарша) к массе изделия
9.5 Массовая доля влаги в основе
9.6 Массовая доля сухих веществ в фарше


	СТБ 985-95

СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 

Сборник технологических карт  блюд и изделий для питания учащихся,

Минск, 2006 г.

ТНПА  и другие документы на продукцию


	СТБ 2160-2011, п.4

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.6.1.3
СТБ 985-95, п.5.4,

СТБ 2160-2011, п.5, 
МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., приложение 2
СТБ 2160-2011 п.6, п.7
СТБ 985-95, п.5.5

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.6.1.1.1
ГОСТ 21094-75

МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.6.1.3
п.5.1.1

ГОСТ 4288-76, п.2.5

ГОСТ 3626-73, п.2

ГОСТ 28562-90

	10. Фритюрный жир
	
	10.1 Отбор проб
10.2 Органолептические показатели
10.3 Степень термического окисления 
	СТБ 985-95

МУ 2001 г. п.11.2
	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.11.2

п.11.2.2
СТБ 985-95, п.5.8



	11. Чай с сахаром
	
	11.1 Отбор образцов

11.2 Выход напитков (объем, масса)
11.3 Органолептические показатели

11.4 Массовая доля сухих веществ


	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 
Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся

Минск, 2006 г.   
ТНПА  и другие документы на продукцию

	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.1, п.3.2
п.3.3
приложение 2
п.5.1.4
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                лист 7   из   9 листов

	1
	2
	3
	4
	5

	12. Кофе, кофейные напитки, какао, чай с  молоком
	
	12.1 Отбор образцов

12.2 Выход  напитков (объем, масса)
12.3 Органолептические показатели

12.4 Массовая доля сухих веществ
12.5 Массовая доля сахара в напитке
12.6 Массовая доля молока в напитке


	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 
Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск,

 2012 г. 

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся

Минск, 2006 г.   

Сборник технологических карт блюд диетического питания, 

Минск, 2005 г  
ТНПА  и другие документы на продукцию 


	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.1, п.3.2
п.3.3
приложение 2
п.5.1.4, п.5.12.2.5

п.5.12.2.6
п.5.3.4, п. 5.3.5, п.5.12.2.7



	13. Кофе черный, с сахаром и без сахара
	
	13.1 Отбор образцов

13.2 Выход  напитков (объем, масса)
13.3 Органолептические показатели

13.4 Массовая доля сухих веществ
13.5 Определение количества  натурального кофе в напитке без сахара по массовой доле экстрактивных веществ
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 

	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3,1, п.3.2
 п.3.3
приложение 2
п.5.1.4
п.5.12.2.4
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                лист 8   из   9 листов

	1
	2
	3
	4
	5

	14. Коктейли молочные
	
	14.1 Отбор образцов

14.2 Выход коктейлей (объем, масса)
14.3 Органолептические показатели

14.4 Массовая доля сухих веществ
14.5 Массовая доля жира
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 

ТНПА  и другие документы на продукцию


	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.3.1, п.3.2
п.3.3, п.4.1
приложение 2
п.4.4, п.5.12.6

ГОСТ 3626-73, п.2
МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.5.2.5


	15. Сладкие блюда: компоты, кисели, желе, муссы и др.
	
	15.1 Отбор образцов
15.2 Масса нетто блюд и плотной части
15.3 Органолептические показатели

15.4 Массовая доля сухих веществ

	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г. 
Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск,

 2012 г. 
Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся

Минск, 2006 г.   
Сборник технологических карт блюд диетического питания, 

Минск, 2005 г  

ТНПА  и другие документы на продукцию


	МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г.,  п.3.1, п.3.2
п.3.3, п.4.1,п.4.4
приложение 2
п.5.1.4
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	1
	2
	3
	4
	5

	16. Полуфабри-каты заморо-женные: пельмени, манты
	
	16.1 Отбор образцов

16.2 Органолептические показатели
16.3 Масса одного изделия

16.4 Массовая доля фарша к массе изделия
16.5 Массовая доля жира в фарше


	СТБ 974-2001

СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск, 2003г.
Сборник технологических карт блюд диетического питания, 

Минск, 2005 г  
ТНПА  и другие документы на продукцию


	СТБ 974-2001, п.5.1

ГОСТ 9959-91
СТБ 974-2001, п.5.4.2
СТБ 974-2001, п.5.5 
МУ по лабораторному контролю, Минск, 2001г., п.5.2.5


Руководитель Национального органа
по аккредитации Республики Беларусь -

директор Государственного
предприятия «БГЦА»                                                                            
    Т.А. Николаева
