
                                                                           Приложение к 

                                                                                         аттестату аккредитации

                                                                                     № BY/112 02.2.0.2281
                                                                                          от «29» апреля 2005 года

                                                                    на 8 листах
Область аккредитации от «12»  мая 2008года
производственной лаборатории 

Частного производственного унитарного предприятия «Речица молоко»

	Наименование объекта или вида испытаний
	Код МКС
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение НД, устанавливающего 

требования к



	
	
	
	показателям объекта испытаний


	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Молоко коровье 
	
	Отбор проб
	СТБ 1598-2006

Сан ПиН 11-63РБ98
	ГОСТ 13928-84

СТБ 1036-97 п.7.2.

СТБ 1051-98 п.5

ГОСТ 9225-84 п.1

	
	
	Органолептические показатели (цвет, консистенция, вкус и запах)
	
	СТБ 1598-2006

п.6.3; п.6.4

	
	
	Температура


	
	ГОСТ 26754-85

	
	
	Плотность


	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	
	
	Степень чистоты


	
	ГОСТ 8218-89

	
	
	Титруемая

кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3

	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5867-90 п.2

	
	
	Общее количество микроорганизмов
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.2

	
	
	Количество соматических клеток

Массовая доля белка


	
	ГОСТ 23453-90 п.2

СТБ 1598-2006 

Приложение Б

	
	
	Ингибирующие вещества
	
	ГОСТ 23454-79 п.2
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	Молоко коровье 
	
	Сода

Аммиак

Массовая доля сухого обезжиренного вещества

Количество микроорганизмов при t 30°C в 1 мл молока
	СТБ 1598-2006

СанПиН 11-63РБ98


	ГОСТ 24065-80 п.2

ГОСТ 24066-80

ГОСТ 3626-73 п.3

ГОСТ 9225-84 п.4.5

	Молоко питьевое
Молоко питьевое пастеризованное, обогащенное йодированными белками «Йоддар»
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, цвет, внешний вид, консистенция)

Массовая доля жира

Кислотность

Плотность

Степень чистоты

Температура

Фосфатаза

Бактерии группы кишечных палочек

Количество мезофильных аэробных и факультативно-аэробных микроорганизмов

Номинальный объем
	СТБ 1746-2007

ТУ BY
690253379.010-2005

СанПиН 11-63 РБ98
СТБ 8019-2002
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2

СТБ 1051-98 п.5
ГОСТ 9225-84 п.1

СТБ 1746-2007 п.7.2 п.7.3

ТУ BY
690253379.010-2005 п.4.4
ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 3625-84 п.2

ГОСТ 8218-89

ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 3623-73 п.3А

ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 3622-68 п.2.23

	Кефир

Бифидокефир «Днепровский»
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, внешний вид, консис-

тенция, цвет)


	СТБ 970-2007

ТУ РБ
 190268633.032-2003

СанПиН 11-63РБ 98


	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2

СТБ 1051-98 п.5
ГОСТ 9225-84 п.1
СТБ 970-2007 п.7.2 п.7.3

ТУ РБ

190268633.032-2003

п.4.4., п.4.5
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	Кефир

Бифидокефир «Днепровский»


	
	Массовая доля жира Кислотность

Температура

Пероксидаза Фосфатаза
Бактерии группы кишечных палочек

Условная вязкость
Дрожжи

 Масса нетто


	СТБ 970-2007

ТУ РБ
 190268633.032-2003

СанПиН 11-63РБ 98

СТБ 8019-2002

	ГОСТ 5867-90 п .2

ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 3623-73 п.2Б

ГОСТ 3623-73 п.3А
ГОСТ 9225-84 п.4.6
ТУ РБ 
190268633.032-2003 п.4.3

СТБ 970-2007 п.7.9

ГОСТ 10444.12-88 ГОСТ 3622-68 п.2.23



	Продукты кисломолочные:

Ряженка 

Бифидопросток-

ваша «Особая»
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, внешний вид, цвет)

Массовая доля жира

Кислотность

Температура

Фосфатаза

Пероксидаза
Бактерии группы кишечных палочек

Масса нетто


	ТУ РБ
100098867.101-2001
ТУ РБ

190268633.025-2002

СанПиН 11-63РБ 98

СТБ 8019-2002
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2.

СТБ 1051-98 п.5

ГОСТ 9225-84п.1
ТУ РБ
100098867.101-2001
п.4.8

ТУ РБ

190268633.025-2002

п.4.3., п.4.4

ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 3623-73 п.3А

ГОСТ 3623-73 п.2Б
ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 3622-68 п.2.23
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Продолжение таблицы 1       

	1             1
	     2 
	                     3
	               4
	                    5

	Йогурты             
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет) 

Массовая доля жира

Кислотность

Температура

Пероксидаза

Бактерии группы кишечных палочек

Массовая доля общего сахара в пересчете на инвертный 
Массовая доля сухих обезжиренных веществ молока
Масса нетто
	СТБ 1552-2005
(ГОСТ Р 51331-99)
СанПиН 11-63РБ 98

СТБ 8019-2002
	ГОСТ 9225-84 п.1
СТБ 1552-2005 п.7.4

СТБ 1051-98 п.5

ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2

СТБ 1552-2005 п.7.3

СТБ 1552-2005 п.7.9
ГОСТ 3624-92 п.3
ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 3623-73 п.2Б

ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 3628-78 п.5

СТБ 1552-2005 п.7.12.2

ГОСТ 3626-73 п.3

ГОСТ 3622-68 п.2.23

	Сливки питьевые
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет)

Массовая доля жира

Кислотность

Пероксидаза

Температура

Бактерии группы кишечных палочек

Количество мезофильных аэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов

Масса нетто
	ТУ BY
100098867.118-2005

СанПиН 11-63РБ98

СТБ 8019-2002
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2

СТБ 1051-98 п.5

ТУ BY
100098867.118-2005

п.4.2.

ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 3623-73 п.2Б

ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 30518-97
ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 3622-68 п.2.23
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	Биосметана «Славянская»

Бифидосметана «Речичанка»
	
	Отбор проб
Органолептические показатели:

(внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет)

Массовая доля жира

Кислотность

Температура

Фосфатаза

Бактерии группы кишечных палочек

Масса нетто


	ТУ РБ

190268633.002-2001      

ТУ РБ

190268633.033-2003

СанПиН 11-63 РБ98

СТБ 8019-2002
	ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2.

СТБ 1051-98 п.5.

ТУ РБ

190268633.002-2001

п.4.3, п.4.4, п.4.5
ТУ РБ

190268633.033-2003

п.4.3, п.4.4
ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 3624-92 п.3
ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 3623-73 п.3А

ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 30518-97
ГОСТ 3622-68 п.2.23



	Творог 
	
	Отбор проб
Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет)

Массовая доля жира

Фосфатаза

Кислотность

Массовая доля влаги

Температура

Бактерии группы кишечных палочек

Масса нетто
	СТБ 315-2007

СанПиН 11-63 РБ98

СТБ 8019-2002
	ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2.

СТБ 1051-98 п.5.

СТБ 315-2007 п.7.2 
п.7.3

ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 3623-73 п.3А

ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 3626-73 п.5.1.

ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 9225-84 п.4.6.

ГОСТ 30518-97
ГОСТ 3622-68 п.2.23



BY/112 02.2.0.2281                                                                                         Лист 6  Листов 8

	            1
	     2
	                      3
	             4
	                  5

	Сыр мягкий «Прометей»
Сыр «Белорусский»

клинковый 30%
	
	Отбор проб
Органолептические показатели (вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет, рисунок)

Массовая доля жира

Массовая доля влаги

Температура

Кислотность
Бактерии группы кишечных палочек

Фосфатаза
Массовая доля поваренной соли
	ТУ РБ

190268633.018-2002
СТБ 1323-2002

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2.

СТБ 1051-98 п.5.

ТУ РБ

190268633.018-2002 п.4.5.

СТБ 1323-2002 п.7.7
ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 3626-73 п.5.1.

ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 3624 п.3
ГОСТ 30518-97

ГОСТ 9225-84 п.4.6.

ГОСТ 3623-73 п.3.3
ГОСТ 3627-81 п.2

	Сыворотка молочная пастеризованная
	
	Отбор проб
Органолептические показатели (консистенция, вкус, запах, цвет, внешний вид)

Бактерии группы кишечных палочек
Температура

Кислотность

Плотность

Фосфатаза
Массовая доля сахарозы
	ТУ РБ 02906526.003-93

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 9225-84 п.1
ГОСТ 26809-86

СТБ 1036-97 п.7.2.

СТБ 1051-98 п.5

ТУ РБ

02906526.003-93 п.4.4
ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 3624-84 п.3

ГОСТ 3625-84 п.2

ГОСТ 3623-73 п.3А
ГОСТ 3628-78 п.2
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	Сельскохозяйственное сырье:

-молоко

Корма:

-молочные продукты (обрат)
	
	Объемная активность радионуклидов 

Цезия -137
	Республиканские допус- п    тимые уровни со содержания

цезия-137 и строн-

ция-90 в сельско-

хозяйственном

сырье и кормах.

Утв.Минсельхозпродом Республики Беларусь 03.08.1999г.

Согл. с Главным государственным  ветеринарным инспектором Республики Беларусь 28.07.1999г.
	МВИ 179-95

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства.

Утв.Минздравом СССР 18.06.1990г. 

Утв. Главагробиопромом при Государственной комиссии Совета Министров СССР по продовольствию и закупкам 13.08.1990г. Утв. Госстандартом СССР 19.09.1990г.

	Пищевые

продукты:

-молоко;

-цельномолоч-

ная продукция;

-творог и тво-

рожные изде-

лия;

консервированные  продукты из фруктов и ягод садовых;

-сахар;

-прочие продук-

ты питания


	
	Объемная и удельная активность радионуклидов  цезия-137.
	ГН 10-117-99

(РДУ-99)
	МВИ 179-95

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства.

Утв.Минздравом СССР 18.06.1990г.
 Утв. Главагробиопромом при Государственной комиссии Совета Министров СССР по продовольствию и закупкам 13.08.1990г. Утв. Госстандартом СССР 19.09.1990г.



BY/112 02.2.0.2281                                                                                         Лист 8  Листов 8
	1
	2
	3
	4
	5

	Окружающая среда: контрольная точка на территории пред​приятия
	
	Мощность    эквива​лентной дозы гам​ма-излучения
	Контрольные уровни радиоактивного за​грязнения для приня​тия решения о прове​дении дезактивационных работ 

Утв. Комитетом по проблемам последст​вий катастрофы на Чернобыльской АЭС при Совете Минист​ров Республики Бе​ларусь 02.08.2004г.

Согл. с Главным го​сударственным сани​тарным врачом Рес​публики Беларусь 04.10.2004г.
	МВИ. МН 2513-2006

	Вода питьевая
	
	Отбор проб
Общее микробное число
Общие колиформные бактерии и термотолерантные бактерии

Объемная      актив​ность   радионукли​дов цезия-137
	СанПиН 10-124 РБ 99 СТБ 1188-99
ГН 10-117-99

 (РДУ-99)
	СТБ ГОСТ Р 51593-2001
МУК РБ№ 11-10-1-2002 п.8.1
МУК РБ№ 11-10-1-2002 п. 8.3
МВИ 179-95


Руководитель

уполномоченного органа

по аккредитации                                                                                А.В.Казачок
