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ОБЛАСТЬ  АККРЕДИТАЦИИ от «30» января 2009г.
центральной производственно-технологической лаборатории 
Республиканского унитарного производственного предприятия 
«Брестхлебпром»

	1
	2
	3
	4
	5

	Наименование

объекта или вида

испытаний
	Код МКС
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение ТНПА, устанавливающего

требования к

	
	
	
	показателям

объекта

испытаний
	методам

испытаний  

	1
	2
	3
	4
	5

	1 Контроль полуфабрикатов

	2.1 Полуфабрикаты кондитерские выпеченные:

- песочный (в т.ч. песочно-заварной)
- слоеный

- медовый (в т.ч. медово-заварной)
- заварной

- вафельный

- бисквитный
- воздушный (в т.ч. воздушно-ореховый)

- крошковый
	67.060

67.230
	
	ТУ РБ 101163237.196-2002
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5904-82  

п.п. 2.13.4, 2.13.5, 2.13.6


	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 5900-73   п.2


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89   п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85   п.1


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85      п.1


	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94   п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-94       п.5.2


	
	
	дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88 п.4



	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                   

                                                       расшифровка подписи

	2 Контроль готовых кондитерских изделий

	3.1 Торты и пирожные бисквитные, слоенные, воздушные, крошковые, с отделочными полуфабрикатами:

- крем сливочный без добавок
	67.180.10
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	Отбор проб 

Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 5904-82    п.2.13
ГОСТ 26668-85


	
	
	Массовая доля сахарозы в водной фазе, %


	
	ГОСТ 5903-89   п.5 

приложение 4

СанПиН 2.3.4.13-20-2002

СТБ 961-2005      п.5.3

	
	
	
	
	

	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6

	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2

	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2

	
	
	Дрожжи, плесени


	
	ГОСТ 10444.12-88  

	- крем сливочный с добавками (какао-порошка, шоколадной глазури, фруктовыми добавками др.)
	67.180.10
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82    п.2.14

	
	
	Массовая доля сахарозы в водной фазе, %


	
	ГОСТ 5903-89    п.5  

приложение 4
СТБ 961-2005       п.5.3

СанПиН 2.3.4.13-20-

2002



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97    п.5.2


	
	
	Стафилококк  


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени 


	
	ГОСТ 10444.12-88  

	- крем белково-сбивной типа суфле
	67.180.10
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97     п.5.2


	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88   

	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                   

                                                       расшифровка подписи

	- отделка фруктово-ягодная, из шоколадной глазури; желе и желейные кремы с фруктовыми и шоколадными добавками
	67.180.10

67.190
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94   п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	- отделки сахарной пудрой, орехом, кокосовой стружкой; выпеченные полуфабрикаты без отделки

	67.080.10

67.180.10

67.230
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94   

	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      
 

	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88 



	- творожно-сливоч-ная начинка, крем на основе творога, творожно-растительный крем

- молочно-маслянная начинка, крем на основе сливок, желе и желейные кремы на основе молочных продуктов

- крем на основе растительных сливок и жиров
	67.100.99

67.180.10
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94

п.7.2



	- крошковый полуфабрикат, пирожное типа «картошка»
	67.230

67.060
	
	СТБ 961-2005

	

	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94   п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	3.2 Бисквиты

- без отделочных полуфабрикатов

- с начинкой и отделками (фруктовой), помадной с орехами, глазурью

- белковым кремом
	67.060

67.230
	
	СТБ 549-94
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5904-82      п.2.12


	
	
	Органолептические показатели
	
	ГОСТ 5897-90      п.2

	
	
	Массовая доля влаги, %
	
	ГОСТ 5900-73     п.2


	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                    

                                                       расшифровка подписи

	Бисквиты

- без отделочных полуфабрикатов

- с начинкой и отделками (фруктовой), помадной с орехами, глазурью

- белковым кремом
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	СТБ 549-94
	ГОСТ 5903-89    п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %
	
	ГОСТ 5899-85    п.1


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-88   п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-94


	3.3 Кексы
	67.060

67.230
	
	ГОСТ 15052-96

СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82    п.2.15


	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90    п.2


	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 5900-73      п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89      п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85      п.2


	
	
	Щелочность, град


	
	ГОСТ 5898-87



	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88


	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                    

                                                       расшифровка подписи

	3.4 Изделия кондитеркие пряничные: 
- без начинки
- с начинкой
	67.060

67.230
	
	ГОСТ 15810-96

СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5904-82




	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90



	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 5900-73      п.2


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89      п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85      п.2


	
	
	Щелочность, град


	
	ГОСТ 5898-87



	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП
	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-98


	3.5 Палочки песочные белорусские
	67.060

67.230
	
	ТУ РБ 101163237. 195-2002
	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82



	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90



	
	
	Массовая доля влаги, %
	
	ГОСТ 5900-73     п.2


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85     п.2


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94   п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97     п.5.2


	
	
	плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                   

                                                       расшифровка подписи

	3.6 Изделия слоеные
	67.060

67.230
	
	ТУ РБ 101163237.199-2003
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5904-82



	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90



	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 5900-73     п.2


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89     п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85     п.2


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей


	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	3.7 Рулеты бисквитные
	67.060

67.230
	
	ГОСТ 14621-78

СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5904-82   п.2.13.2


	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90      п.2


	
	
	Массовая доля влаги, %

	
	ГОСТ 5900-73      п.2


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89      п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85      п.2

	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                   

                                                       расшифровка подписи

	Рулеты бисквитные
	67.060

67.230
	БГКП
	ГОСТ 14621-78

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 30518-97      п.5.2

	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94   п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	3.8 Сладости мучные
	67.060

67.230

67.180.10
	
	СТБ 927-2008

	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5904-82



	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90    п.2


	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 5900-73      п.2


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89      п.5


	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5899-85      п.4


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Стафилококк


	
	ГОСТ 10444.2-94    

п.7.2


	
	
	Дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88


	3.9 Сладости сахарные
	67.180.10
	
	СТБ 934-93


	

	
	
	Отбор проб


	
	ГОСТ 5904-82      п.2.1


	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 5897-90      п.2


	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 5900-73    п.2


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 5903-89    п.5


	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                   

                                                       расшифровка подписи

	Сладости сахарные
	67.180.10
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество, %


	СТБ 934-93


	ГОСТ 5899-85    п.2


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97    п.5.2


	
	
	Дрожжи, плесен

	
	ГОСТ 10444.12-88 

	3.10 Кисели сухие
	67.180.20
	
	СТБ 991-95 


	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 15113.0-77



	
	
	Органолептические показатели


	
	ГОСТ 15113.3-77     п.2

	
	
	Консистенция 


	
	ГОСТ 15113.3-77     п.4

	
	
	Массовая доля влаги, %


	
	ГОСТ 15113.4-77     п.3


	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество, %


	
	ГОСТ 15113.6-77     п.3


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94    п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97     п.5.2


	
	
	дрожжи, плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	3 Контроль готовых хлебобулочных изделий

	4.1 Хлебобулочные изделия из пшеничной муки
	67.060
	
	СТБ 1009-96


	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5667-65     п.2


	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75

	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96     


	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96     п.5

	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                   

                                                       расшифровка подписи

	Хлебобулочные изделия из пшеничной муки
	67.060
	Массовая доля сахара


	СТБ 1009-96


	ГОСТ 5672-68     п.4


	
	
	Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5668-68     п.4


	
	
	Определение наличия картофельной болезни

	
	Методические указания по проведению санитарно-микробиоло-гического контроля на хлебопекарных предприятиях

Утв. 02.09.2002   п.5.1.2



	4.2 Хлеба белорусские
	67.060
	
	СТБ 639-95

	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5667-65         п.2


	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96   



	
	
	Пористость

	
	ГОСТ 5669-96       п.5

	4.3 Хлебобулочные диетические изделия
	67.060
	
	СТБ 1007-96


	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5667-65        п.2


	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    


	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96     п.5


	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68     п.4


	
	
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5668-68     п.4



	4.4 Изделия булочные и сдобные 
	67.060
	
	СТБ 1045-97
	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5667-65     п.2


	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75



	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96    


	
	
	Пористость


	
	ГОСТ 5669-96    п.4


	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68    п.4


	
	
	Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5668-68    п.4

	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                    

                                                       расшифровка подписи

	4.5 Пироги, пироги с начинками фруктовыми, овощными, с маком
	67.060
	
	СТБ 703-2003


	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 5667-65      п.2


	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 21094-75    п.4.1


	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 5670-96  


	
	
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5672-68    п.4


	
	
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5668-68    п.4


	
	
	Отбор проб для микробиологических показателей

	
	ГОСТ 26668-85



	
	
	КМАФАМ


	
	ГОСТ 10444.15-94   п.6


	
	
	БГКП


	
	ГОСТ 30518-97      п.5.2


	
	
	Плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88   п.4

	4.6 Сухари панировочные
	67.060
	
	ГОСТ 28402-89


	

	
	
	Отбор проб 


	
	ГОСТ 15113.0-77


	
	
	Внешний вид, цвет, вкус, запах


	
	ГОСТ 27558-87   п.3.2


	
	
	Влажность


	
	ГОСТ 686-83       п.3.6


	
	
	Кислотность


	
	ГОСТ 686-83       п.3.7


	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов

	
	ГОСТ 27559-87

	
	
	Признаки и плесени


	
	ГОСТ 28402-89   п.1.2.4

	
	
	Хруст от минеральной примеси


	
	ГОСТ 27558-87   п.3.2

	
	
	Наличие посторонних  включений


	
	ГОСТ 28402-89   п.1.2.4



	____________________________________

                                                           личная подпись
	             Г.П.Селюк                    

                                                       расшифровка подписи

	4.7 Печенье
	67.060

67.230
	
	ГОСТ 24901-89 


СанПиН 11-63 РБ 98
	

	
	
	Отбор образцов

	
	ГОСТ 5904-82

ГОСТ 26668-85


	
	
	Органолептические  показатели

	
	ГОСТ 5897-90

	
	
	Влажность 


	
	ГОСТ 5900-73      п. 2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчёте на сухое вещество

	
	ГОСТ 5903-89      п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчёте на сухое вещество

	
	ГОСТ 5899-85      п. 2

	
	
	Щёлочность 


	
	ГОСТ 5898-87

	
	
	Намокаемость 


	
	ГОСТ 10114-80

	
	
	КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП

	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Staphylococcus aureus

	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи 


	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Плесени


	
	ГОСТ 10444.12-88

	4.8 Печенье овсяное:
	67.060

67.230
	
	СТБ 966-94 
СанПин 11-63 РБ 98
	

	
	
	Отбор  образцов

	
	ГОСТ 5904-82

ГОСТ 26668-85


	
	
	Органолептические  показатели

	
	ГОСТ 5897-90

	
	
	Массовая доля влаги

	
	ГОСТ 5900-73     п.2

	
	
	Массовая доля общего сахара в пересчёте на сухое вещество

	
	ГОСТ 5903-89     п.5

	
	
	Массовая доля жира в пересчёте на сухое вещество

	
	ГОСТ 5899-85    п.2

	
	
	КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.15-94
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	Печенье овсяное:
	67.060

67.230
	БГКП

	СТБ 966-94 
СанПин 11-63 РБ 98

	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи

	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Плесени 


	
	ГОСТ 10444.12-88

	4.9 Сухари-гренки:
	67.060

67.230
	
	ТУ РБ 101163237.186-2001

	

	
	
	Отбор  проб

	
	ГОСТ 686-83     п.3.1

	
	
	Внешний вид, цвет, запах, хруст

	
	ТУ РБ 101163237.186-2001      п.3.1

	
	
	Влажность

	
	СТБ 926-98     п.5.1.1

	
	
	Кислотность

	
	ГОСТ 686-83   п.3.7

	
	
	Намокаемость

	
	ГОСТ 686-83   п.3.8

	
	
	Толщина

	
	ГОСТ 686-83   п.3.4

	
	
	Количество целых ломтиков, кусочков, горбушек, лома, крошки

	
	ГОСТ 686-83   п.3.5

	
	
	Посторонние включения и минеральная примесь

	
	ТУ РБ 101163237.186-2001       п.3.1

	
	
	Заражённость и загрязнённость вредителями хлебных запасов

	
	ГОСТ 27559-87
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	4 Радиометрический контроль

	5.1 Пищевые продукты:

-молоко и цельномолочная продукция;

-молоко сгущённое  и концентрированное;

-творог и творожные изделия;

-масло коровье;

-хлеб и хлебобулочные изделия;

-мука, крупы, сахар;

-жиры растительные;

-жиры животные и маргарин; 

-фрукты;

-консервированные продукты из овощей, фруктов и ягод садовых;

-прочие продукты питания
	67.040
	Отбор проб

Определение объемной (удельной) активности радионуклидов цезия-137


	СТБ 1051-98

СТБ 1052-98

СТБ 1053-98
СТБ 1054-98
 Методика экспрессного определения объемной и удельной активности бета-излучаю-щих нуклидов в воде, продуктах питания, продукции растениеводства и животноводства методом «прямого» измерения «толстых» проб (переработанная и дополненная)

Утверждена зам. Председателя Госстандарта СССР    28.07.1987

ГН № 10-117-99 

(РДУ-99)

Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в пищевых продуктах и питьевой воде 

Утв. Постановлением Главного государственного врача РБ от 26.04.1999  №16
	СТБ 1051-98    п.5
СТБ 1052-98    п.5
СТБ 1053-98    п.4
СТБ 1054-98
Методика экспрессного определения объемной и удельной активности бета-излучающих нуклидов в воде, продуктах питания, продукции растениеводства и животноводства методом «прямого» измерения «толстых» проб (переработанная и дополненная)

Утверждена зам. Председателя Госстандарта СССР   28.07.1987

МВИ 179-95

Методика экспрессного определения по гамма-излучению удельной и объемной активности радионуклидов цезия в воде, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства с помощью радиометров РКГ-01А, РКГ-01А/1, РКГ-02А, РКГ-02А/1 и их модификаций

Утв.Белстандартом 10.02.1995



	
	
	
	
	МВИ 114-94

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства радиометрами РКГ-01, РКГ-02, РКГ-02С, РКГ-03

Утв. зам.министра СХИП 10.06.1994, согласована Белстандартом 22.09.1994
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