Приложение

к аттестату аккредитации

№ ВУ/112 02.2.0.2961
с 02.04.2007г. по 02.04.2010г.

Листов 5
ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 20.07.2009
производственной ветеринарной лаборатории Республиканского унитарного

сельскохозяйственного производственного предприятия "Птицефабрика “Оршанская”

	Наименование

объекта или вида испытаний
	Код

МКС
	Характеристика

объекта или вида

испытаний
	Обозначение ТНПА, устанавливающего

требования к:

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	
	

	1. Яйцо куриное

пищевое
	67.120.20
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-аэроб-ных микроорганизмов

БГКП

Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы
	СТБ 254-2004

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.1, 3.3.2

ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.3

Лабораторная диагностика сальмонеллезов человека и животных, обнаружение сальмонелл в кормах, продуктах питания и объектах внешней среды, МЗ СССР, 1990г.

	
	
	
	
	

	2. Порошок яичный
	67.120.20
	Отбор проб

Внешний вид, цвет, консистенция

Вкус, запах

БГКП

Бактерии рода Salmonella
Бактерии рода Staphylococcus aureus
Бактерии рода Proteus
	ГОСТ 3036396

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 30364.0-97 п.3

ГОСТ 30364.0-97 п.5.1

ГОСТ 30364.0-97 п.5.2

ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.2

ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.3

ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.5

ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.4
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	2. Порошок яичный
	67.120.20
	Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэроб-ных микроорганизмов

Массовая доля жира

Массовая доля сухого вещества

Массовая доля белковых веществ

Растворимость

Массовая доля свободных жирных кислот
	ГОСТ 30363-96

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.1

ГОСТ 30364.1-97 п.4.2

ГОСТ 30364.1-97 п.5.3.2
ГОСТ 30364.1-97 п.6.1

ГОСТ 30364.1-97 п.11.1

ГОСТ 30364.1-97 п.7

	
	
	
	
	

	3. Мясо птицы (тушка кур)
	67.120.20
	Органолептические показатели: прозрачность и аромат бульона
Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэроб-ных микроорганизмов

Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонелла

Отбор проб
	ГОСТ 21784-76
СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 7702.0-74 п.2.7
ГОСТ 7702.2.1-95

ГОСТ 7702.2.3-93

ГОСТ 7702.0-74 п.1

	
	
	
	
	

	4. Полуфабрикаты из мяса птицы рубленные
	67.120.20
	Органолептические показатели

Масса одной штуки 

Массовая доля влаги

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля жира

Массовая доля крахмала
	ТУ РБ 100061229.060-2003

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 4288-76 п.2.3

ГОСТ 4288-76 п.2.2

ГОСТ 4288-76 п.2.5

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 23042-86 п.4

ГОСТ 10574-91 п.3
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	4. Полуфабрикаты из мяса птицы рубленные
	67.120.20
	БГКП

Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэроб-ных микроорганизмов

Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы

Отбор проб
	ТУ РБ 100061229.060-2003

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 30518-97
ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30519-97

ГОСТ 26668-85
ГОСТ 4288-76 п.2.2

	
	
	
	
	

	5. Фарш из мяса птицы
	67.120.20
	Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля жира
Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэроб-ных микроорганизмов

Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонелла
БГКП

Отбор проб
	ТУ BY 100061229.061-2005
СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 4288-76 п.2.3
ГОСТ 4288-76 п.2.5

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 23042-86 п.4
ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 30519-97
ГОСТ 30518-97

ТУ BY 100061229.061-2005 П.2.2÷2.4

ГОСТ 4288-76 п.2.1

ГОСТ 26668-85

	
	
	
	
	

	6. Полуфабрикаты из мяса птицы натуральные
	67.120.20
	Органолептические показатели
Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэроб-ных микроорганизмов
	ТУ РБ 100061229.059-2001
СанПиН 11-63 РБ 98
	ТУ РБ 100061229.059-2001 п.2.2.4

ГОСТ 7702.2.1-95
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	6. Полуфабрикаты из мяса птицы натуральные
	67.120.20
	6.3. Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонелла

Отбор проб
	ТУ РБ 100061229.059-2001

СанПиН 11-63 РБ 98
	ГОСТ 7702.2.3-93

ТУ РБ 100061229.059-2001 п.3.3÷3.5

ГОСТ 7702.0-74 п.1

	
	
	
	
	

	7. Комбикорма полнорационные для с/х птицы
	
	Отбор проб

Массовая доля сырого протеина

Массовая доля кальция

Массовая доля фосфора

Массовая доля хлористого натрия

Массовая доля влаги
	ГОСТ 18221-99
	ГОСТ 13496.0-80

ГОСТ 13496.4-93 п.2

ГОСТ 26570-95 п.2.1

ГОСТ 26657-85 п.5

ГОСТ 13496.1-98 п.4.3

ГОСТ 13496.3-92 п.2.3.1

	
	
	
	
	

	8. Пищевые продукты:

Яйцо куриное

Порошок яичный

Полуфабрикаты из мяса птицы рубленные

Фарш куриный

Мясо кур

Майонез

Икра зернистая белковая
	67.040
	Содержание УА (ОА) радионуклидов цезия-137

Мощность дозы излучения

Отбор проб
	Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов в пищевых продуктах и питьевой воде (РДУ-99)

ГН 10-117-98, утв. 26.04.1999г. Минздрав РБ № 16
	Методика экспрессного определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства радиометрами РКГ-01, РКГ-02, РКГ-03
МВИ 114-94, Минсельхозпрод, утв. 10.06.1994г.

Паспорт на дозиметр ДБГ-06Т

СТБ 1053-90

	
	
	
	
	


№ ВУ/112 02.2.0.2961








Лист 5

Листов 5

	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	
	

	9. Комбикорма полнорационные для сельскохозяйственной птицы
	67.040
	УА (ОА) радионуклидов цезия-137

Мощность дозы излучения

Отбор проб
	Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и стронция-90 в сельскохозяйственном сырье и кормах, утв. Минсельхозпродом РБ 3.08.1999
	Методика экспрессного определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства радиометрами РКГ-01, РКГ-02, РКГ-03

МВИ 114-94, Минсельхозпрод, утв. 10.06.1994г.
Паспорт на дозиметр ДБГ-06Т

СТБ 1056-98

	
	
	
	
	


Директор Могилевского ЦСМС -
Руководитель Уполномоченного органа

по аккредитации испытательных лабораторий





С.С. Денисенко

