Приложение к аттестату аккредитации

№ВY/112 02.2.0.3320
от «30» ноября 2007 года

на 3-х   листах

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от «06» июня 2011 года
  производственной лаборатории цеха переработки плодов и ягод 

Коммунального сельскохозяйственного унитарного предприятия «Экспериментальная база «Руткевичи»»

	Наименование объекта

или вида 

испытаний
	Код

МКС
	Характеристика объекта  или

вида испытаний
	Обозначение ТНПА,

устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям

объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	1.Яблоки свежие для промышленной переработки
	
	Отбор проб
	ГОСТ 27572-87


	ГОСТ 27572-87,п.3.1

СТБ 1036-97

	
	
	Внешний вид, запах, вкус, степень зрелости, наличие повреждённых плодов
	
	ГОСТ 27572-87

п.3.2.2

	
	
	Массовая доля растворимых сухих веществ
	
	ГОСТ 27572-87,п.3.4

	
	
	Количество микроорганизмов
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003, п. .3.9.1.1, п.3.4.4

	2. Соки плодово-ягодные  для промышленной переработки


	
	Отбор проб
	СТБ 2043-2010
	ГОСТ 26313-84

	
	
	Внешний вид, вкус и аромат 
	
	ГОСТ 8756.1-79, п.2.4

	
	
	Посторонние примеси
	
	СТБ 2043-2010, п.6.2

	
	
	Массовая концентрация титруемых кислот
	
	СТБ 1931-2009, п.4

	
	
	Массовая доля растворимых сухих веществ
	
	ГОСТ 28562-90

	
	
	Наличие микроорганизмов
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003, п.3.9.2.2, п. 3.4
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	1
	2
	3
	4
	5

	3.Сок яблочный

сброженно-спиртованный


	
	Отбор проб
	СТБ 2044-2010

СТБ 2043-2010
	СТБ 1384-2003, п.5

СТБ 1036-97

	
	
	Прозрачность, вкус, аромат, цвет
	
	СТБ 2044-2010, п.6.6

	
	
	Объемная доля этилового спирта
	
	СТБ 1929-2009

	
	
	Массовая  концентрация сахаров в пересчете на инвертный
	
	ГОСТ 13192-73, п.2

	
	
	Массовая концентрация титруемых кислот
	
	СТБ 1931-2009, п.4

	
	
	Массовая концентрация остаточного экстракта
	
	СТБ 2044-2010 п.6.3

СТБ 1933-2009 п.7

ГОСТ 14251-75

	
	
	Массовая концентрация железа
	
	ГОСТ 13195-73



	
	
	Массовая концентрация  общего  диоксида серы
	
	СТБ 1932-2009

	
	
	Массовая концентрация летучих кислот в пересчете на уксусную
	
	СТБ 1930-2009

	
	
	Оценка микробиологического состояния, наличие посторонней микрофлоры
	Инструкция по санитарно микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003, п. 3.12.1

п 3.4, п.3.5.

	4. Вина плодовые крепленые ординарные и виноматериалы плодовые крепленые ординарные обработанные.
Вино плодовое крепленое улучшенного качества и виноматериалы плодовые крепленые  улучшенного качества
	
	Отбор проб
	СТБ 950-2006 

СТБ 1695-2006


	СТБ 1384-2003, п.5,

СТБ 1036-97

	
	
	Прозрачность, цвет, вкус, аромат
	
	СТБ 950-2006, п.7.6

	
	
	Объемная доля этилового спирта
	
	СТБ 1929-2009

	
	
	Массовая концентра-ция сахаров в пересчете на инвертный
	
	ГОСТ 13192-73, п.2

	
	
	Массовая концентрация титруемых кислот
	
	СТБ 1931-2009, п.4

	
	
	Массовая концентрация остаточного экстракта 
	
	СТБ 1933-2009, п.7

ГОСТ 14251-75 

СТБ 950-2006, п.7.3, 
СТБ 1695-2006, п.7.3

	
	
	Массовая концентрация железа
	
	ГОСТ 13195-73
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	4. Вина плодовые крепленые ординарные и виноматериалы плодовые крепленые ординарные обработанные.
Вино плодовое крепленое улучшенного качества и виноматериалы плодовые крепленые  улучшенного качества
	
	Массовая концентрация общего диоксида серы
	СТБ 950-2006 

СТБ 1695-2006


	СТБ 1932-2009

	
	
	Массовая концентрация летучих кислот в пересчете на уксусную
	
	СТБ 1930-2009

	
	
	Номинальный объём 

(только для вина)
	
	ГОСТ 23943-80, п.1

	
	
	Количество микроорганизмов 

(только для обработанных виноматериалов)
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003, п.3.4, п.3.6.1-3.6.4

	5.Вода питьевая
	
	Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

СанПин 10-124 РБ99
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

	
	
	Общая жесткость умягченной воды
	
	ГОСТ 4151-72

	6. Спирт этиловый ректификован-ный из пищевого сырья
	67.160.10
	Отбор проб
	СТБ 1334-2003
	ГОСТ 5964-93 п.4

	
	
	Внешний вид, цвет, вкус, запах
	
	ГОСТ 5964-93 п.5.2

	
	
	Объемная доля этилового спирта
	
	ГОСТ 5964-93 п.5.3

ГОСТ 3639-79, п.2

	7. Смывы с оборудования и инвентаря
	
	Наличие микроорганизмов
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003, п.3.20, п.3.20.2, п.3.4, п.3.5

	8.Смывы с колпачков и  бутылок
	
	Наличие микроорганизмов 
	
	Инструкция по санитарно-микробиологическому контролю производства плодово-ягодных вин ИК190239501.3.497-2003, п.3.20.1, п.3.19.3


Руководитель Национального органа

по  аккредитации                                       ___________________            Т.А. Николаева

