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	Приложение № 1


к аттестату аккредитации

№ ВY/112 02.2.0.2890
от «20» мая 2005 года

на бланке № 



ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от «21» июня 2013 года на 5-и листах
производственной лаборатории

Открытого акционерного общества «Бобруйский мясокомбинат»

(новая редакция)
	Наименование объекта или вида испытаний
	Код объекта
	Характеристика объекта или вид испытаний
	Обозначение ТНПА, в том числе ТНПА, устанавливающего требования к 

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний


	1
	2
	3
	4
	5

	1. Туши и органы убойных животных (патматериал: мясо, субпродукты)
	
	1.1 Отбор проб
	ГОСТ 7269-79
СТБ 1036-97
	ГОСТ 7269-79
СТБ 1036-97

	2. 
	
	1.2 Выявление анаэробов
	ВСП от 18.04.2008 №44 «Ветеринарно- санитарные правила осмотра убойных животных и ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и мясных продуктов», утв. 18.04.2008 постановлением Минсельхозпрода РБ № 44
	ГОСТ 21237-75 п.4.4

	3. 
	
	1.3 Выявление аэробов: бактерий кокковой группы, сальмонелл, протея, бактерий из рода кишечных палочек
	
	ГОСТ 21237-75
п. 4.2.2
п. 4.2.3
п. 4.2.4
п. 4.2.5
п. 4.2.6


	
	
	2.1 Отбор образцов продукции
	ГОСТ 7269-79
СТБ 1036-97
	ГОСТ 7269-79 п.1
СТБ 1036-97

	4. 
	
	2.2 Органолептические показатели:
консистенция, цвет, запах, прозрачность, аромат бульона, свежесть
	ГОСТ Р 53221-2008
ТУ РБ 02906526.041-98
ТУ BY 100098867.229-2008
СанПиН от 09.06.2009 № 63. Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы « Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. 09.06.2009 постановлением МЗ РБ №63
	ГОСТ 7269-79 п.2

	5. 
	
	2.3 Определение продуктов первичного распада белков в бульоне
	
	ГОСТ 23392-78 п.2.2


	6. 
	
	2.4 Определение хлорамфеникола
	
	МВИ.МН 2436-2006
«Методика выполнения измерений остаточных количеств хлорамфеникола в молоке, яйцах, мясе с использованием тест-системы «Ридаскрин-Хлорамфеникол»

	
	
	2.5 Определение тетрациклиновой группы
	
	МВИ.МН 2644-2007
«Методика выполнения измерения количества тетрациклина в молоке и мясе с использованием тест-системы «Ридаскрин-Тетрациклин»

	7. 
	
	2.6 Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-81 п.1, п.2

	8. 
	
	2.7 КМАФАнМ, КОЕ,г
	
	ГОСТ 10444.15-94
СТБ ISO 7218-2010 п.10.3

	9. 
	
	2.8 БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97


	
	
	2.9 Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы
	ГОСТ Р 53221-2008
ТУ РБ 02906526.041-98
ТУ BY 100098867.229-2008
СанПиН от 09.06.2009 № 63. Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. 09.06.2009 постановлением МЗ РБ №63
	ГОСТ 21237-75 п. 4.2.4

	10. 
	
	2.10 Listeria monocytogenes
	
	СТБ ГОСТ Р 51921-2011 п.7.1-7.3
Инструкция по применению,  рег. № 81-0904 «Организация контроля и методы выявления бактерий Listeria monocytogenes в пищевых продуктах», утв. МЗ РБ 13.10.2004 п.п. 6.1-6.6.

	11. 
	
	2.11 Proteus
	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.6, ГОСТ 28560-90

	12. 
	
	2.12 Определение свежести органолептическим методом
	
	ГОСТ 23392-78 п.3


Колбасные изделия, продукты из мяса

	13. 
	
	3.1 Отбор образцов продукции
	ГОСТ 9792-73
СТБ 1036-97
ГОСТ 26668-85
	ГОСТ 9792-73
СТБ 1036-97
ГОСТ 26668-85

	14. 
	
	3.2 Массовая доля влаг,%
	СТБ 126-2011
СТБ 1060-97
СТБ 196-2012
СТБ 295-2008
СТБ 1996-2009
СТБ 971-94
СТБ 735-94
СТБ 523-2002
СТБ 742-2009
СТБ 335-98
	ГОСТ 9793-74 п.4
ГОСТ 31107-2002

	15. 
	
	3.3 Массовая доля хлористого натрия, %
	
	ГОСТ 9957-73 п.2

	16. 
	
	3.4 Массовая для нитрита, %
	
	ГОСТ 8558.1-78 п.2


	17. 
	
	3.5 Массовая доля крахмала,%
	
	ГОСТ 10574-91


	18. 
	
	3.6 Массовая доля общего фосфора, %
	
	ГОСТ 9794-74 п.3
СТБ ГОСТ Р 51482-2001

	19. 
	
	3.7 Массовая доля белка, %
	
	ГОСТ 25011-81 п.1, п.2

	20. 
	
	3.8 Массовая доля жира, %
	
	ГОСТ 23042-86 п.2,п.3,п.4

	
	
	3.9 Массовая доля поваренной соли, %
	
	ГОСТ 9957-73 п.2


	21. 
	
	3.10 Толщина продукта, см
	
	СТБ 742-2009 п.7.9
СТБ 335-98 п.6.10

	22. 
	
	3.11 Массовая доля прирези мышечной ткани к массе продукта
	
	СТБ 742-2009 п.7.11


	23. 
	
	3.12 Перекисное число, моль активного кислорода/ кг
	
	СТБ 742-2009 п.7.6
ГОСТ 8285-91 п.2.4.2

	24. 
	
	3.13 КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94 п.6
ГОСТ 9958-81 п.4.1
СТБ ISO 7218-2010 п.10.3

	25. 
	
	3.14 БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97
ГОСТ 9958-81 п.4.2

	26. 
	
	3.15 Сульфитредуци-рующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6
ГОСТ 29185 п.4.2

	27. 
	
	3.16 Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94 п.7.2
ГОСТ 9958 п.4.5

	28. 
	
	3.17 Патогенные, и т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97
ГОСТ 9958-81 п.4.3



3. Колбасные изделия, продукты из мяса

	
	
	3.18 Listeria monocytogenes
	СТБ 126-2011
СТБ 1060-97
СТБ 196-2012
СТБ 295-2008
СТБ 1996-2009
СТБ 971-94
СТБ 735-94
СТБ 523-2002
СТБ 742-2009
СТБ 335-98
	СТБ ГОСТ Р 51921-2011 п.7.1-7.3
Инструкция по применению,  рег. № 81-0904, утв. МЗ РБ 13.10.2004 п.п. 6.1-6.6.

	29. 
	
	3.19 E. coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	30. 
	
	3.20 Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88 п.4
СТБ ISO 7218-2010 п.10.4

	31. 
	
	3.21 Proteus
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.4

	32. Полуфабрикаты мясные натуральные, бескостные, мясокостные, порционные, котлетное мясо, рубленые, в тестовой оболочке, в маринаде и панировке, для кормления животных
	
	4.1 Отбор образцов продукции
	ГОСТ 4288-76
ГОСТ 7269-79 п.1
СТБ 1036-97
	ГОСТ 4288-76
ГОСТ 7269-79 п.1
СТБ 1036-97

	33. 
	
	4.2 Органолептические показатели: внешний вид, вкус, вид на разрезе, консистенция, запах
	СТБ 1020-2008
СанПиН от 09.06.2009 № 63
TY BY 100377914.509-2005
ТУ РБ 100377914.496-2002
ТУ РБ 101246266.005-2001
TY BY 190227867.007-2007
TY BY 10098867. 229-2008
ТУ РБ 02906526.017-95
ТНПА и др. документация на продукцию
	ГОСТ 4288-76
ГОСТ 7269-79 п.2
СТБ 974-2001 п.5.3

	34. 
	
	4.3 Линейные размеры
	
	СТБ 1020-2008 п.7.12

	35. 
	
	4.4 Массовая доля соединительной ткани и жировой ткани
	
	СТБ 1020-2008 п.7.15


	36. 
	
	4.5 Массовая доля мякотной ткани, реберной косточки, ложных ребер 
	
	СТБ 1020-2008 п.7.16


	37. 
	
	4.6 Масса образца, кусочков
	
	СТБ 1020-2008 п.7.11, п.7.13

	38. 
	
	4.7 Массовая доля основного продукта
	
	ГОСТ 8756.1-79


	39. 
	
	4.8 Определение продуктов первичного распада белков в бульоне
	
	ГОСТ 23392-78 п.2.2


	40. 
	
	4.9 Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.5
ГОСТ 31107-2002

	41. 
	
	4.10 Массовая доля хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-73 п.2


	42. 
	
	4.11 Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-91


	43. 
	
	4.12 Массовая доля жира
	
	ГОСТ 23042-86 п.2, п.3, п.4

	44. 
	
	4.13 Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-81 п.1, п.2

	45. 
	
	4.14 Массовая доля общего фосфора
	
	ГОСТ 10574-91


	46. 
	
	4.15 Масса одного пельменя
	
	СТБ 974-2001 п.5.4.2

	47. 
	
	4.16 Массовая доля мясного фарша
	
	СТБ 974-2001 п.5.5


	48. 
	
	4.17 Толщина тестовой оболочки
	
	СТБ 974-2001 п.5.6


	49. 
	
	4.18 Массовая доля поваренной соли, %
	
	ГОСТ 9957-73 п.2
СТБ 974-2001 п.5.7

	50. 
	
	4.19 Массовая доля жира, %
	
	ГОСТ 23042-86 п.2,3,4
СТБ 974-2001 п.5.8

	51. 
	
	4.20 Определение количества пельменей с разрывами тестовой оболочки
	
	СТБ 974-2001 п.5.11


	4. Полуфабрикаты мясные натуральные, бескостные, мясокостные, порционные, котлетное мясо, рубленые, в тестовой оболочке, в маринаде и панировке, для кормления животных
	
	4.21 Температура в толще фарша
	СТБ 1020-2008
СанПиН от 09.06.2009 № 63
TY BY 100377914.509-2005
ТУ РБ 100377914.496-2002
ТУ РБ 101246266.005-2001
TY BY 190227867.007-2007
TY BY 10098867. 229-2008
ТУ РБ 02906526.017-95
ТНПА и др. документация на продукцию
	СТБ 974-2001 п.5.13

	52. 
	
	4.22 Патогенные микроорганизмы, в т.ч сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97
ГОСТ 4288-76 п.2.11.6

	53. 
	
	4.23 КМАФАнМ, КОЕ,г
	
	ГОСТ 10444.15-94 п.6
ГОСТ 9958-81 п.4.2
СТБ ISO 7218-2010 п.10.3

	54. 
	
	4.24 БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97
ГОСТ 4288-76 п.2.11.5

	55. 
	
	4.25 Сульфитредуци-рующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	56. 
	
	4.26 Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94 п.7.2

	57. 
	
	4.27 Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88 п.4
СТБ ISO 7218-2010 п.10.4

	58. 
	
	4.28 Listeria monocytogenes
	
	СТБ ГОСТ Р 51921-2011 п.7.1-7.3
Инструкция по применению,  рег. № 81-0904, утв. МЗ РБ 13.10.2004 п.п. 6.1-6.6.

	59. Жиры животные топленые пищевые, жир-сырец, жиры технические
	
	5.1 Отбор проб
	ГОСТ 8285-91
СТБ 1036-97
	ГОСТ 8285-91
СТБ 1036-97

	60. 
	
	5.2 Органолептическая оценка: вкус, запах, цвет, консистенция, прозрачность
	ГОСТ 25292-82
СанПиН от 09.06.2009 № 63
ТНПА и др. документация на продукцию
	ГОСТ 8285-91 п.2.2

	61. 
	
	5.3 Массовая доля влаги и летучих веществ, %
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.3


	62. 
	
	5.4 Кислотное число
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.4.3

	63. 
	
	5.5 Перекисное число
	
	ГОСТ 8285-91 п.2.4.2

	64. 
	
	5.6 Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97


	65. 
	
	5.7 Listeria monocytogenes
	
	Инструкция по применению,  рег. № 81-0904, утв. МЗ РБ 13.10.2004 п.п. 6.1-6.6.

	66. Сырье кожевенное
	
	6.1 Отбор проб
	ГОСТ 13104-77
	ГОСТ 13104-77

	67. 
	
	6.2 Массовая доля влаги
	ГОСТ 28425-90
	ГОСТ 13104-77 п.1.2.4

	68. 
	
	6.3 Усол
	
	ГОСТ 13104-77 п.1

	69. Яичный порошок
	
	7.1 Отбор проб
	ГОСТ 30364.0-97
СТБ 1036-97
	ГОСТ 30364.0-97
СТБ 1036-97

	70. 
	
	7.2 Сульфитредуци-рующие клостридии
	ГОСТ 30363-96
СанПиН от 09.06.2009 № 63
ТНПА и др. документация на продукцию
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.3

	71. 
	
	7.3 КМАФАнМ, КОЕ,г
	
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.1

	72. 
	
	7.4 Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.5

	73. 
	
	7.5 Протей
	
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.4

	74. 
	
	7.6 БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.2

	75. 
	
	7.7 Сальмонеллы
	
	ГОСТ 30364.2-96 п.3.3.3
ГОСТ 30519-97

	76. Молоко коровье: цельное сухое, сухое обезжиренное

	
	8.1 Отбор проб
	ГОСТ 26809-86
ГОСТ 26669-85
СТБ 1036-97
	ГОСТ 26809-86
ГОСТ 26669-85
СТБ 1036-97


	8. Молоко коровье: цельное сухое, сухое обезжиренное
	
	8.2 КМАФАнМ, КОЕ/г
	СТБ 1858-2009 
СанПиН от 09.06.2009 № 63
ТНПА и др. документация на продукцию
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

	77. 
	
	8.3 БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

	78. 
	
	8.4 Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 30347-97


	79. 
	
	8.5 Патогенные, в т.ч сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97


	80. Приправы сухие
	
	9.1 Отбор проб
	ГОСТ 26668-85
ГОСТ 26669-85
ГОСТ 28875-90
	ГОСТ 26668-85
ГОСТ 26669-85
ГОСТ 28875-90

	81. 
	
	9.2 Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	ГОСТ 29045-91
ГОСТ 29046-91
ГОСТ 29047-91
ГОСТ 29048-91
ГОСТ 29049-91
ГОСТ 29050-91
ГОСТ 29051-91
ГОСТ 29052-91
ГОСТ 29053-91
ГОСТ 29054-91
ГОСТ 29055-91
СанПиН от 09.06.2009 № 63
ТНПА и др. документация на продукцию 
	ГОСТ 30519-97


	82. 
	
	9.3 Органолептическая оценка: внешний вид, форма, цвет, запах, вкус, пряность
	
	ГОСТ 28875-90 п. 3.3

	83. 
	
	9.4 КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 26972 п.4.1


	84. 
	
	9.5 Сульфитредуци-рующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91


	85. 
	
	9.6 Дрожжи и плесневые грибы, КОЕ
	
	ГОСТ 10444.12-88 п.4
СТБ ISO 7218-2010 п.10.4

	86. 
	
	9.1 БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97 п.5

	87.  Вода питьевая
	
	10.1 Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ п.3
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001
СТБ ГОСТ Р 51593-2001
МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ п.3

	
	
	10.2 Термотолерантные колиформные бактерии
	СТБ 1188-99
СанПиН 10-124 РБ 99 Санитарные правила и нормы "Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества", утв. 19.10.1999 постановлением МЗ РБ №46
	МУК РБ №11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ п. 8.2, п.8.3

	
	
	10.3 Общие колиформные бактерии
	
	МУК РБ №11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ п. 8.2, п.8.3

	
	
	10.4 Общее микробное число
	
	МУК РБ №11-10-1-2002, утв. 25.02.2002 МЗ РБ п. 8.1

	
	
	10.5 Органолептическая оценка: вкус, запах
	
	ГОСТ 3351 п.2, п.3

	
	
	10.6 Определение содержания остаточного свободного хлора
	
	ГОСТ 18190-72 п.3



Руководитель Национального органа

по аккредитации Республики Беларусь – 
директор Государственного 
предприятия «БГЦА»                
Т.А. Николаева
