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технологической пищевой лаборатории

Открытого акционерного общества «Новогрудский комбинат школьного»
	Наименование 
объекта или вида испытаний
	Код объекта 
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА,

устанавливающих требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	1. Капуста белокочанная свежая.

Картофель свежий продовольственный.

Свекла столовая свежая.

Морковь столовая свежая.

Лук репчатый свежий.

Чеснок свежий.

Огурцы свежие.

Томаты свежие.

Яблоки свежие.

Перец сладкий свежий  
Апельсины свежие
Мандарины свежие

Лимоны свежие
	
	Отбор проб
Органолептические показатели
	ГОСТ 26768-85

ГОСТ 26545-85

ГОСТ 26766-85

ГОСТ 26767-85

ГОСТ 27166-86

ГОСТ 27569-87

ГОСТ 1726-85

ГОСТ 1725-85

СТБ 2287-2012

СТБ 2288-2012

ГОСТ 13908-68
ГОСТ 4427-82 
ГОСТ 4428-82 

ГОСТ 4429-82 


	ГОСТ 26768-85, п.2.2 3.2
ГОСТ 26545-85 п.2.1 3.1
ГОСТ 26766-85 п.3.1, п.3.2

ГОСТ 26767-85 п.2.1, п.3.2

ГОСТ 27166-86 п.2.1,п.3.2.3
ГОСТ 27569-87 п.2.1,п.3.2.2
ГОСТ 1726-85 п.2.1, п.3.2
ГОСТ 1725-85 п.2.1, п.3.1.1
СТБ 2287-2012 п.5, 6.2.1
СТБ 2288-2012

п.5, 6.2.1
ГОСТ 13908-68 п.2.3, п.3
ГОСТ 4427-п.3.3, п.4

ГОСТ 4428-82 п.2.3, п.3

  ГОСТ 4429-82 п.2.3, п.3




	1
	2
	3
	4
	5

	2. Соки.
Повидло.
Джемы.
Варенье.

	
	Отбор проб

Органолептические показатели

Массовая доля растворимых сухих веществ
	СТБ 829-2008

СТБ 1823-2008

СТБ 1824-2008
ГОСТ 26313-84
ГОСТ 6929-88

ГОСТ 7009-88

ГОСТ 7061-88

	ГОСТ 26313-84 п.2
ГОСТ 8756.1-79 п.2.
ГОСТ 28562-90  п.4


	3. Свинина в   тушах и полутушах.

Говядина в тушах и полутушах.
Мясо птицы. 
	
	Отбор проб

Органолептические показатели


	ГОСТ 7269-79
ГОСТ Р 53221-2008

ГОСТ 7269-79

ГОСТ 779-55

ГОСТ 7702.0-74
	ГОСТ 7269-79 п.1, п.2
ГОСТ 7269-79 п.1, п.2

ГОСТ 7702.0-74 п.1, п.2

	4. Колбасные изделия
	
	Отбор проб

Органолептические показатели

Массовая доля влаги
	ГОСТ 9792-73
СТБ 196-2012 

СТБ 1060-97

СТБ 126-2011

СТБ 1890-2008

ГОСТ 18236-85

ГОСТ 18255-85

ГОСТ 16594-85

ГОСТ 16290-86


	ГОСТ 9792-73 п.2
ГОСТ 9959-91 п.4

ГОСТ 9793-74 п.3

	5. Молоко коровье пастеризованное

Творог

Сметана

Сыры сычужные

Масло коровье
	
	Отбор проб

Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Кислотность

Массовая доля жира
	ГОСТ 26809-86

СТБ 1746-2007

СТБ 315-2007

СТБ 1888-2008

СТБ 1373-2009

СТБ 1890-2008


	ГОСТ 26809-86п.2.2, п.2.6, п.2.5, п.. 2.11, п.2.10
СТБ 1746-2007

ГОСТ 3624-92 п.3

ГОСТ 5867-90 п.2

СТБ 315-2007 п.5.3

ГОСТ 3626-73 п.2 , п.6, п.8
СТБ 1888-2008 п.5.3

СТБ 1373-2009 п.4.3

СТБ 1890-2008 п.5.3



	6. Рыба
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Измерение дины и массы

	ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 1168-86

ГОСТ 20057-96
	ГОСТ 31339-2006 п.5

ГОСТ 7631-2008 п.2

ГОСТ 1368-2003 п.5, п.6

	7.Мука
	
	Отбор проб

Органолептические показатели

Массовая доля влаги
Количество клейковины


	ГОСТ 27668-88

СТБ 1666-2006
	ГОСТ 27668-88 п.2, п.3.1, п.3.2

ГОСТ 9404-88 п.4

ГОСТ 27839-88 п.4.3



	8. Крупа
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Массовая доля влаги

	ГОСТ 26312.1-84

ГОСТ 5550-74

ГОСТ 572-60

ГОСТ 3034-75

ГОСТ 6292-93

ГОСТ 7022-97

СТБ 2203-2011
	ГОСТ 26312.1-84 п.2
ГОСТ 26312.2-84
ГОСТ 26312.4-88 п.4



	9.Крахмал
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Массовая доля влаги

	ГОСТ 7698-93 
ГОСТ 7697-82

ГОСТ 7699-78


	ГОСТ 7698-93 п.2.1
ГОСТ 7698-93 п.2.2., п.2.3
ГОСТ 7698-93 п.2.4



	10. Сахар-песок
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Массовая доля влаги

	ГОСТ 12569-99

СТБ 1882-2008
	ГОСТ 12569-99 п.4

ГОСТ 12576-89 п.3

ГОСТ 12570-98 п.5



	11.Масло растительное
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Массовая доля влаги и летучих веществ

Показатель преломления


	СТБ 1939-2009

ГОСТ 1129-93
	СТБ 1939-2009 п.6
ГОСТ 5472-50 п.3
ГОСТ 11812-66 п.1

ГОСТ 5482-90 п.4

	12.Майонезы
	
	Отбор проб

Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Кислотность

Массовая доля жира
	ГОСТ 30004.2-93 

ГОСТ 30004.1-93


	ГОСТ 30004.2-93 п.2.1

ГОСТ 30004.2-93 п.2.2

ГОСТ 30004.2-93 п.2.3

ГОСТ 30004.2-93 п.2.8

ГОСТ 30004.2-93 п.2.7

	13.Маргарин
	
	Отбор проб

Органолептические показатели


	СТБ 1889-2008

СТБ 2016-2009
	СТБ 1889-2008 п.5.1

СТБ 1889-2008 п.5.2



	14. Кондитерские изделия
	
	Отбор образцов

Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

Массовая доля общего сахара в пересчете 

на сухое вещество
Щелочность
	ГОСТ 24901-89

ГОСТ 15052-96

СТБ 549-94

СТБ 927-2008

ГОСТ 15810-96

Сборник технологических карт кондитерских и булочных  изделий, Минск,

 2007 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	ГОСТ 5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ 5900-73 п. 2

ГОСТ 5899-85 п.4

ГОСТ 5903-89 п.5

ГОСТ 5898-87 п.4

	15. Полуфабрикаты выпеченные для тортов и пирожных

Кремы.
Помада и сироп для пропитывания
	
	Отбор образцов

Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
Щелочность

Массовая доля общего сахара
 в пересчете 

на сухое вещество
Массовая доля сухих веществ


	СТБ 961-2005

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий, 

Минск,

 2007 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	ГОСТ 5904-82 п.2
ГОСТ 5897-90 п.2

СТБ 961-05 п.3.2.2
ГОСТ 5900-73 п. 2

ГОСТ 5899-85 п.2
ГОСТ 5898-87 п.4
ГОСТ 5903-89 п.5
МУ 2001 г., п. 5.1.4*



	16. Хлебобулочные изделия
	
	Отбор образцов

Органолептические показатели

Массовая доля влаги

Кислотность

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

Массовая доля общего сахара 
( по сахарозе) в пересчете на сухое вещество
	СТБ 1045-97

СТБ 703-2003

Сборник технологических карт кондитерских и булочных изделий, 

Минск, 2007 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	СТБ 2160-2011 

п. 4.1

СТБ 2160-2011п.4.1
ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96 п.4Б
ГОСТ 5668-68 п.5

ГОСТ 

5672-68 п.4

	17. Изделия кулинарные и полуфабрикаты из рубленого мяса, рыбы, птицы
	
	Отбор образцов

Масса изделий

Масса отдельных частей полуфабрикатов

Органолептичес-кие показатели

Массовая доля влаги

Массовая доля хлеба

Качественное определение наполнителя

Определение достаточности термической обработки
	ГОСТ4288-76

СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,

Минск,1996 г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

Сборник технологических  карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г.

Сборник технологических карт блюд диетического питания, Минск, 2003г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	ГОСТ 4288-76 п.2.1 

ГОСТ 4288-76 п.2.2

МУ 2001 г., п.3.3

ГОСТ 4288-76 п.2.3

ГОСТ 4288-76 п.2.5

ГОСТ 4288-76 п.2.10

ГОСТ 4288-76

 п. 2.7

МУ 2001 г., п.11.1.1

	18.Полуфабрикаты мясные натуральные, крупнокусковые, порционные, мелкокусковые,
натурально-панированные
	
	Отбор образцов
Органолептические показатели
Прозрачность и аромат бульона
Масса порции, массовая доля мякотной ткани

	ГОСТ 7269-79
СТБ 1020-2008
	ГОСТ 7269-79 п.1

ГОСТ 7269-79 п.2.1

ГОСТ 7269-79 п.2.8

СТБ 1020-2008 п.5.16, п.7.11



	19. Холодные блюда:

салаты из свежих овощей, 

винегреты, салаты мясные и рыбные;

Блюда заливные.
Супы:

заправочные, холодные, супы-пюре, супы с мясом, рыбой, фрикадельками, клецками, супы молочные;
Блюда из картофеля, овощей и грибов: отварные, тушеные, запеченные, жареные;
Блюда из круп:

бобовых, макаронных изделий;
Блюда из мяса, мясных продуктов, птицы, рыбы
Блюда из яиц;
Мучные блюда, горячие бутерброды, пиццы, смажанки;
Гарниры из картофеля, овощей, круп, макаронных изделий;
Соусы

	
	Отбор образцов
Средняя масса и выход отдельных частей блюд
Органолептические показатели
Массовая доля сухих веществ
Массовая доля жира
Массовая доля молока в супах
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий, Минск, 1996г.

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г.

Сборник технологических карт блюд диетического питания, Минск, 2003г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2
МУ 2001 г., п.3.3, п.4.4
МУ 2001 г., приложение 2
МУ 2001 г., п.5.1.1, п.5.1.2
МУ 2001 г., п.5.2.5

МУ 2001 г., п.5.3.14

	20. Блюда из творога:

сырники, пудинги, запеканки
	
	Отбор образцов
Органолептические показатели
Массовая доля сухих веществ
Массовая доля жира


	СТБ 1210-2010

Сборник технологических карт блюд диетического питания, Минск, 2003г.

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,  Минск,  1996 г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2
МУ 2001 г. приложение2
МУ 2001 г., п.5.1.2
МУ 2001 г., п.5.2.5



	21.Полуфабрикаты творожные.

Сырники.
	
	Отбор образцов
Органолептические показатели
Массовая доля влаги

Массовая доля жира
Массовая доля сахара
Массовая доля пшеничной муки
Кислотность


	СТБ 1210-2010

Сборник технологических карт блюд диетического питания, Минск, 2003г.

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,  Минск,  1996 г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	МУ 2001 г., п.3.2

МУ 2001 г.
приложение 2
ГОСТ 3626-73 п.2

ГОСТ 5867-90 п.2

ГОСТ 3628-78 п.5
МУ 2001 г., п.5.4.3, п.5.3.4
ГОСТ 3624-92 п.3

	22.Тесто дрожжевое, песочное, 

слоеное
	
	Отбор образцов
Массовая доля влаги

Массовая доля жира
Массовая доля сахара
Кислотность

Щелочность


	СТБ 1210-2010

Сборник технологических карт кондитерских и булочных изделий, Минск, 2007 г.


	МУ 2001 г., п.3.2

ГОСТ 21094-75 п.4

ГОСТ  5900-73 п.2
ГОСТ 5668-68 п.5

ГОСТ 5672-68 п.4

ГОСТ 5903-89 п.5

ГОСТ 5899-85 п.5

ГОСТ 5898-87 п.4

	23. Блинчики с разными фаршами
	
	Отбор образцов

Органолептические показатели
Массовая доля  фарша к массе изделия
Массовая доля сухих веществ в фарше
Массовая доля сухих веществ в оболочке
Наличие яиц в оболочке
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий, Минск, 1996г.

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г.

Сборник диетического питания, 2003 г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы

	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2

МУ 2001 г., п.3.3

МУ 2001 г., приложение 2

МУ 2001 г., п.3.3, п.4.1
МУ 2001 г., п.5.1.2
МУ 2001 г., п.5.1.2
МУ 2001 г., п.5.11

	24. Мучные кулинарные изделия:

пирожки, пончики
	
	Отбор образцов

Органолептические показатели

Массовая доля начинки (фарша) к массе изделия
Массовая доля влаги в основе
Массовая доля жира
Массовая доля сахара
Определение кислотности

Определение щелочности

	СТБ 985-95

СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,  Минск, 1996г.

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на конкретный вид продукции
	СТБ 2160-2011 п.4.1

МУ 2001 г., п.6.1.3

СТБ 985-95 п.3.2.3
МУ 2001 г., приложение 2

СТБ 985-95, п.5.5

МУ 2001 г., п.6.6.1.1.1

ГОСТ 21094-75
ГОСТ 5668-68 п.2

ГОСТ 5672-68 п.4

ГОСТ 5898-87 п.3

ГОСТ 5898-87 п.4



	25. Кофе с молоком, 

какао с молоком
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Массовая доля сухих веществ
Масса сахара в напитке
Массовая доля молока в напитке


	СТБ 1210-2010
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий, Минск, 1996г.

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г
Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы

	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2

МУ 2001 г., приложение 2

МУ 2001г., п. 5.1.4

МУ2001 г., п.5.12.2.5.
МУ 2001 г., п.5.12.2.6

МУ 2001 г., п.5.3.4,

п.5.12.2.7



	26. Кофе черный с сахаром и без сахара
	
	Отбор проб

Органолептические показатели
Массовая доля сухих веществ
Масса сахара в напитке
Определение количества натурального кофе по массовой доли экстрактивных веществ


	СТБ 1210-2010
Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий, Минск, 1996г.

Сборник технологических  карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы

	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2

МУ 2001 г., приложение 2
МУ 2001 г., п.5.1.4

МУ 2001г., п.5.12.2.6

МУ 2001г., п.5.12.2.4



	27. Чай с сахаром, чай-настой и напиток без сахара
	
	Отбор проб

Выход напитков (объем, масса)

Органолептические показатели

Массовая доля сухих веществ

Масса сахара в напитке
Свежесть настоя

 чая

Определение экстрактивных веществ


	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий,  Минск, 1996г.

Сборник технологических карт белорусских блюд, Минск, 2012 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2

МУ 2001 г., п.3.3

МУ 2001 г., приложение 2

МУ 2001 г., п.5.1.4

МУ 2001г., п.5.12.2.6
МУ 2001г., п.5.12.1.1

МУ 2001г., п.5.12.1.2

	28. Сладкие блюда: компоты, кисели
	
	Отбор образцов

Масса плотной части

Органолептические показатели

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля сахара

(кроме компотов)
	СТБ 1210-2010

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий, Минск,  1996г.

Сборник

технологических карт блюд и изделий для питания учащихся, Минск, 2006 г.

ТНПА на продукцию и другие технологические документы
	МУ 2001 г., п.3.1, п.3.2

МУ 2001 г., п.3.3, п.4.1
МУ 2001 г., приложение 2

МУ 2001 г., п.5.1.4

МУ 2001 г., п.5.3.9


* Примечание: «Методические указания по лабораторному контролю продукции в общественном питании», Минск, 2001 г., утверждены совместным Постановлением Минторга Республики Беларусь и Министерства здравоохранения Республики Беларусь от 21 апреля 20001 г. № 18/29 (далее по тексту - МУ 2001г.)

Руководитель Национального органа

по аккредитации Республики Беларусь – 
директор Государственного

предприятия «БГЦА»                                                                           Т.А. Николаева
